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 AVERTISSEMENT

Les dispositions du Titre 1 de l'arrété préfectoral du 24 décembre 1980 portant Réglement
Sanitaire Départemental relatives aux eaux destinées A la consommation humaine, 3
Fexclusion des eaux minérales naturelles, sont particllement abrogées.

Le décret n°89-3 du 3 janvier 1989 ( modifié par les décrets n°90-330 du 10 avril 1990, n°91-
257 du 7 mars 1991, n°95-363 du S avril 1995 et ses textes d'application) qui les remplacait est
lui ausst abrogé par :

- le décret n°2001-1220 du 20 décembre 2001

Les dispositions de 1a section 6 du Chapitre Il du Titre II et du Titre V de I'arrété préfectoral
du 24 décembre 1980 portant Reéglement Sanitaire Départemental sont abrogées ainsi que
l'arrété préfectoral du 19 aofit 1991.

Les textes réglementaires désormais applicables pour le département de la Seine Saint-Denis
sur les régles propres a préserver fa santé de Fhomme contre les bruits de voisinage sont :

- le décret n°95-408 du 18 avril 1995.
- l'arrété préfectoral du 30 décembre 1999, dont le demier alinéa de l'article 6 a été modifié par

arrété du 18 juillet 2000.

Les dispositions de fa section 5 du Titre VI de Farrété préfectoral du 24 décembre 1980
portant Réglement Sanitaire Départemental et le décret 1°94-1118 du 20 décembre 1994 relatif
aux prescriptions applicables aux chambres funéraires sont abrogés et remplacés par :

- Le décret n°99-662 du 28 juillet 1999 établissant les prescriptions techniques applicables aux
chambres funéraires.

8.22, rue du Chemin-Vert - 93016 Bobigny Cedex - Tél. : 01 41 60 70 00 - Télécopie : G1 41 6070 ¢ - M4l ; d4d93-direction@sante.gouv it



Les dispositions du Titre VII de l'amrété préfectoral du 24 décembre 1980 portant Reglement
Sanitaire Départemnental sont abrogées a l'exception des articles 148, 149, 151, 157, 158 et
159. Les dispositions de l'article 136 restent applicables pour les établissements de fabrication
de denrées autres que animales.

Les textes désormatis applicables concernant I'hygiéne de i'alimentation sont :

- le décret n°91-409 du 26 avril 1991.

- l'areété du 9 mai 1995 pris pour application de ce décret.

Les dispositions des articles 31, 50, 51 et 52 du Titre 1T de l'arrété du 24 décembre 1980
portant Réglement Sanitaire Départemental sont abrogées.

Les textes réglementaires désonmais applicables sont :

- laréte du 6 mai 1996 fixant les prescriptions techniques relatives aux systémes
d'assainissement non collectif,

- Farrété du 6 mai 1996 fixant les modalités du contréle technique exercé par les communes
sur les systémes d'assainissement non collectif,
Les articles 131 (%¢me alinda), 132 C (3&éme alinéa), 168 de l'arrété préfectoral du 24

décembre 1980 portant Réglement Sanitaire Départemental sont modifiés par :

- I'arréte préfectoral du 13 janvier 1993

Larticle 3 de larrété prefectoral du 24 décembre 1980 portant Réglement Sanitaire
Départemental est abrogé et remplacé par ;

- 1a circulaire DGS/VS4 n°99.217 du 12 avril 1999 relative aux matériaux utilisés dans les
installations fixes de distribution d'eaux destinées 3 1a consommation humaine.

Le nouveau Code de la Santé Publique - Partie Législative — est paru au journal officiet du 22

juin 2000. _
Des tables de correspondance avee I'ancien Code permettent un repérage aisé de ta nouvelle

numérotation.

Des tiré€s a part des textes n® 1 4 6 sont joints en annexe a Ia fin de la présente brochure.
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DEPARTEMENT DE LA SEINE-SAINT-DENIS
Direction des Affaires Sanitaires et Sociales

Service d'Hygiéne Publique

REGLEMENT SANITAIRE DEPARTEMENTAL
~ DE LA SEINE SAINT-DENIS

Le Préfet de la Seine-Salnt-Denis,
Chevalier de la Légion d'Honneur,

VU le Code de la Santé Publique et notamment ses articles L1 et L2 relatifs au
Réglement Sanitaire ;

VU la circulaire du 9 aolt 1978 du Ministre de la Santé et de la Sécurité Sociale
relative a la révision du réglement sanitaire type ;

- VU les avis émis par le Conseil Départemental d'Hygiéne dans ses séances des
13 mars, 27 mars, 2 octobre et 4 décembre 1980:

VU Favis di: Ministre de la Santé et de la Sécurité Socizle en date du 17 novembre
1980 ;

SUR proposition du Directeur Départemental des Affaires Sanliaires et Sociales ;

ARRETE :

Le reglement sanitaire prescrit par les articles L1 et L2 du Code de la Santé
Publique est, pour le département de Ia Seine-Saint-Denis &tabli comme suit ; il
remplace les dispositions de I'arrété préfectoral du 22 décembre 1971- portant
Réglement Sanitaire Départemental ainsi que les arrétés préfectoraux qui I'ont modi-
fié ot complété.
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TITRE 1

LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE

Article Premier

Domaine d'application
Les dispositions du présent titre s'appliquent a tous les systémes d'atimentation
en eau destinée a [a consommation humaine.
Section 1
REGLES GENERALES

Article 2

Origine et qualité des eaux

A Pexception de I'eau potable provenant de la distribution publique, toutes les
eaux dJ’autre origine ou celles ne correspondant pas aux dispositions du présent
titre sont considérées a priori comme non potables et ne peuvent dongc étre utilisées
qu'a certains usages industriels, commerciaux ou agricoles non en rapport avec
Falimentation et les usages sanitaires.

Article 8

Matériaux de construction

3 A. Composition des matériaux des équipements servant a la distribution de
I'eau.

Les canalisations et réservoirs d'eau potable et, d'une mani¢re générale, tout
Péquipement servant a fa distribution des eaux d'alimentation sont constituées cde
matériaux non susceptibles d'altérer d’une maniére quelconque les qualités de Feau
distribuée. Pour cette raison, le plomb et ses alliages ne. doivent pas étre. utilisés.

.3 B. Revétements.

Les revétements bitumineux, les enduits dérivés du pétrole ou tous les produits
similaires et les revétements en matiére plastique ne doivent étre employés que dans
la mesure ol ils ne sont pas susceptibles, au contact de Peau distribuée pour I'ali-
mentation humaine, de se dissoudre, de se désagréger ou de communiguer a celle-
ci des saveurs ou des cdeurs désagréables.

En particulier, ne doivent entrer dans la composition des canalisations, appa-
reils ou parties d’appareils et les accessoires en matiéres plastique, que des sub-
stances autorisées dans la fabrication des emballages ou récipients en contact avec
les denrées alimentaires (1).

(1) Répression des fraudes et contrdle de la qualité {Brochure Journal Officiel ne 1227).
Recueil des textes concernant les matériaux au contact des aliments et denrées destinées &
f'alimentation humaine, et notamment le décret no 73.138 du 12 février 1973 (Journal Officiel
du 15 féyrier 1973).
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Article 4
Température de l'eau

Toutes précautions doivent &tre prises pour éviter les élévations importantes de
la température de |'eau distribuée,

Article 5

Mise en ceuvre des matérlels

5 A. Précautions au stockage,

Des précautions sont prises pour éviter la pollution des matériels entreposés,
destinés a4 la distribution des eaux. Tous les orifices doivent é&tre bouchés.

5 B. Préeautions 4 la pose.

La plus grande attention est apportée a Pétanchéité des canalisations, des
réservoirs et des appareils, de leurs joints et raccords, ainsi qu'a leur propreté par-
faite au moment de leur pose et de leur mise en service.

5 C. Juxtaposition de matériaux.

La juxtaposition de matériaux de nature différente ne doit en aucun cas modi-

fier les qualités de I'eau, ni entrainer notamment i'apparition de phénomenes de
corrosion. o

5 D. Mise & ia terre.

Les canalisations métalliques d'eau doivent étre reliées au réseau équipoten-
tiel (1) de protection €lectrique, mais elles ne doivent pas étre utilisées pour assurer
la liaison & la terre du matériel alimenté en électricite.

Article &

Double réseau

6 A. Distinction et repérage des canalisations et réservoirs.

Les canalisations et réservoirs d'eau non potable doivent étre entigrement dis-
tincts et differenciés des canalisations et réservoirs d'eau potable au moyen de
signes distinctifs conformes aux normes (2} et de pictogrammes (3) caractéristiques.

Toute communication entre I'eau potable et I'eau non potable est interdite.

6 B. Distinction des appareils,

Sur tout réservoir et sur tout point de puisage d’eau non potable est appliqué
une plaque apparente et sceilée 4 demeure, portant d’'une manidre visible la men-
tion « Eau dangereuse & boire » et un pictogramme (3) caractéristique.

{1) Equlpotentlel : de méme potentiel.
{2) Norme NF X 0B.100 d'octobre 1977.
(3) Pictogramme : dessin schématique.
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Article 7

Stockage de |'eau

7 A. Précautions généréles. stagnation.

Les réseaux de distribution et les ouvrages de stockage doivent &tre congus et
exploités de maniére & éviter une stagnation prolongée de I'eau d'alimentation. Les
réseaux dolvent étre munis de dispositifs de soutiraga; ces derniers doivent- étre
manceuvrés aussi souvent que nécessaire et au moins deux fois par an, pour les
points du réseau ou [a circulation de l'eau n'est pas constante.

7 B. Prescriptions générales applicables aux réservoirs.

Les réservoirs doivent &tre protégés contre toute pollution d’origine extérieure
ot contre les élévations Importantes de température. Aucun fluide canalisé ou non
na doit transiter dans ces ouvrages (1).

lis doivent étre faciles d'accés et leur installation doit permetire de vérifisr en
tout temps leur é&tanchéité.

Il doit &tre installé un dispositit permettant una prise d’échantillon d'eau & I'amont
et A Faval immédiat du réservoir. '

L'ensemble des matériaux constituant les réserveoirs doivent répondre aux pres-
criptions de V'article 3 du présent titre. : :

Aprés chaque intervention susceptible de contaminer I'eau contenue dans les
réservoirs, et de toute fagon, au moins une fois par an, les réservoirs sont vidés,
netloyés ot désinfectés. o N

Pour les réservoirs dont la capacité est supérieure & 1 meétre cubs, ces opéra-
tions dolvent &tre suivies d’un contrdle de la qualité de 'eau, & Ja charge de I'exploi-
tant, par un laboratoire agréé pour le contrble sanitaire des eaux.

Des dispositions sont prises pour assurer un approvisionnement en eau potable
pendant la mise hors service.

7 C. Les réservoirs ouverts & la pression atmospherique.

En plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces types de raservoirs doivent
étre fermés par un dispositif amovible & joints &tanches. Les orifices. de ventilation
sont protégés contre I'entrée des insectes et des petits animaux par un dispositif
approprié (treillage métallique inoxydabie a mailles do 1 millimétre au maximum).

L'erifice d'alimentation est situé en point haut du réservoir avec une garde d’air
suffisante (au moins 5 centimétres au-dessus de 'orifice du trop-plein), & l'excep-
tion des réservoirs d'équilibre,

La section de la canalisation de trop-plein doit pouvoir absorber la fourniture
d'eau a plein régime. Cette canalisation est siphonnée avec une garde d’eau suffi-
sante.

La canalisation de vidange doit étre située au point le plus bas du fond du
réservolr.

Les orifices d’évacuation de trop-plein et de vidange sont protégés contre
Pentrée des insectes et des petits animaux.

(1) Exemple : gaz, électricite, eaux résiduaires, produits chimiques, hydrocarbures, etc.
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De plus, les trop-pleins et les vidanges doivent &tre installés de telle sorte qu'il
y ait une rupture de charge, avant déversement, par mise & l'air libre. Lorsque les
trop-pleins et les vidanges se déversent dans une méme canalisation avant le dispo-
sitif de rupture de charge, la section de cette canalisation doit étre calculée de
maniére & permetire I'évacuation du débit maximal.

L'orifice de distribution de 'eau doit &tre placé & 10 centimétres au meins au-
dessus du point le plus haut du fond du réservoir.

7 Bb. Les bédches de reprise.

Les bAches de reprise sont soumises aux mémes dispositions que les réservoirs
ouverts & la pression atmosphérique.

7 E. Les réservoirs sous pression.

£n plus des prescriptions indiquées au paragraphe B, les réservoirs fonction-
nant sous des pressions différentes de la pression atmosphérique sont construits
pour résister aux pressions d'utilisation et sont conformes aux normes existantes.

A l'exception des réservoirs antibéliers dont les capacités sont inférieures &
100 litres, les orifices d'aliméntation et de distribution de Peau doivent é&tre situés
respectivement & 10 centimétres et a4 20 centimétres au moins au-dessus du point
le plus haut du fond du réservoir.

Chaque élément de réservoir est pourvu d'un orifice de vidange situeé au point
le plus bas du fond de cet élément.

La canalisation de vidange doit étre installée de telle sorte qu'it y ait rupiure
de charge, avant déversement, par mise & ['air libre.

Des purges dolvent étre effectuées aussl souvent que nécessaire et au-moins
une fois par trimestre.

Il ne doit v avoir aucune possibilité de contact entre le gaz sous pression,
nécessaire au fonctionnement de linstallation, et eau contenue dans le réservolr.
Si, pour des raiscns techniques, ce contact ne peut étre évité, toules les précau-
tions sont prises pour éviter une pollution de l'eau par le gaz.

Article 8

Prodults additionnels
8 A. Les produits antigel.

Leur adjonction dans l'eau destinés a l'alimentation humaine est interdite.

8 B. Les autres produits additlonnels.

L'utilisation et lintroduction de ces produits notamment : catlo-résines, poly-
phosphates, silicates, dans les eaux des réseaux publics ou particuliers a Pintérieur
des immeubles doivent étre pratiquées conformément & la réglementation en

vigueur (1).

(1) Régime de I'eau {(brochure 1327), notamment : clrculalre du 14 avril 1962, relative
al traitement des eaux d’alimentation par les polyphosphates (Journa/ Officlel du 2 mal
1862) ;

Circulaire du 3 mai 1963, relative 4 I'emplol des catio-résines dans la traitement des
eaux d’alimentation et dans la fabrication des produits alimentaires (Journal Officiel du
11 mai 1963};

Circulaire du 5 juin 1964, relative au traitement des eaux d’alimeniatlon par les sill-
cates (Journal Officiel du 9 juin 1964).
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L'utilisation de produits additionnels n‘autorise en aucun cas I'emploi de mate-
riaux, de canalisations ou d'appareils ne répondant pas aux dispositions de [l'article
3 du présent titre.

Section 2

QUVRAGES PUBLICS OU PARTICULIERS
Article 8

Régles générales

Toutes dispositions doivent étre prises pour assurer la protection et Ventretien
des ouvrages de captage, de traitement, de stockage et d’élévation, ainsi que des
ouvrages d'amenée et de distribution d'eau potable, contre les contaminations, notam-
ment celles dues aux crues ou aux évacuations d’eaux usdes, conformément i la
réglementation et aux instructions techniques du ministre. chargé de la santé  Le
transport de Peau ne doit pas occasionner de bruits excessifs, ni éitre a l'origine
d'érosion des canaligations.

Article 10

Les puils

10 A. Etablissement des puits.

Tout projet d'établissement d'un- puits non visé par.une procédure - d’autorisa-

tion (1) doit faire I'objet d’une déclaration & Il'autorité sanitaire.

10 B. Utllisation des puits.

Sur toute I'dtendue du territolre de la Seine-Saint-Denis, I'eau des puits alimentés
par la nappe superficielle est tenue pour non potable. Son emploi est Interdit pour
tous les usages alimentaires et domestiques et soumis aux obligations générales
relatives aux eaux non potables contenues dans le présent réglement.

En I'absence d'une distribution publique d'eau potable, l'usage de l'eau des
puits alimentés par les nappes profondes pour l'alimentation humaine est subor-
donné a une aulorisation délivrée par lautorité sanitaire ; cette utilisation a lieu
sous l'entidre responsabilité du propriétaire du puits.

.10 C. Construction et équipement des puits.

A défaut d'écoulement gravitaire, Peau doit étre relevée au moyen d’'une pompe
ou de tout autre dispositif évitant I'introduction d'un récipient susceptible de provo-
quer une poilution.

L'orifice des puits est protégé par une couverture surélevée, le dispositif étant
suffisamment étanche pour empécher notamment la pénétration des animaux et des
corps étrangers tels gue branches et feuilles. Leur paroi doit étre étanche dans la
partie non captante et la margelle doit s'élever & 50 centimétres au minimum au-
dessus du sol ou du niveau des plus hautes eaux connues si le terrain est inondable.

Sur une distance de 2 métres au minimum autour du puits, le sol est rendu
stanche en vue d'assurer une protection contre les infiltrations superficielles ; H doit
présenter une pente vers |'extérieur.

{1} Décret-Loi du 8 aoit 1935 sur la protection des eaux souterraines.



Un caniveau doit &loigner notamment les eaux s'échappant du dispositif de
pompage. Toutes dispositions doivent étre prises pour mettre les ouvrages a l'abri
des contaminations.

10 D. Entretien et surveillance des puits.

L'ensemble de l'ouvrage doit étre maintenu en bon état d'entretien et en état
constant de propreté. tl doit étre procédé 4 son nettoyage et & sa désinfection sur
injonction du maire, & la demande et scus contrdle de l'autorité sanitaire.

En cas d'inondation, sa remise en usage doit faire I'objet de toutes mesures
que nécessite sa destination et en particulier une désinfection. :

L’ouvrage dont l'usage aura été reconnu dangereux pour lalimentation sera
muni de linscription apparente « Eau dangereuse & boire» et d’un pictogramme
caractéristique. La mise hors service ou le comblement définitif est imposé par le
maire si cette mesure est reconnue nécessaire par |'autorité sanitaire.

10 €. Interdiction de tous rejets dans les puits.

En aucun cas, un tel ouvrage ne doit &tre utllisé comme puits filtrant ou dispo-
sitif d'enfouissement.

Article 11

Les forages

Les dispositions prévues aux paragraphes A, B D et E de l'article 10 sont appli-
cables aux forages.

Par ailleurs, torifice des forages doit déboucher at moins & 50 centimétres au-
dessus du sol et étre protégé par un couvercle étanche,

Article 12

Les sources

Les dispositions prévues aux paragraphes A, B et D de l'article 10 sont appll-
cables aux sources et & leurs ouvrages de captage.

- Article 13

Les citernes destinées & recueillir l'eau de plule

Les citernes destinées a recueillir Peau de pluie doivent étre étanches et proté-
gées des pollutions externes. Elles comportent un dispositif d’aération muni d’un
treillage métailique inoxydable 4 mailles de 1 millimétre au maximum pour empécher
les insectes et les petits animaux d'y pénétrer.

Les parois intérieures doivent étre en matériaux inertes vis-a-vis de Peau de
plule. Si elles sont recouvertes d'un matériav destingé & maintenir I'étanchéité, ce
matériau doit satisfaire aux dispositions de l'article 3 de la section 1 du présent titre.

Elles sont munies de dispositifs spéciaux destinés & écarter les premiéres eaux
de lavage des toitures. Un filtre a gros éléments doit arréler les corps étrangers,
tels que terre, gravier, feuilles, détritus et déchets de toutes sortes.

Elles doivent &tre soigneusement nettoyées et désinfectées une fois par an,
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Sur la couverlure des citarnes enterrées un revétement de gazon est seul
toléré, A Yexclusion de toute autre culture. 'usage des pesticides, de fumures orga-
niques ou autres y est Interdit. Les conditions de protection des citernes sont confor-
mes & celles prescites a Partlcle 7 ci-dessus.

L'utilisation des canalisations en plomb pour le transport et la distribution de
Feau de clterne est Interdite.

L'eau des citernes doit &tre, a prlorl, considérée comme non potable.

Article 14

Mise & disposilion d’eaux destinées a Fallmentation humalne
par des moyens temporalres

14 A. Les citernes.

Les citernes utilisées temporalrement pour mettre & la disposition des usagers
de I'eau destinée & _I'alimentation humaine doivent éire réalisées en matériaux répon-
dant aux conditlons prescrites & I'article 3 et ne pas avoir contenu au préalable de
liqulde ncn alimemniaire. :

Avant leur mise en ceuvre, il doit étre procédé a un nettoyage, 4 une désinfec-
tion et & un ringage de la citerne (1). L'eau utilisée pour le remplissage doit étre
potable et contenir une dose résiduelle de désinfectant; toutes précautions doivent
&tre prises afin d’éviter une éventuelle polluticn de ['eau.

Avant distribution, un contréle de la teneur résiduelle en désinfectant doit étre
effectué. T ' ' '

14 B. Les canalisations de secours.

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées pour mettre temporairement
A la disposition des usagers de l'eau destinée a l'alimentation humaine, les pres-
criptions générales du présent titre doivent étre respectées,

Une désinfoection systématique des eaux ainsi distribuées doit &tre effectuée.

Sactlon 3

OUVRAGES ET RESEAUX PARTICULIERS DE DISTRIBUTION DES IMMEUBLES
ET DES LIEUX PUBLICS

Article 15

Desserte des immeubles

Dans toutes les agglomérations ou parties d'agglomérations possédant un réseau
de distribution publique d'eau potable, toutes les voies publiques ou privées doivent,
dans tous les cas ol cette mesure est techniquement réalisable, comporter au
moins une conduite de distribution.

Tout immeuble desservi par l'une ou 'auvtre de ces voles, qu'il soit directement
riverain ou en enclave, doit étre relié¢ 4 cette conduite par un branchement.

(1) Arrété modifié du 10 aoQt 1961 relatif & I'application de Ilarticle L. 251 du Code de
la Santé Publlque (Journal Ofiiciel des 26 aoOt 1961, 27 mars 1962, 30 septembre 1967 et
28 Juin 1973).

e D4 —



Ce branchement doit comporter des éléments de fermeture, d'essais et de
contréle, ainsi qu'un dispositif assurant une protection générale des éventuels
retours d'eau des réseaux privés vers le réseau public. En outre, si Iinstallation
intérieure peut présenter un risque de pollution, une protection spécifique sera
choisie en fonction du niveau de risque et placée a lorigine du réseau intérieur et
avec avis de l'autorité sanitaire. Les appareils placés sur le branchement doivent étre
situés dans les parties communes d'immeubles, & Vabri de toute pollution d'origine
extérieure et étre facilement accessibles pour permettre leur vérification et leur
entretien.

Ce branchement est suivi d'un réseau de canalizations intérieures qui met I'eau
de la distribution publique, et sans traitement complémentaire, 4 la disposition de
tous les habitants de I'immeuble, 4 tous les étages, au robinet de cuisine ou au
point de puisage unique de chaque logement ou pidce isolée et a toutes heures du
jour et de la nuit sans préjudice de I'appiication de I'article 41.

Le branchement et le réseau de canalisations intérieures ont une section suffi-
sante pour que la hauteur piézométrique de I'eau au point le pius élevé ou le plus
éloigné de l'immeuble soit encora d’au moins 3 métres (correspondant & une pres-
sion d'environ 0,3 bar) & I'heure de pointe de consommation, méme au moment ol
ia pression de service dans la conduite publique aiteint sa valeur minimale.

Article 16

Qualité de I'eau distribuée aux utilisateurs

Il est interdit aux propriétaires, hateliers, tenanciers ou géranis des immeubles
et élablissementis oll de I'eau chaude ou froide est mise & la disposition des usagers,
de livrer aux utiiisateurs une autra eau que celle de la distribution publique d'eau
potable {exception faite pour les eaux minérales et les eaux conditionnées autorisées) :

— pour tous les usages 4 but sanitaire tels que la toileite, le lavage de linge
tation, tels que le lavage des récipients destinés a contenir des boissons,
du lait, des produits alimentaires ;

— pour teus les usages & but sanitaire tels que la toilette, le lavage de linge
de table, de corps, de couchage, Falimentation des réservoirs ou dispositifs
de chasse dos cabinets d'aisances ;

— d'une fagon générale dans tous les cas ol la consommation de 'eau peut
présenter un risque pour la santé humaine, notamment sur les aires de jeux
pour erfants, les centres de loisirs {camping, centres aérés..), les bacs a
sable, les pelouses, les aires pour Vévolution des sportifs telles que stades
ou pistes.

La méme interdiction s'applique aux fabricants de boissons, de glace alimentaire,
crémes glacges ainsi qu'a toute personne utilisant de I'eau soit pour la préparation,
soit pour la conservation de denrées alimentaires.

Lorsque pour un imotif dont la gravité est reconnue par le préfet, 'eau délivrée
aux consommateurs ou utilisée pour des usages connexes ne peut étre celle d'une
distribution publique, les personnes ci-dessus désignées doivent s'assurer que cette
eau est potable.

Lorsqu'il existe des raisons de craindre la contamination des eaux, méme si les
causes de Iinsalubrité ne sont pas imputables aux personnes visées aux deux pre-
miers alinéas, celles-ci ont |'cbligation de prendre les mesures prescrites par la
réglementation en vigueur pour assurer la désinfection de l'eau. Ces mesures sont
portées & la cennaissance de l'autorité sanitaire gqui contrélera la qualité des eaux
aux frais desdites personnes.

Lorsqu'il est constaté que les eaux ne sont pas saines ou qu'elles sont mal pro-
tégées, leur usage pour l'alimentation est immédiatement interdit. Leur utilisation
ultérieure est subordonnée & une autorisation préfectorale.
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Article 17

Qualité technique sanitalre des Installatlons

17 A. Régle générale.

Les instaliations d’eau ne doivent pas étre susceptibles, du fait de leur concep-
tion ou de leur réalisation, de permettra & 'occasion de phénoménes de retour d'eau,
la potlution du réseau public d’eau potable ou du réseau intérieur de caractére privé,
par des matléres. résiduelles ou des eaux nocives ou toute substance non désirable.

17 B. Réseaux intérieurs de caractére prive.

En plus des prescriptions définies A l'article 15, alinéas 4 et 5 du présent titre,
ces réseaux doivent étre protégés contre le retour d’eau provenant de locaux a
caractére privatif tels que appartement, local commercial ou professionnel.

17 C. Les réservoirs de coupure et bacs de disconnection.

Lorsqu'il est envisagé d'utiliser 'eau potable pour alimenter un réseau particulier
ou un circuit fermé pouvant présenter des risques pour le réseau d'eau potable, il -
ost utilisé un réservoir de coupura ou un bac de disconnection isolant totalement
les deux réseaux.

L'alimentation en eau potable de cette réserve se fait soit par surverse totals,
soit au-dessus d'une canalisation de trop-plein (5 centimétrss au moins) installée
de telle sorte qu'il y ait une rupture de charge, avant déversement, par mise & |'air
libre.

L'eau contenue dans cette réserve de coupure et dans les canalisations ‘situées .-
a son aval est considérée comme eau non potable et I'ensemble doit comporter les
signes distinctifs prévus a larticle 6 du présent fitre.

17 D. Manque de pression.

Lorsque les conditions prévues a l'articie 15, alinéa 5, du présent titre, ne peu-
vent étre satisfaites, les propriétaires installent des surpresseurs ou des réservoirs
conformes aux dispositions prévues a l'article 7 du présent titre. Les canalisations
alimentant ces réservoirs n'assurent aucune distribution au passage.

Chaque installation fait obligatoirement I'objet d’un avis de i'autorité .sanitaire,
aprés consultation du service ou de VForganisme chargé de la gestion technique de
la distribution publique d'eau et d'un avis du Conseil Départemental d’'Hygiéne. Ge
detnier avis n'est pas requis pour les surpresseurs en prise et refoulement directs.

Dans les immeubles de grande hauteur ou de grande surface, l'installation peut
étre fractionnée en plusieurs stations réparties 4 des niveaux différents, aiin d'éviter
de trop grandes pressions. Les appareils installés doivent, en outre, étre conformes
aux dispositions de sécurité prescrites pour ces catégories de constructions.

De telles installations ne doivent &tre & l'origine d'aucune nuisance lors de i'ex-
ploitation, en particulier : création de coups de bélier, augmentations excessives
de la vitesse de l'eau, vibrations ; bruits, retour de pression sur le réseau public.

17 E. Lles dispositifs de traitement des eaux,

Les éventuels dispositifs de traitement des eaux insérés dans les réseaux inte-
rieurs de caractére privé doivent éltre congus, installés et exploités conformément
3 la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne I'emploi de matiéres
introduites ou susceptibles de s’incorporer a I'eau de consommation, ainsi qu'il est
indiqué & Varticle 8 du présent titre.
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La canalisation d'alimentation de tout poste de traitement deit comporter un
dispositif de protection placé a I'amont immédiat de chaque appareil afin d'éviter
tout retour des produits utilisés ou des eaux traitées. Les canalisations de rejet
doivent permettre une évacuwation gravitaire et comporter une rupture de charge,
avant déversement, par mise & ['air libre.

17 F. Les dispositils de tiraitemient de V'air fonctionnant 4 l'eau potable.

Lorsqu'un appareil de traitement d’air fonctionne & I'eau, 2 partir'du réseau de
distribution d'eau potable, son installation ne doit pas permetire un quelconque
retour d'eau modifiée ou susceptible de ['étre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation gravitaire des eaux
et comporter une rupture de charge, avant déversement, par mise & [|'air libre.

Lorsqu'une instalation comporte un circuit de recyclage ou qu'il est envisagé
d'adjoindre & l'eau un produit de traitement non réglemenié ou non autorisé par
lautorité sanitaire, cette installatlon ne doit pas étre en relation directe avec le
réseau d'gau potable. -

17 G. Les dispositifs de chauffage.

Les installations de chauffage ne doivent pas permettre un quelconque retour,
vers le réseau d'eau potable, d'eau de circuits de chauffage ou des produits intro-
duits dans ces circuits pour luiter contre le gel ou d'autres substances non auto-
risees par la réglementation.

A cet effet, I'instaliation ne doit pas &tre en relation directe avec le réseau d'eau
potable. R

17 H. Les_ dispositifs de production d’eau destinée 4 des usages alimentaires

ou sanitaires.

Les canalisations d'eau alimentant les appareils de production doivent é&tre pro-
tégéas contre tout retour. Ces appareils et canalisations doivent comporter tous
les dispositifs de sécurité nécessaires au bon fonctionnement des installations.

‘L'eau produite, du fait de sa température, ne doit pas étre a l'origine de dété-
rioratlon des canalisations qui la véhiculent ou des appareils qui la distribuent.

Les réservoirs et les éléments en contact avec I'eau produite doivent répondre
aux prescriptions des articles 3 et 7 (paragraphes B a D} du présent titre.

Les canalisations de rejet doivent permetire une évacuation gravitaire des eaux
et comportér une rupture de charge, avant déversement, par mise a I'air libre.

17 J. Le traitement thermique.

Dans fe cas d'un traitement thermiqua de I'eau potable par échange, la perfo-
ration de l'enveloppe du fluide vecteur ne doit, en aucun cas, et notamment a
'occasion d'une mise en dépression de la canalisation d’alimentation en eau potable,
permettre le contact entre ce fluide et Peau potable : la détérioration du dispositif
d'échange doit se manifester de fagon visible & l'extérieur de ce dispositif.

17 K. Les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine.

Tous les apparejls sanitaires, ménagers ou de cuisine raccordés au réseau d'eau
potable ne doivent en aucune maniére permettre la peliution de ce réseau.

Toutes [es alimentations immergées ou susceptibles de I'étre sont interdites.

Il y a lieu de préveir et d'adapier tout dispositif approprié afin d'éviter le retour
d'eaux usées.



17 L.- Les dispositifs d’arrosage, de lavage ou d’ornemant.

Les appareils d'arrosage, de lavage, manuels ou automatiques, ou d'ornement,
arasés au niveau du sol, qui sont raccordés & un réseau d'eau potable sont munis
d’un dispositif évitant toute contamination de ce réseau.

Dans le cas ou il est fait appe! & des robinets en élévation, ceux-ci doivent
étre placés & une distance d’au moins 50 centimétres au-dessus du sol avoisinant,
et étrg munis de dispositifs de protection evitant tout retour d’eaux polluées vers
le réseau d'eau potable. ' '

17 M. Les équipements particutiers.

Toutes les canalisations et appareils destinés a alimenter des installations indus-
trielles, commerciales ou artisanales de toute nature et raccordées sur le réseau
d'eau potable doivent répondre & I'ensemble des dispositions fixées par le présent
titre. 1| y a liet notamment de prévoir une protection spécifique ayant regu |'avis
favorable de I'autorité sanitaire sur les appareils ou installations comportant un dispo-
sitif dont une extrémité est ou peut étre en contact accidentel avec une eau ayant
perdu ses qualités sanitaires et alimentaires d’origine..

17 N. Les installatlons provisoires.

Toutes les installations provisoires destinées & desservir des chantiers de toute
nature (chantiers de construction ou autres) ou des alimentations temporaires telles
que : expositions, marchés, cirques, théatres, raccordées sur le réseau d'eau potable,
ne doivent présenter aucun risque pour celui-ci. Elles doivent de toutes tagons
tépondre & I'ensemble des dispositions fixées par le présent titre,

Article 18

Les installations en sous-sol

Toutes précautions doivent &tre prises pour que les canalisations d'eau potable,
ainsi que les appareils qui y sont raccordés tels que : baches, compteurs, robinets
de puisage, ne saient en aucune maniére immergés 4 l'occasion d'une mise en
charge d'un égout ou d'inandations fréquentes.

Un puits de relevage doit obligatoirement &tre installé et comporter un dispo-
sitif_d'exhaure & mise en marche auiomatique, tequei doit exclure toute possibiiite
d'introduction d'eaux polluées dans les installations d'eau potable.

Article 19

Entretlen des Installations

En plus des dispositions visées & l'article 7 {paragraphe B alinéa §) du present
litre, les propriétaires, locataires et occupants doivent maintenir les installations
intérieures en bon état d'entretien ot de fonctionnement, et supprimer toute fuite
dés qu'elle est décelée.

Les canalisations, robinets d'arrét, robinets de puisage, robinets a flotteur des
réservoirs de chasse, dispositifs de protection, robinets de chasse st tous autres
appareils doivent é&tre vérifiés aussi souvent que nécessaire et au moins une fois
par an.
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Articte 20

Immeubles astreinis & la protection confre I'lncendie
utitisant un réseau d'eau potable

Dans le cas des iImmeubles ol la sécurité impose une protection contre les
risques d'incendie, l'ensemble des installations correspondantes, raccordées & un
réseau d'eau potable, doivent répondre aux dispositions du présent titre, qu'il s'agisse
des canalisations des réservoirs ou appareils destinés au bon  fonctionnement de
ces installations.

Les branchements d'alimentation mixtes doivent étre ¢quipés de compteurs
agréés pour les besoins du service incendie. Aucune intercommunication ne devra

étre établie sur les branchements en amont des clapets de non retour. Cetle dispo-
sition est expressément interdite entre les branchements précités et celui destiné

4 FPalimentation du réseau d'extinction automatique a eau (sprinklers).

Saction 4

DISPOSITIONS DIVERSES

Article 21
Surveillance hyglénique des eaux destinées & [l'alimentation humalne -

21 A. Surveillance sanitaire de |a qualité des eaux.

La qualité dos saux doit faire I'objet d'une survelllance sanitaire suivant la régle-
mentation en vigueur (1).

21 B. Désinfection dss réseaux.

‘Tout réseau d'adduction collective, tout réservoir, toute canalisation neuve ou
ancienne, destinés a la distribution de {'eau potable, doivent faire I'objet avant leur
. mise ou remise en service, et dans leur totalitd, d'un ringage méthodique et d'une
désinfection effectuée dans les conditicns fixées par les instructions techniques du
ministére chargé de la sanié (2).

En outre, des mesures de désinfection complémentaires peuvent étre prescrites
en cours d'exploitation au cas oil des contaminations sont observées ou & craindre.

21 C. Contréle des désinfections.

L'efficacité des désinfections est contrélée aux frais du propriétalre.

lLa mise en sarvice d'un réseau collectif neuf, public ou privé, ne peut étre
eftectuée qu'aprés délivrance par l'autorité sanitaire du procés-verbal de reception
hygiénique du réseau.

(1} Notamment Code de la Santé Publique (livre 1°, titre i®s, ‘chapitra 11} et textes
d'application : décret du 1¢r ao0t 1961 et arrdtd du 10 aolt 1961, arrétd du 15 mars 1262,
circulaire du 15 mars 1862, :

{2) Circulaire du 15 mars 1962 relative aux instructions générales concernant les eaux
d'alimentation et la glace alimentaire {Journal Officiel du 27 mars et du 156 avril 1962).
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TITRE |

LOCAUX D'HABITATION ET ASSIMILES

Chapitre !

CADRE DE LA REGLEMENTATION

Article 22

Définitlon

Par « habitation » il faut entendre tout local pouvant servir de jour et de nuit
au logement, au travail lorsque Factivité professionnelle s'exerce au meins partielle-
ment dans le méme ensemble de pi¢ces que la vie familiale, au repas ou & I'agrément.

Article 23

Domalne d’applicatlon

Les articles suivants définissent, en application du Code de la Santé Publique,
les conditions d'occupation, d‘utilisation et d'entretien des habitations, de-leurs equi- -
pements, et de lsurs dépendances.

_ L'aménagement et I'égquipement des habitations nouvelles, ainsi que les additions

et les surélévations de constructions existantes, sont régis par les articles R. 111-1
& R.111-17 du Code de !a Construction et de |'Habitation et les textes pris en appli-
cation (1).

Les dispositions du présent réglement s'appliquent & :

La construction, Faménagement et I'équipement des bétiments qui ne sont pas
visds par les artlcles R. 111-1 a R. 111-17 du Code de fa Construction et de I'Habi-
tation ;

L'aménagement et I'équipement des habitalions existanles méme. réalisés par-
tiellement, chacune des opératiens élémentaires devant &tre exécutée conformément
aux_dispositions du présent réglement,

L'administration peut prescrire la mise en conformitd immédiate avec plusieurs
ou éventuellement Vensemble des dispositions du présent réglement lorsque la
nécessitd en est démonirée pour assurer notamment l'application des dispositions
du Code de la Santé Publigue.

{1} Arrétés du 14 juin 1869 et du 22 décembre 1975 concernant Visclation acoustique.

Arrétés du 14 Juin 1969 concernant les gaines de télécommunications, les vides ordures
{Journal Officiel du 24 juin 1969).

Arrété du 22 oclobre 1969 concernant les installations é&lectriques, les conduits de
fumée, I'adration (Journal Officiel du 30 octobre 1969).

Arrété du 10 septembre 1970 concernant la protection contre l'incendle : fagades vitrées,
couvertures en matériaux combustibles, batiments d'habltation (Journal Officiel du 29 sep-
tembre 1970). ) .

Arrdté du 10 awril 1974 concernant l'isolation thermique et la réglage autormnatique des
installations de chauffage dans les batiments d’habitatlon (Journal Officiel du 18 avril 1974).
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Chapitre I

USAGE DES LOCAUX D'HABITATION

Sactlon 1

ENTRETIEN ET UTILISATION DES LOCAUX

Article 24

Propreté des locaux communs et particullers

Les habitations et leurs dépendances doivent &tre tenues, tant & l'intérieur qu'a
l'extérieur, dans un état congtant de propreté.

24 A. Locaux d'habitation.

Dans chaque immeuble, 16 mode de vie des occupants des logemenis ne doit
pas étre la cause d'une dégradation des batiments ou de la création de conditions
d'occupation contraires a la santé.

Tout ce qul peut &tre source d’humidité et de condensation excessives doit étre,
en particulier, évité. Le renouvellement de l'air doit étre assuré et les ormces de
ventilation non obturés.

Dans le méme souci d’hygiéne et de salubritd, il ne doit pas &tre créé d'obstacles
permanents & la pénétration de l'air, de ia lumidre et des radiations solaires dans
les logements. Les arbres situés a proximité des fenétres doivent éire élagués en
tant que de besoin.

Dans les logements et leurs dépendances, tout occupant ne doit entreposer ou
accumuler ni détritus, ni déjections, ni objets ou substances diverses pouvant attirer
et faire proliférer insectes, vermine et rongeurs ou créer une gé&ne, une insalubrité,
un risque d'épidémie, d'accident ou incendie,

Dans le cas o0 I'importance de Yinsalubrité et les dangers définis ci-dessus sont
susceptibles de porter une atteinte grave a la santé ou a la salubrité et a la sécurité
du voisinage, il est enjoint aux occupanits de faire procéder d'urgence au déblaie-
ment, au nettoyage, 4 la désinfection, a la dératisation et & la desinsectisation des
locaux.

En cas d'inobservation de cette disposition et aprds mise en demeure adressee
aux responsables, il peut élre procédé d'office 4 Pexécution des mesures nécessaires
dans les conditions fixées par le Code de la Santé Publique.

Sans préjudice des dispositions particulidéres applicables aux immeubles de
grande hauteur, tout dépdt de iiquides inflammables de la premiére catégorie notam-
ment d’essence, de pétroie, de benzéne, d'alcool, de peintures, de solvants, est
interdit dans les caves, sous-sols, combles, garages ou boxes, ainsi que sur les
balcons et les terrasses.

Les réserves de ces liquides destinées a l'usage domestique peuvent étre conser-
vées dans les locaux d’habitation, mais elles ne doivent en aucun cas dépasser la
quantité totale de vingt litres. Elles doivent étre placées dans des récipients parfai-
tement étanches, dans des piéces ne comprenant aucun foyer ni appareil de chauf-
fage ou d'éclairage a4 flamme nue.
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24 B. Circulation et locaux communs.

Dans les locaux & usage commun tels que : vestibules, halls, couloirs, escaliers,
remises a voitures d’enfants, cabinets d'aisances, salles d’eau, locaux de gardien-
nage et autres analogues, les sols et les parois doivent étre maintenus en bon état
de propreté par tous moyens non susceptibles de nuire & la santé.

Les parecis sont nettoyées aussi souvent qu'il est nécessaire au moins tous les
10 ans et sans préjudice des textes réglementaires concernant le ravalement des
immeubles ; les swrfaces en briques, pierres ou autres matériaux apparents sont
lessivés ou. remises en bon état de propreté; d’aspect et de conservation par tous
moyens efficaces et autorisés, tandis que les partie enduitas, métalliques ou en bois
sont repeintes ou revernies si négessaire.

Le remisage des véhicules & moteur est interdit, méme temporairement, dans les
locaux et dégagements communs sauf dans ceux spécialement prévus et aménages
a cet effet.

Les gaines de passage des diverses canalisations, ainsi que les emplacements
renfermant les compteurs sont mainienus en constant état de propreté et d'entre-
tien ; teur accessibilité facile doit étre conservée en permanence.

Dans les cours, courettes, porches et allées de circulation, ies dépots d’ordures
et détritus de toute nature sont interdits méme & titre temporaire. Les gravais doivent
&tre évacués au fur et & mesure de |'exécution des fravaux dont ils proviennent, et
en tout état de cause, ne doivent pas entraver la libre circulation des usagers.

L'éclfairage des parties communes doit é&tre suffisant et en hon état de fonc-
tionnement.

24 C. Dépendances.

Les jardins et leurs aménagemants, ainsl que les plantations doivent étre sai-
gneusement entretenus de fagon & maintenir I'hygiéne et la salubrité des habitations.

L'accés des aires de jeux et bacs a sable est interdit aux animaux.

l.es bacs A sable sont congus de maniére a éviter la stagnation des eaux super-
ficielles ; ils sont régulidrement entretenus et le sable est changé ou désinfecté en
tant que de besoin et au moins une fois par an.

Article 25

Assalnlssement de. fatmosphére des locaux

Pendant les périodes d'occupation des locaux, leur atmosphére ne peut étre
traitée sn vue de les désocdoriser, désinfecter ou désinsectiser par des procédés
tendant & introduire dans I'air des produits nocifs ou toxiques (1), notamment l'ozone
et le formol, ou 4 émetire des radiations dangereuses.

Lorsque de tels procédés ont été employes, les locaux doivent 8tre ventilés
avant une nouvelle cccupation.

Quand de Yzir est distribué dans les locaux cccupés, i doit étre prélevé en un
point présentant le maximum de garantie quant 4 sa pureté. || est dépoussieré si
nécessaire.

{1} Loi du 1* décembre 1949 Interdisant I'emploi des gaz toxiques dans la désinfection,
désinsectisation et dératisation des locaux.
Arrdté du 1% mars 1950 fixant la lste des gaz toxiques dont lemplui est [nterdit.
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L'air vicié doit étre évacué directement & 'extérieur ou par les systémes d'éva-
cuation d'air vicié dont sont mounies les pidces de service (cuisine, salle de bains,
cabinets d’aisances). Le rejet de l'air vicié ne doit pas constituer une géne pour le
voisinage. La ventilation des logements dans des béatiments existanis doit assurer
un renouvellement efficace de l'atmosphére sans créer de courant d’air génant.

Article 26

Baltage des tapis, poussiéres et jets par les fenétres

Il est interdit de batire ou de secouer des tapis, paillassons, literias, étoffes
quelconques, et les balais dans les cours et courettes ou dans les voies ouvertes
ou non & la circulation en dehors des heures fixées par 'autorité municipale.

Aucun objet ou détritus pouvant nuire a Phygiéne et 4 la sécurité du voisinage
ne doit é&tre projeté a I'extérieur des batiments.

- Article 27

Présence d'animaux dans les habltations,
leurs dépendances, leurs abords et les locaux communs

Sans préjudice de |'application de la réglementation en vigueur, il est interdit
d'élever et d'entretenir dans l'intérieur des habitations, leurs dépendances et leurs
abords, et de laisser stationner dans les locaux communs des animaux de ‘outes
espéces dont le nombre ou le comportement ou l'état de santé pourraient porter
atteinte & la sécuritd, & la salubrité ou & la franquilité du voisinage.

Il est de méme interdit d'attirer systématiquement ou de fagon habituelle des
animaux, notamment les pigeons et les chats, quand cette pratique est une cause
d’insajubrité ou de géne pour le voisinage.

Sans préjudice des dispositions réglementaires les concernant, les instzallations
renfermant des animaux vivants, notamment les clapiers, poulaillers et pigeonnlers,
doivent étre maintenus constamment en bon état de propreté et d’entretien (1). Ils
sont désinfectss et désinsectisés aussi souvent qu'il est nécessaire; les fumiers
doivent étre évacués en tant que de besoin pour ne pas incommoder le voisi-
nage (2).

Article 28

Conditions d'occupation des locaux (3)

28 A. Interdiction d'habiter dans les caves, sous-sols.

L'interdiction d’habiter dans les caves, sous-sols, combles et pigces dépourvues
douverture est précisée dans Farticle L. 43 du Code de la Santé Publigue.

. (1} Lol du 19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la protection de I'envi-
rennement {rubrique n° 58 de la nomenclature des installations classées pour la protection
de l'environnement).

(2) Des dispositions spéciales sont prévues au titre concernant les maladies transmis-
sibles et au titre relatif 4 I'hygidne en mileu rural.

(3) Chapitre IV, titre |, livie 1 du Coda de la Santé Publique et des textes pris pour son
application.



28 B, Caractéristiques des piéces affectées a I'habitation.

Laes pléces affectées & Ihabitation doivent présenter les caractéristiques sui-
vantes :

1° Les murs ainsi que le sol doivent assurer une protection contre 'humidite,
notamment contre les remontées d'eaux telluriques ;

2° L'éclairement naturel au centre des piéces principales doit &tre sufflsant pour
permettre, par temps clair, 'exercice des activités normales de ['habitation, sans
recourir & un éclairage artificiel. A cet effet, la piéce doit étre munie d'au molns
-une. bate donnant sur un espace- libre. Le prospect devant cette bale doit étre au
moins égal & 2 métres ; la position de sa surface transparente doit permettre la vue
horizontale vers extérieur ;

3 La surface minimum d'une piéce est do 7 métres carrés;

28 C. Uiilisation dans les caves et sous-sois de moteurs dégageant des gaz
de combustion.

Les caves ot sous-sols ne peuvent étre utilisés comme |ocaux susceptibles-
d’abriter des moteurs, dégageant, en fonctionnement, des gaz de combustion que
s'ils sont spécialement aménagés a cet effst pour garantir Fhygiéne et la sécurite.
Ceci vise entre autres les remises de véhicules auiomobiles. La ventilation devra
&tre parfaitement assurée, sans nuisance pour l'habitat et le voisinage,

Article 29

Parcs de stationnement
dans les immeubles d’habitation et leurs dépendances- -

22 A. Parcs de statiennement couverts.

Les conditions d’aménagement, d'exploitation et d'entretien des parcs de sta-
tionnement couverts desservant des immeubles d’habitation et qui ne sont pas
soumis a la légisiation des installations classées pour la protection de i'envircnne-
ment doivent étre conformes aux dispositions de la réglementation spécifique en
vigueur applicable aux parcs de stationnement couverts. Leur ventilation doit, en
particulier, étre convenablement assurée pour eviter a stagnation de gaz nocifs.

Il est interdit de procéder & des essals de moteuwrs dans ces parcs.

20 B. Parcs de stationnement a [Pair libre.

Les parcs de stationnement & Pair libre doivent étre disposés et aménages de
telle-fagon qu'il n'en résulte aucune géne pour le voisinage, notamment du point
de vue de la pollution par les gaz d'échappement.

Section 2
ENTRETIEN ET UTILISATION DES EQUIPEMENTS

Article 30

Evacuation des eaux pluviales et usées

30 A. Evacuation des eaux pluviales.

Les ouvrages d'évacuation (gouttidres, chéneaux, tuyaux de descente) doivent
atre maintenus en bon é&tat de fonctionnement et d'élanchéits. lis sont netloyés
autant qu’il est nécessaire et notamment aprés la chute des feuilles,



Il est interdit de jeter des détritus et autres immondices de toute nature dans
ces ouvrages et d'y falre aucun déversement, sauf dans les conditions définies &
Farticle 44 cl-aprés pour les eaux ménagéres évacuées dans des descentes pluviales.

30 B. Déversements délictusux.

I est interdit d'introduire dans les ouvrages publics, directement ou par l'inter-
médiaire de canalisations d'immeubles, toute matidre solide, liquide ou gazeuse
susceplible d'étre la cause directe ou indirecte soit d'un danger pour le personnel
d'exploitation des ouvrages d’évacuation et de traitement, soit d'une dégradation
desdits ouvrages ou d'une géne dans leur fonctionnement, conformément au Regle-
ment Départemental d'Assainissement Publlc.

L'interdiction porte notamment sur le déversement d'hydrocarbures, d'acides,
de cyanures, de sulfures, de produits radioactifs et, plus généralement, de toute
substance pouvant dégager soit par elle-mé&me soit aprés mélange avec d'autres
effluents des gaz ou vapeurs dangereux, toxiques ou inflammables.

Les effluents ne dowent pas étre rejetés dans Ies égoﬁts & une température
supérieure a 30°C. -

Le déversement de llquides et matléres provenant soit de la vidange des fosses
tixes ou mobiles, soit d'opérations d'entretien des fosses septiques ou appareils
équivalents, est interdit dans les réseaux d'assainissement. Ces liquides ou matiéres
sont traités dans les conditions prévues & Particle 95.

Les rojets émanant de toute activité professionnelle exercée & lintérieur des
maisons d’habitation et dont la qualitéd est différente de celle des effluents domes-
tigues doivent faire I'objet, en application des dispositions de rParticle L. 35-8 du
Code de la Santé Publique, de mesures spéciales de traitement ; de plus, un dispo--
sitif doit permettre le prélévement d'échantillons destinés a s'assurer des caracte-
ristiques physiques, chimiques et biologiques des eaux usées évacuées & 'égo(t.

Article 31

Ouvrages d'assainissement

Lles fosses fixes, sepliques, chimiques ou appareils équivalents abandonnés
doivent étre vidangés, désinfectds, comblés ou démolis.

Les fosses septiques, chimiques ou appareils équivalents, ainsi que les bacs
& graisse, doivent &tre régulidrement entretenus conformément & la réglementation
en vigueurt). Dans ce but, les tampons de visite at de conirble doivent étre
accessibles de fagon permanente.

Les propriétaires, les locataires et leurs représentants doivent veiller au bon
fonctionnement permanent et & |'étanchéité rigoureuse des fosses d'aisances dans
leurs immeubles, qu’il s'agisse de fosses fixes, de fosses septiques épuratrices, de
fosses chimigues cu d'appareils équivalents et faire procéder aux aménagements
et aux réparations nécessaires conformément aux prescriptions de l'autorité sani-
taire,

Pour les fosses septiques & usage collectif comme pour les dispositifs relevant
d'un iype spécial ou compertant un poste de relevage, leur visite périodique et leur
entretien seront effectués au moins une fois tous les six mois et les justifications
de ces opérations devront étre tenues & la disposition des autorités sanitaires.

(1) Arrétd du 14 juin 1969 relatif aux fosses septiques et apparells ou disposilifs épura-
teurs de leurs effluents des batlments d'habitation (Journal Officiel du 24 juin 1968).
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H est enjoint 4 tous propriétaites des immeubles d’habitation ou a leurs ayants
droit et représentants ainsi qu'aux locataires de faire procéder sans retard a la
vidange des fosses ou & I'enlévement des tinettes mobiles dés qu'elles sont pleines,
Cette opération ne peut &tre exéculée que par un entrepreneur autorisé, dans les

conditions prévues par la réglementation en vigueur (1).

Celte mesure porte également sur les fosses septiques st appareils équivalents
quand leur mauvais fonctionnement risque d'entrainer un débordement de leur
contenu. ) o . )

En cas d'inobservation de cette disposition, ét aprés mise en demeure adressée
aux propriétaires, locataires ou A leurs représentants responsables et en cas de
danger imminent pour la santé publique, il peut étre procédé d'office & l'exécution
des mesures nécessaires, aux frais des contrevenants, dans le cadre de la procé-
dure d’urgence prévue par le Code de la Santé Publique, sans préjudice des péna-
lités encourues.

Visites ou réparations dans les ouvrages d'assainissement,

Touts fosse & l'intérieur de laquelle doit &tre effectuée une visite ou une répa-
ration est au préalable compiétement vidangée ; efle est, en outre, immeédiatement
avant chaque descente, ventilée par aspiration d'un volume d'air suffisant pour
éliminer les dangers.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour éviter la géne du voisinage.

Sans préjudice des dispositions contenues dans le Code du travail, toute per-
sonne descendant dans une fosse doit &tre ceinturée d’'un bridage dont la corde
est tenue par une personne placée a l'extérieur, et doit étre équlpée d'un dispositi
permettant d’écarter tout risque d'asphyxie- ou d'Intoxication.. -

Les eaux, qui pénétreraient dans toute fosse vidée ou en cours de réparation,
doivent 8tre enlevées comme des matidres de vidange.

Article 32

Conduits de fumée et de ventilation - Appareils 4 combustion
32 A, Généralites.

Les conduits de fumée intérieurs ou extérieurs, fixes ou mobiles, utilisés pour
Pévacuation des gaz de la combustion doivent &tre maintenus constamment en ben
&tat d’entretien et de fonctionnement et ramonés périodiquement dans les ceonditions
fixées au présent article en vue d'assurer le bon fonctionnement des appareils et
d'éviter les risques d’incendie et d'émanations de gaz nocifs dans l'immeuble, ainsi
que les rejets de particules dans l'atmosphére extérieure,

A Tentrée en jouissance de chaque locataire ou occupant, le propriétaire cu
son représentant doit s’assurer du bon &tat des cenduits, appareils de chauffage ou
de production d'eau chaude desservant les locaux mis & leur disposition, dans les
conditions définies & l'alindéa suivant.

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production d’eau chaude doivent .
étre vérifiés. lls ne peuvent éire branchés dans les conduits qu'aprés examen de

(1) Circulaire n® 2216 du 14 février 1973 relative & la création ot & lutilisation de
décharges de matitres de vidange des fosses d'aisances dites « déposantes » (non parue
au Journal Officlel).

Circulaire du 23 février 1978 relative & I'élaboration de schémas dépariementaux d'ali-
mination des matléres de vidange {Journal Olficiel du 1*' mars 1978).
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ceux-ci. L'installateur, qui procéde & ces examens, doit remettre & Putilisateur un
certificat précisant la section et les caractéristiques du conduit et attestant son
étanchéité dans ies conditions normales d'utilisation, sa vacuité, son tirage correct,
sa continuité et son ramonage sur tout son parcours et son adaptation aux types
d’appareils utilisés,

Le résultat d'un examen révélant des défauts rendant dangereuse ['utilisation
du conduit doit étre communiqué a [lutilisateur et au propriétaire. La remise en
service du foyer est alors subordonnée 4 la remise en état du conduit.

Lorsquon veut obfurer un conduit hors service, cette obturation ne peut étre
faite qu'a sa partie inférieure. Toute remise en service doit faire V'objet d'une véri-
fication par un homme de l‘art.

Lorsque le conduit, par son état, est inutilisable, I'autorité sanitaire peut dis-
penser de sa réfection, sous réserve que toutes dispositions, notamment le rem-
blaiement, soit prises pour empécher définitivement tout branchement d'appareil,
& quelque niveau que ce soit

En cas de remblaiement, celui-ci doit &tre effectif sur toute la hauteur du conduit
ot réalisé en matériaux incombustibles.

Les conduits de fumée ne doivent étre utilisés que pour |'évacuation des gaz
de combustion. Toutefois, ils peuvent éventuellement servir & Ia ventilation de locaux
domestiques. En cas de retour d'un conduit de fumée & sa destination primitive, i
doit étre procédé aux vérifications prévues a l'alinéa 2 du présent paragraphe A.
En tout état de cause, les conduits de ventilation ne peuvent pas étre utilisés comme
conduits de fumée,

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production d'eau chaude doivent
étre constamment tenus en bon état de fonctlonnement. tls sont nettoyés et vérifiés
au moins une fois par an et réparés par un professionnel qualifié dés qu'une défec-
tuosité se manifoste,

32 B, Conduits de ventilation.

Les conduits de ventilation doivent avoir un tirage suffisant et &tre en bon état
de fonctionnement. lls doivent &tre ramonés chaque fois qu'il est nécessaire et au
meins tous les trois ans quand ils desservent des piéces ol peut se trouver un
appareil 4 combustion non raccordé & un conduit de fumés,

ll est interdit de faire circuler I'air d'un logement dans un auire logement.

Il est interdit, en outre, de rejeter Fair vicié en provenance des cuisines, des
installations sanitaires, des toilettes dans les parties communes de |'immeuble.

32 C. Accessoires des conduits de fumée et de ventilation.

Les souches ot accesscires des conduits de fumée ou de ventilation, tels que
aspirateurs, mitres, mitrons, doivent étre vérifids lors des ramonages et remis en
état si nécessaire. lls doivent étre installés de fagon & éviter les siphonnages, &
étre facilement neftoyables et 4 permetire Ies ramonages.

32 D. Tubage des conduits individuels.

Le tubage des conduits, c'est-a-dire Fintroduction dans ceux-cl de tuyaux indé-
pendants, ne peut se faire que dans les conditions prévues au document technique
unifié 24-1. Il ne peut &tre effectué que par des entreprises qualiflées a cet effet
par l'organisme professionnel de qualification et de classification du béatiment. Les
conduits tubés ne peuvent &tre raccordés qu'a des appareils alimentés en combus-
tibles gazeux ou en fuel domestique, Une plaque portant les indications suivantes
doit étre fixée visiblement a4 la partie inférieure du conduit :

— la date de mise en place;
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— le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou au fuel domestique
peuvent éire raccerdés au conduit,

Une deuxidme plague placés au débouché supérieur du condu:t doit porter de
maniére indélébile la mention « conduit tubé »,

Les conduits tub&s pourront aveir une section inférisure & 250 centimetres
carrés, sous réserve qu'ils restent conformes aux conditions requises par la puissance
de lappareil raccordé et permettent un ramonage afflcace

Aprés tubage, les conduits doivent répondre aux condmcns de rémstance au
feu, d'étanchéité et de stabilité fixées par la réglementation en vigueur. De plus,
une vérification du bon état du tubage comportant un essai d'étanchéité doit étre
effectuée tous les trois ans & linitiative du prepriétaire.

32 E. Chemisage des conduits individuels.

Le chemisage des conduits, ¢'est-a-dire la mise en place d'un enduit adéquat
adhérant a I'ancienne paroi, ne peut se faire qu'avec des matériaux et suivant les-
procédés offrant toutes garanties. ll ne peut étre effectué que par des entreprises
qualifiées & cet effet par ['organisme professionnel de qualification et de classification
du batiment.

Leur section, aprds ceite opération, ne doit jamais étre inférieure 4 250 centi-
métres carrés. Les foyers & feu ouvert ne peuvent éire raccordés sur des conduits
chemisés.

Aprés chemisage, les conduits doivent répondre aux conditions de resistance
au feu, d'étanchgéité et de stabilité fixées par la réglementation en vigusur. De plus,
une vérification du bon état du chemisage. comportant un essai- d'étanchéité dont
étra effectuée tous les trois ans & linitiative du proprigtaire.

32 F. Entretien, nettoyage et ramonage.

Les foyers et leurs accessoires, les conduits de fumée individuels et collectifs
et les tuyaux de raccordement doivent étre entretenus, nettoyés et ramonés dans
les conditions ci-aprés :

Les appareils de chauffage, de production d'eau chaude ou de cuisine indivi-
duels, ainsi que leurs tuyaux de raccordement doivent étre, a linitiative des utili-
sateurs, véritiés, nettoyés et réglés au moins une fois par an et plus souvent si
nécessaire en fonction des conditions et de la durée d'utilisatlon.

- Dans |le cas des appareils collectifs, ces opérations seront effectuées: & Vini-
tiative du propriétaire ou du syndic. Les conduits de fumée habituellement en fonc-
tionnement et desservant des locaux d'habitation et des locaux professionnels
annexes doivent &tre ramonés deux fois par an, dont une fois pendant la période
d'utilisation.

Ces opérations sont effectuées a Finitiative de l'utilisateur pour les conduits
desservant des appareils individuels, ou du propnétalre ou du gestionnaire s'ils
desservent des appareils collectifs,

Elles doivent &tre effectudes par une entreprise qualifiée & cet effet par V'orga-
nisme professionnel de qualification et de classification du batiment. Celle-ci devra
remettre un certificat a Vintéressé.

Toutefois, lorsque les appareils raccordés sont alimentés par des combustibles
gazeux, les conduits spéciaux, les conduits tubés et les conduits n'ayan! jamais
servi A Pévacuation des produits de la combustion de combustibles solides ou liquides
pourront n'étre ramonés qu'une fois par an.

L'emploi du feu ou d’explosifs est formellement mterdlt pour le ramonage des
conduits.
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Les dispositife permettant d'accéder a toutes les parties des conduits de fumee
et de ventilation doivent &tre établis en tant que de besoin et maintenus en bon
état d'usage pour permettre et faciliter les opérations d'entretien et de ramonage.

Les conduits de fumée extérieurs doivent étre munis de dispositifs propres a
en faclliter le ramonags.

Aprés tout accident, sinistre, notamment feu de cheminée, ou exécution de travaux,
fe propriétaire ou I'utitlsateur du conduit doit faire examiner celui-ci par l'installa-
teur ou tout autre homme de I'art qui établit un certificat, comme il est dit ci-dessus.

L'autorité compétente peut interdire I'usage des conduits et appareils dans
I'attente de leur remise en bon état d'utilisation lorsqu’ils sont la cause d'un danger
grave ou lorsqu’un risque est décelé. '

Les locataires ou occupants de locaux doivent étre prévenus suffisamment a
I'avance du passage des ramoneurs. lls sont tenus de prendre toutes dispositions
utiles pour permetire le ramonage des conduits,

Soction 3

ENTRETIEN DES BATIMENTS ET DE LEUHS ABORDS

Indépendamment des mesures d'entretien particuliéres 4 chacune des installa-
tions définies dans les divers articles, les mesures suivantes doivent étre observées
en ce gui concerne les batiments et leurs abards.

Article 33

Généralités

Les propriétaires et les occupants d'un immeuble sont tenus d’assurer, dans
le cadre de leurs obligations respectives, un entretien satisfaisant des batiments
et de leurs abords et, en particulier de metire en ceuvre les mesures préventives
et curatives de |utte contre l'infestation dont il est fait étal au titre VI section 4 du
présent régiement.

Les travaux d'entretien doivent éire exécutés périodiguement et toute détério-
ration imprévue de nature a porter un préjudice & la santé des personnes doit faire
sans délai l'objet d'une réparation au moins provisoire, :

Article 34

Couverture, murs, cloisons, planchers, bales,
gaines de passage des canalisallons

Les couvertures et les terrasses, les murs et leurs enduits, les cloisons, plafonds,
sols, planchers, fenétres, vasistas, portes, emplacements des compleurs, ainsi que
les gaines de passage des canalisations ou des lignes téléphoniques sont entretenus
régulidrement pour ne pas donner passage 4 des infiltrations d'eau ou de gaz, tout
en respectant les ventilations indispensables.

Les causes d-humiditd doivent étre recherchées et il doit y é&tre remédie dans
les meindres délais.

Les grillages et lanterneaux doivent &tre nettoyés et verifiés pour rem‘plir en
permanence |'usage auquel ils sont destinés.

Les sols sont constamment maintenus en parfait état d'étanchéité.
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Section 4

PRECAUTIONS PARTICULIERES D’EXPLOITATION

Article 35

Proteclion contre le gel

Les propriétaires des immeubles, ou leurs représentants, ainsi que les loca-
taires et autres occupants, notamment en cas-d'absence prolongée, sont tenus de
prendre, dans le cadre de leurs obligations respectives, toutes mesures nécessaires
pour empé&cher, en période de gel, la détérioration des installations : distribution
d’eau froide ou chaude et de gaz, installations de chauffage & eau chaude ou a
vapeur ainsi que les évacuations d'eaux et matiéres usées et assurer en perma-
nence l'alimentation en eau potable des autres usagers.

En cas d'impossibilité de satisfaire a cette derniére prescription sans risque
de dégats pour les canalisations et appareils, ['alimentation en eau potable doit
cependant étre gquotidiennement assurée durant le temps nécessaire & Vapprovision-
nement de tous les occupants de l'immeuble.

Les propriétaires ou leurs représentants sont tenus de faire afficher en évidence,
4 I'intérieur des immeubles, les instructions nécessaires comporlan! le détail des
manceuvres a exécuter sur les différents clrcuits en cause.

Article 36

Locaux inondés ou souillés par des infiltrations

Les locaux incndés ou souillés par quelque cause que ce soit : inendation
générale, déversements accidentels, infiltrations ou non-étanchéité des équipements,
notamment d'atimentation en eau ou d’évacuafion des eaux pluviales ainsi que des
eaux et matiéres usées, doivent, aprés enlévement des eaux et matidres répanduss,
étre nettoyés et désinfectds, le plus rapidement possible.

La remise en usage des fosses d'aisances et des puits doit falre !'cbjet de toutes
mesures que nécessite la destination de ces ouvrages.

Les dégradations causées par les eaux et pouvant compromettre [a salubrité
ou la sécurité des immeubles sont réparées ' a bref délai

._.En cas d'urgence ou de risque imminent pour la santé publique, il peut &ire
procédé A I'exécution d'office des mesures nécessaires dans les conditions prévues
par le Code de la Santé Publique, _ ,

Article 37

Réserves d'eau non destinée a ['alimentation

Les réserves d'eau non destinée a I'alimentation, les bassins d'ornement ou
d'arrosage, ainsi que tous autres réceptacles, sont vidangés aussi souvent qu’il
est nécessaire, en particulier pour empécher la prolifération des insectes. Le rejet,
dans ces réserves, d'effluents provenant d'installations de traitement d'eaux usées
est interdit.

Leur nettoyage et désinfection sont effectuds aussi souvent qu'il est nécessalre
et au molns une fois par an.
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Article 38
Entretlen des plantations

Les plantations sont entretenues de manidre & ne pas laisser proliférer les
insectes et leurs larves au point qu'ils puissent constifuer une géne ou une cause

d'insalubrité. 11 deit étre procédé, chaque fois qu'il est nécessaire, & une désinsec-
tisation. Nul ne peut s'opposer aux mesures de désinsectisation collectives qui
seraient entreprises par l'autorité sanitaire au cas ol se manifesterait un envahisse-
ment anormal d'un quartier par. les insectes et leurs larves.

Section &

EXECUTION DE TRAVAUX

Article 39
Equipement sanitaire et approvislonnement en eau

L.ors de travaux dans un immeuble habité, un nombre sufiisant de cabinets
d’aisances doit &tre constamment maintenu en état de fonctionnement et l'approvi-
sionnement en eau potable des logements occupés doit &tre assuré en permanence.

Article 40
Démolition.

La suppression définitive d'un batiment doit étre précédée d'une opeéraiion de
dératisation. La démolition une fois commencée doit &tre poursuivie sans interrup-
tion jusqu'au niveau du sol. Les caves sont comblées 4 moins que leur accés ne
soit rendu impossible tout en permettant cependant une aération suffisante.

Au cas ou les caves ne seraient pas comblées, toutes mesures sont prises
pour empécher leur envahissemeni par les eaux. Toutes précautions doivent étre
prises pour éviter toutes infilrations dans les locaux voisins.

“8i la démelition fait apparaitre des cuves ou des réserveirs contenant des liquides
inflammables ou toxiques, les services compétents doivent étre immeédiatement
avisés et la démolition interrompue jusqu'a leur intervention.

Les fosses d'aisances des batiments démolis sont soumis aux dispositions des
articles 31 {alinéa 1) et 50 (alinéa 10) du présent réglement.
Chapitre IHl
AMENAGEMENT DES LOCAUX D'HABITATION
Section 1
LOCAUX
Article 41
Régles générales d’habitabilité

Toutes dispositions doivent étre prises pour gu'un chauifage suffisant puisse
étre assuré. |l doit étre équilibré dans les immeubles collectifs.
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Tout logement ou piéce d’habitation loué ou occupé isolément doit éire muni
d'une installation intérisure d'alimentation en eau potable comportant un robine!
d’amenéa placé au-dessus d'un orifice d'évacuation siphonné raccordé régiemen-
tairement au réseau de collecte des eaux usées,

Afin de permettre une telle installation, les occupants de tous logements et
locaux dolvent permettre le passage et la pose des canalisations nécessaires s'ils
en ont &té régulidrement avisés par le progpristaire, l'usufruitier, le syndic de I'im-
meuble ou leur représentant qualifié.

Cette obligation ne vise pas les locaux faisant I'objet d’une interdiction d’habiter, -
d'une autorisation de démolition ou d'une opération d'utilitdé publique.

Lorsque des logements ou pidces sont desservis par un ou plusieurs cabinets
daisances communs, le nombre de ceux-ci est déterminé en tenant compte du
nombre de personnes appelées & en faire usage, sur la base d’'au moins un cabinet
par 10 occupants. Tout cabinet ne doit pas étre distant de plus d'un étage des
locaux qu'il dessert, ni de plus de 20 métres en distance horizontale.

il est interdit d'affecter & usage privatif des cabinets d’aisances communs lors-
que ces conditions na sont pas remplies.

Aucune modification de logements ne doit aboutir & la création de piéces dont
les dispositions de surface, de hauteur, de ventilation et d'éclairement seralent infe-
rieures aux dispositions suivantes

41. A. Ouvertures et ventilations.

Les pidces principales et les chambres isolées doivent étre munies d'ouvertures
donnant a l'air libre et présentant une section ouvrante permeﬂant une . aération.
satisfalsante.

Les pidces de service (cuisine, salles d'eau et cabinets d’aisances}, forsqu'elles
sont ventilées séparément, doivent comporter les aménagemsents suivants en fonction
de leur destination :

— Piéce de service possédant un ouvrant donnant sur 'exterieur : ces piéces
doivent 8tre équipées d'un orifice d'évacuation d'air vicié en partie haute. En
sus, les cuisines doivent posséder une amenée d'air frais en partie basse.

— Piéce de service ne possédant pas d’ouvrant donnant sur l'extérieur : ces
pigces doivent étre munies d'une amence d'air frais, soit par gaine spécifique,
soit par l'intermédiaire d’'une piéce possédant une prise d'air sur. I'extérieur.

L’évacuation de I'alr vicié doit s'effectuer en partie haute, soit par gaine verti-
cale, soit par gaine horizontale & extraction mécanique conformes a la
réglementation en vigueur (1).

Lorsque ces pidces de service sont ventilées par un dispositif commun a I'en-
semble du logement, ce dispositif doit étre réalisé conformément a la réglementation
en vigueur (1).

Les empiacements des orifices de ventilation ou d'aération doivent étre judi-
cieusement choisis et disposés pour éviter les courants d'alr génants et empécher
la pénétration dans un logement ou une circulation commune, des buées, gaz nocifs,
fumées ou odeurs provenant d'un autre local ou de la rue.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour éviter la pénétration d'insectes
dans les gaines de ventilation.

(1) Arréts du 22 octobre 1969 relatif & I'aération des legements {Journal Qtificiel du
30 octobre 1969).
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41 8. Eclairement naturel.

L'éclairement naturel au centre des pléces principales ou des chambres .isolées
doit étre suffisant pour permettre, par temps clair, 'exercice des activités normales -
de I'habitation sans le secours da la lumigre artificielle.

41 'C. Superficie des piéces.

L'une au moins des piéces principales de logement doit avoir une. surface au
sens du décret n® 69-596 du 14 juin 1869 supérieure 4 neuf maétres carres.

Les autres piéces d’habitation ne peuvent avolr une surface inférieure a 7 métres
carrés. Dans Je cas d'un logement comportant une seule piéce principale ou cons-
titué par une chambre isolée, la suriace de ladite piéce doit étre au moins égale
4 9 metres carrés.

Pour |'évaluation de la surface de chague piéce, les parties formant dégagement .
ou cul-de-sac d'une largeur inférieure a 2 métres ne sont pas prises en compte.

41 D. Hauteur sous plafond.

La hauteur sous plafond ne doit pas &tre inférieure & 2,20 métres,

41 E. Déclaration de certains aménagements dans les locaux d'habitation.

Les aménagements des locaux d'habitation visés aux paragraphes A 4 D du
présent article, lorsqu'ils ne sont pas soumis & lobtention d'un permis de cons-
truire ou d’une autorisation préalable en application de la réglementation existante,
font !'objet d'uhe déclaration préalable a ['autorité sanitaire.

Article 42

Aménagement des cours el couretles des immeubles collectifs

Dans chaque cour ou courette, il est établi une prise d'eau qui sera installée
ot aménagée de telle sorte qu'il n'y ait pas de retour dans les réseaux de distri-
bution d'eaux potables dans les conditions prévues 2 l'article 17 (paragraphe A}

Les pentes doivent étre convenablement réglées et comporter les aménage-
ments nécessaires en vue do Pévacuation des eaux vers un dispositif capable de
retenir les matidres pouvant provoquer des engorgements et de s'opposer au pas-
sage des rongeurs ; il doit &tre siphonné dans le cas de I'évacuation des eaux vers
un égout, '

Les canalisations d'évacuation des eaux pluviales, des saux ménagéres et des
eaux usées passant sous le sol des cours, courettes et jardins doivent comporter
en nombre suffisant des regards judicieusement disposés pour faciliter toute ope-
ration éventuelle de désengorgement.

L'accés aux cours et courettes doit étre assuré depuis une partie commune
de V'immeuble,

Les cheminements d’accés aux batiments doivent présenter une surface résistante
et sans aspérité afin de perinettre les déplacements sans danger et de faclliter notam-
ment le passage des fauteuils roulants d’handicapés moteurs.
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Article 43
Ventilation des caves, escallers et couretles

l.es caves doivent étre ventilées en permanence par'un nombre suffisant de
soupiraux munis de dispositifs s’opposant au passage des rongeurs ou par tout
autre moyen efflcace.

Les cloisonnements lntérleurs des caves sont établis de maniére 4 permettre
{a: circulation de- Fair.

Les couloirs, dégagemenis et escaliers des caves et des autres parties de
'immeuble ainsl que leurs portes de communication doivent éire disposés de teile
sorte que Ja ventilation de la chaufferie ne puisse étre contrariée par un appel d’air
provenant de ces circulatlons. -

Lorsque deos fenétres, des prises d'air, des évacuations d’air vicié ou de gaz
de combustion débouchent sur des courettes, celles-ci ne doivent pas étre fermées
a leur pa_rtie supérieure.

Sectlon 2

EVACUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES

Article 44
Evacuation

44 A. Conceplion des ouvrages d’évacuation.

Tous les ouvrages appelés & recevoir des eaux et matiéres usées, avec ou sans
mélange de tous autres liquides, doivent &tre construits en matériaux appropriés.
lLeurs parois intérieures doivent étre lisses et imperméables. Les joints doivent étre
hermétiques. Toutes dispositions doivent étre prises pour éviter les effets du gel
dans toutes les canalisations d'évacuation et [linfestation par les rongeurs dans
les jocaux traversés par ces canalisations,

L’évacuation des eaux pluviales et des eaux usées doit pouvoir &tre assurée
en permanence et dans la mesure du possible de fagon gravitaire.

‘Les chutes d'aisances, les descentes d'eaux ménagéres et les descentes d'eaux
pluviales sont établies de fagon & é&tre accessibles sur toute [eur hauteur.

Aucun obstacle ne doit s'opposer a la circulation de l'air entre Pégout public,
les évents de chutes d’aisances et d’évacuations des eaux vannes ou les ventilations
de fosses, notamment lorsque le raccordement nécessite ('installation d'un poste
de relevage.

Raccordement et relevage doivent &tre aménagés de fagon que la stagnation
des eaux soit réduite au minimum et qu'il ne puisse y avoir aucune accumutation de
gaz dangereux

Les tuyaux dits «d’events» doivent &tre prolongés au-dessus des pariies les
plus élevées de la construction. A ces tuyaux est adapté un dispositif de protection
contre le passage des mouches et des moustiques.

Aucune nouvelle chute d'aisances ne peut &tre établie a l'extérieur des cons-
tructions en fagade sur rue,



44 B. Evacuation des eaux usées dans les ouvrages d'évacuation des eaux

pluviales.

Il est interdit d'évacuer des eaux usées dans les ouvrages d'évacuation des
eaux pluviales et réciproquement. 8'il existe un systdme d'évacuation séparatif a
I'intérieur des propriétés ou des voies privées, les conduits d'évacuation des eaux
pluviales et ceux des saux ménagéres et matidres usées ne doivent avoir, & I'inté-
rieur comme A l'extérieur des constructions desservies, que des regards enhere-
ment distincts et aucune possibilité d'intercommunication.

44 C. Voie de desserte non pourvue d’un ouvrage d'évacuation des eaux usées.

Dans le cas ol la voie desservant I'immeuble n'est pas pourvue d'un ouvrage
d'évacuation des eaux usées, toutes les eaux usées sont dirigées préalablement a
leur éloignement sur des dispositifs d’accumulation ou de traitement répondant aux
exigences formulées par des textes réglementaires spéciaux,

. Article 45

Occluslon des oriflces de vidange des postes d’eau

Tous les orifices de vidange des postes d'eaux ménagéres tels qu’éviers, bai-
gnoires et évacuation d'appareils ménagers doivent étre pourvus d'un systéme
d'occlusion hydraulique conforme aux normes frangaises homologuees et assurant
une garde d'eau permanente.

Les communications des ouvrages d'évacuation avec I'extérieur sont établies de
telle sorte qu'aucun retour de liquides, de matiéres ou de gaz malodorants ou necifs
ne puisse se produire dans lintérieur des habitations.

Article 46
Protection contre fe refiux des eaux d’égout

‘En vue d'éviter le reflux des eaux d'égout dans les caves, sous-sols et cours
lors.de I'¢lévation exceptionnelle de leur niveau jusqu'a celui de la voie publique
desservig, les canalisations d'immeubles en communication avec les égouts et notam-
ment- leurs joints sont établis de maniére a résister a la pression correspondante.
De méme tous regards situés sur des canalisations & un niveau inférieur a celuji de
la voie vers laquelle se fait I'évacuation doivent &tre normalement obturés par un
tampon étanche résistant 4 ladite pression. Lorsque des appareils d'utilisation sont
installés a un niveau tel que leur orifice d'évacuation se trouve situé au-dessous de
¢o niveau critique, toutes dispositions doivent é&tre prises pour s'opposer & tout
reflux d’eaux usées provenant de I'égout en cas de mise en charge de celui-ci. Les
propriétaires qui installent des orifices d’évacuation & un niveau inférieur le font a

leurs risques et périls,

Section 3
LOCAUX SANITAIRES

Aricle 47

Cabinets d’aisances et salles d'eau

47 A. Dispositions générales.

Les salles d'eau et les cabinets d'aisances sont ventilés dans les conditions fixées
a l'arlicle 41,



Les murs, plafonds et boiserles des cabinets d'aisances et salles d'eau dolvent
&tre maintenus en bon état d'entretien et de proprets.

Les murs et les sals doivent &tre en parfait état d'étanchéité. L'accés a tout
appareil sanitaire {lavabo, douche, baignoire, cuvette de cabinet d'aisances) doit
avoir une largeur minimale de 0,60 métre. Afin de faciliter leur utilisation par les
usagers présentant un handicap moteur, les cabinets d'aisances & usage commiun
sont équipés de poignées latérales. Lorsque la disposition des lieux le permet leur
porte doit s'ouvrir de préférence vers l'extérieur afin de pouvoir porter secours a
une - persenne- prise - do- malaise. e ' o :

Les cabinets d'aisances doivent avoir une surface minimale de 1 metre carre.
lls doivent toujours disposer d'eau en permanence pour le nettoyage des cuvettes.

47 B. Pidce commune au cabinet d'aisances et a la salle d'eau, de bains ou
de toilette.

Dans le cas ou lors de la transformation de logements anciens, il est impossible
d'établir un cabinet d'aisances et une salle d'eau, de bains ou de toilette indépen-
dants et qu'ils sont réunis dans la méme piéce, celle-ci doit remplir simultanément
les conditions réglementaires notamment les conditions d’étanchéité fixées pour
chacun de ces locaux considérés isolément par les réglements de construction et
le présent réglement sanitaire. :

’

Notamment, il est interdit d'utiliser des appareils brilant, méme sans flamme,
un combustible solide, liquide ou gazeux, dans un cabinet d'aisances ou dans tout
autre local ayant a la fois les deux destinations définies ci-dessus et ne répondant
pas aux conditions réglementaires.- T

47 C. Communication avec les piéces du logement,

Le cabinet d'aisances ne doit pas communiquer directement avec la piéce a
usage de cuisine et les pidces ol se prennent les repas.

Toutefois, dans les logements d’une ou deux piéces principales, le cabinet d'ai-
sances peut communiquer directement avec les pidces ou se prennent les repas a
l'exclusion de la cuisine; celui-ci doit étre raccordé a I'égout ou a un systéme
d'assainissement autra qu'une fosse fixe et muni de cuvette siphonnée et chasse
d’eau.

47 D. Poste d'eau & proximité de cabinets d’aisances & usage comrhun,. :

-Lorsqu'il existe un cabinet d'aisances & usage commun, il doit.y avoir & proxi-
mité de ce cabinet un poste d’eau avec évacuation indépendante; ce poste d'eau
est situé A I'extérieur de ce cabinet d’aisances.

Article 48
Caractéristiques des cuvettes de cabinet d’aisances

La cuvelte des cabinets d'aisances doit étre obligatoirement munie d'un dispo-
sitif d'occlusion. De I'eau doit étre disponible en permanence pour le neltoyage des
cuvettes,

Lorsqu'ils sont raccordés soit & un réseau d’assainissement, soit & une fosse
septique ou un appareil équivalent, les cabinets d'aisances sont pourvus d'une
chasse permettant I'envoi d'un volume d'eau suffisant, toutes dispositions étant prises
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pour exclure le risque de pollution de la canalisation d’alimentation en eau. Les
cuvettes doivent é&tre siphonnées par une garde d'eau conforme aux normes fran-
caises homologuées.

Les installations & la turque et les -siéges des cabinets doivent éire en maté-
riaux imperméables & parois lisses et faciles &4 entretenir.

Le raccordement de la cuvette au tuyau de chute doit étre étanche.

Article 49

Cabinet d'aisances comportant un dispositif de désagrégation
et d’évacuation des matiéres fécales

Le systéme de cabinets d'aisances comportant un dispositif de désagrégation
des matidres fécales est interdit dans tout immeuble neuf, quelle que soit son affec-
tation. :

Toutefois, en vue de faciliter ['aménagement do cabinets d'aisances dans les
logements anciens qui en- sont totalement démunis, favie de possibilité technique
de racecordement, il peut étre installé exceptionnellement et aprés avis de ['autorité
sanitaire des cuveites comportant un dispositif mécanique de désagrégation des
matiéres fécales avant leur évacuation. Le conduit d'évacuation doit se raccorder
directement sur une canalisation d’eaux vannes de diamétre suffisant et ¢onvenable-
ment ventilée. 1l ne doit comporter aucune partie ascendante. L'installation doit
comporter une chasse d'eau et étre conforme a toutes les dispositions du présent
réglement sanitaire.

Toutes précautions spéciales sont prises notamment pour qu'it ne se manifeste
aucun reflux d'eaux vannes ni désamorgage de joints hydrauliques dans les appa-
reils branchés -sur la méme chute. Ce raccordement ne sera en aucun cas effectué
sur une canalisation réservée aux eaux pluviales.

Les effluents de ces appareils sont évacues et traités dans les mémes condi-
tions que les eaux vannes provenant des cabinets daisences et conformément aux
dispositions de la section 4. Par sa conception et son fonctionnement, l'appareil ne
doit entrainer aucune poliution du réseau d’amenge d’eau potable.

Des précautions particuliéres doivent &tre prises pour assurer Pisclement acous-
tique correct de l'appareil et empécher la transmission de bruits vers les locaux
du voisinage. :

La stagnation d’une quantité d'eau dans la bache de pompage de I'appareil doit
étre limitée au minimum necessaire au fonctionnement correct de la pompe.

Dans le cas ol des opérations d'entretien rendent nécessaire le démonfage de
Fappareil, celui-ci doit étre congu pour ne causer aucun dommage, ni aucun incon-
vénient au point de vue sanitaire.

_ L'appareillage électrique doit étre réalisé de fagon & é&liminer loul risque de
contact direct ou indirect des usagers avec des conducteurs sous tension. A cet
effet, l'installation sera réalisée en prenant f'une des précautions prévues a la norme
frangaise NF C 15-100 compte tenu du degré de protection éiectrique du matériel.
On tiendra compte du fait qu'if s'agit d'un local comportant des appareils hydrau-
liques.

L'appateil portera de maniére apparente et indélébile les prescriptions d'inter-
diction ci-aprés :

« I est interdit d’évacuer les ordures ou déchets au moyen de cet appareil. En
cas de panne du dispositif de désagrégation, Futilisation du cabinet d'aisances est
interdite jusqu'a remise en parfait état de marche. »
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Section 4

OUVRAGES D'ASSAINISSEMENT

Article 50
Dispositifs d’accumulation

Les dispositifs d’accumulation destinds a recevoir, avant éloignement, les eaux
vannes et les eaux ménagéres provenant des immeubles lorsque ceux-ci sont desser-
vis par une voie publique ou privée non pourvue d’'un ouvrage réglementaire d'éva-
cuation sont constitués de fosses fixes et appareils analogues.

L’établissement d'un tel dispositif ne peut se faire que sur autorisation délivres,
aprés avis de l'autorité sanitaire, par le maire du lieu d'installation; la demande
d'autorisation doit étre accompagnée d'un plan de situation, d'un plan de masse sur
lequel figure I'emplacement de la fosse et les caractéristiques du dispositif. .

~ Lautorisation ng peut élre obtenue que si- 'impossibilité de. recourir & un sys-
tame de traitement et d'évacuation conforme a la réglementation en vigueur est
constatée. :

Les dispositifs d'accumulation sont placés, sauf dérogation, & I'extérieur des
immeubles a usage d'habitation. :

Leur vidange doit pouvoir &tre effectuée dans des conditions garantissant la
séourité et la salubrité de I'opération ; l'autorité sanitaire peut exiger les justificatifs
des opérations de vidange périodiques. Leur établissement au-dessous du. sol des
caves est interdit. : '

Les. dispositifs d’accumulation doivent é&tre étanches, avoir une profendeur g'au
moins 2 métres, ne pas comporter de compartiments ; le fond en forme de cuvette
doit permettre de puiser tout le liquide contenu dans la fosse.

Ces fosses sont munies d'une ouverture d’extractlon présentant une section mini-
male de 0,70 métre carré maintenue fermée en dehors des périodes de vidange par
un tampon hermétique. Cetie ouverture doit étre placee a l'air libre. Les tuyaux de
chute doivent avoir unse pente suffisante. Un tuyau d'évent est établi indépendamment .
des tuyaux de chute de manidre & ne pas constituer une géne pour le voisinage.

L'autorité sanitaire peut interdire -I'ufilisation de toute fosse presentant une
géne pour le veoisinage.

Toute modification d'un tel dispositif doit faire Pobjet d'une nouvelle demande
d'autorisation.

Les dispositifs d'accumulation abandonnés sont vidangés et désinfectds méme
s'ils doivent étre comblés ; l'autorité sanitaire est informée de ces opérations.

Article 51
Dispositifs de traitement

Ces appareils doivent étre établis conformément & la réglementation en vigueur (1).

{1} Notamment arrété du 14 juin 1989 relatif aux fosses septiques et appareils ou dispe-
sitifs &purateurs des effluents des batiments d’habitation (Journal Officiel du 24 juin 1969).

Girculalre du 18 juin 1956 relative & la réglementation sanitaire, installation et utilisation
d'appareils équivalonts azux fosses septiques.



Artlcle 52

Dispositifs d'évacuation

Les puits perdus, les puits abandonnés et les puisards absorbants destinés &
recevoir des eaux usées sont interdits. L'épandage souterrain et les puits filtrants
peuvent &tre autorisés par l'autorité sanitaire dans les conditions prévues par la
réglementation.

Section 5

INSTALLATIONS D'ELECTRICITE ET DE GAZ, DE CHAUFFAGE,
DE CUISINE ET DE PRCODUCTION D'EAV CHAUDE

Artlcle 53

Installations d'électricité

Les modifications conduisant au remplacement ou au renforcement des circuits
d’alimentation électrique doivent étre conformes aux normes NF G 14-100 et G 15-100.

Article 54

Installations de gaz

Toutes les installations nouvelles ou transformations d'instaliations de distri-
bution de gaz doivent étre conformes aux dispositions réglementalires les concer-
nant {1).

En outre, les canalisations de gaz traversant les locaux réceptacies vide-ordures
devront éire protégées par des gaines ventilées coupe-fed 1 heure dans les bati-
ments d'habitation des 3" et 4° familles (2).

Les imstallations nouvelles destinées au chauffage et & la production d’eau
chaude sanitaire et les installations utilisant des produits pétroliers doivent étre
conformes a la réglementation en vigueur (3).

(1) Arrété du 2 zolt 1977 relatif aux régles techniques et de sécurité applicables aux
installations de gaz combustible et d'hydrocarbures liquéfiés situées a Vintérieur des béti-
ments d'habitation ou de leurs dépendances (Journal Offfciel du 24 aodt 1977).

{2) Au sens de larrdté du 10 septembre 1970 pris en application de l'afticle 12 du
décret 69.596 du 14 juin 1969 fixant les régles générales de construction des batiments
d’habitation.

(3) Arrétd du 23 juin 1978 concernant les installations fixes destinées au chauffage et
4 l'alimentaticn en eau chaude sanitaire des béatiments d’habitation, de bureaux ou recevant
du public.

Arrété du 20 juin 1975 concernant la hauteur des cheminées pour les installations
de combustion comprises entre 75 th/h et 3.000 th/h,
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Article 55

Installations de chauffage, de culsine
et de production d’eau chaude par combustion

55 A. Régles genérales.

L'&évacuation vers I'extérieur des gaz de combustion des instalilations de chauf-
fage, de cuisine et de production d’eau chaude. est. réalisée dans les conditions
ci-aprés : :

— les installations d’appareils utilisant des combustibles gazeux ou hydro-

carbures liquéfiés doivent étre conformes aux dispositions de la réglemen-
tation en vigueur (1} ;

— les installations d'appareils utilisant des combustibles solides ou liquides
doivent &tre raccordées 3 un conduit d'évacuation des gaz de combustion (2).

55 B. Conduits d'évacuation.

A l'exception des cas prévus par la réglementation relative aux appareils a gaz
ou hydrocarbures liquéfiés fonctionnant en circuit étanche, il est interdit de raccor-
der un appareil de combustion & un conduit d'évacuation ne présentant pas les
caractéristiques de stabilité mécanique, de tirage et d'isolation thermique prévues
par la réglementation en vigueur (3). Les orifices extérieurs de ces conduits d'éva-
cuation doivent &tre également conformes & la réglementation en vigueur (3.

Tout conduit de fumée brisé ou crevassé doit étre immédiatement remis en bon
état de fonctionnement.

Les conduits sinistrés ou vétustes doivent étre reconstruits selon: les- réglements -
de construction en vigueur.

Toute modification cu adjonction de conduits d’évacuation de gaz de combus-
tion notamment I'exhaussement, doit &tre réalisée conformément aux dispositions de
la réglementation en vigueur (3}).

Toutes dispositions doivent étre prises pour éviter les siphonnages, quils concer-
nent des conduits de fumée ou des conduits de ventilation,

Sauf dans les cas et conditions prévus par la réglementation en vigueur (3},
chaque conduit de fumée ne doit desservir qu'un seul foyer.

Lorsque las appareils de production d’eau chaude sont distincts des appareils
de chauffage, ils doivent étre raccordés sur des conduits différents.

" Les conduits de raccordement desservant Ies foyers doivent étre apparents sur
tout leur parcours, facilement démontables et maintenus en bon état.

Sauf dans les cas et conditions prévus par la réglementation en vigueur, ils
ne doivent pas pénétrer dans ung pidce autre que celle ol est &tabli le foyer gu’ils
desservent. Leur parcours deit étre le plus court possible. Leur section doit étre
constante et au moins égale a celle de la buse de l'appareil qu'ils desservent. Leur
montage doit &ire correct, notamment leur raccordement au conduit fixe, afin
d’éviter tout risque d'obstruction.

(1) Arrété du 2 aot 1977 relatif aux régles techniques applicables aux installations de gaz
combustible et d'hydrocarbures liquéfiés situés a l'intérieur des batiments d'habitation (Journal
Officiel du 24 aolt 1877},

(2) Arrété du 23 juin 1978 concernant les Installatlons fixes destinées au chauffage et
4 l'alimentation en eau chaude sanitaire des batiments d'habitation, de bureaux ou recevant
du public.

{(3) Notamment arrété du 22 octobra 1969 relatif aux conduits de jumée desservant des
logements (Journal Officiel du 30 octobre 1969).
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La construction des carneaux est soumise aux régles de construction des conduits
de fumés, notamment celle visant ['isolation thermique.

Les carneaux ne doivent pas traverser un local destiné au stockage du mazout.
ils doivent étre munis de tampons ou trappes de ramonage é8loignés d'axe en axe
de 1,50 métre au maximum et & I'endroit des changements de direction, exception
faite pour les carneaux oll un ouvrier peut pénétrer et pour ceux munis de dispo-
sitifs ou d'accés spécialement congus pour permettre un ramonage efficace.

Dans les batiments existants au 1% janvier 1959 (1} les carneaux peuvent sortir
de la chaufferie ol sont instaliés les- foyers 4 -condition que la longueur de leur
parcours soit inférieure au tiers du parcours des conduits de fumée auxquels ils
sont raccordés et que tous les tampons ou trappes de ramonage exigés ci-dessus
soient accessibles des parties communes du bétiment,

Les carneaux desservant des foyers fermés d'une puissance égale ou infé-
rieure a4 23,2 kilowatts, mis en place dans un batiment existant peuvent par tols-
rance traverser la culsine ou un dégagement du local intéressé.

Les appareils &4 combustion doivent &tre raccordés directement sur les conduits
de fumée. lls ne doivent pas étre branchés :

» Dans les poéles de construction comportant coffre ou étuve ;

e Dans les cheminées comportant un appareil de récupération de chaleur et fai-
sant obstacle au nettoyage normal;

s Dans les &tres de cheminées constituant des foyers ouverts, sauf aména-
gement permanent assurant un tirage norma! et une étanchéité suffisante.

Il est &tabli, & la partie intérieure du conduit fixe ou, a défaul, sur le conduit
mobile de raccerdement, un dispositif fixe ou mobile, tel que boite & suie, pot &
suie, 18 de branchement, destiné 4 éviter toute obturation accidentells du conduit
et permettant des nettoyages faciles.

Sauf exception prévue au paragraphe E du présent article ou par la réglemen-
tation concernant les combustibles gazeux, il est formellement interdit de pratiquer
des ouvertures dans un conduit de fumée fixe ou mobile, pour y faire arriver des
gaz, de la vapeur et méme de I'air ou des fumées autres que celles provenant de
I'appareil qu'il dessert.

.55 C. Ventilatlon.

Il est interdit d'installer des appareils de chauffage dans des pléces qui ne
sont pas munies d’une amenée d'sir frais ayant une section libre non condamnable
d'au moins 0,50 décimétre carré.

Les dispositifs jouant ce role doivent étre aménagés et disposés de telle fagon '
que le courant d"air gu’ils occasionnent ne constitue pas une géne pour les occu-
pants.

Des chaudidres el générateurs de chauffage central ou de production centrale
d'eau chaude d'une puissance utile totale inférieure ou égale a 70 kilowatts ne peu-
vent étre installés que dans les locaux largement ventilés possédant :

S'ils sont situés au rez-de-chaussée ou en étage :

1° en partie basse, une amenée d'air neuf aménagée dans les conditions fixées
ci-dessus ;

2° gn partie hauie, une &vacuation d'air ayant une section libre non condamnable
et d'au moins 1 décimétre carré, placée prés du plafond et débouchant direc-
tement sur l'extérieur,

(1) Date d'entrée en vigueur de l'arrété interministériel du 14 novembre 1958 fixant les
régles de construction des conduits de fumée dans les Immeubles d’habitation.
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Pour les appareils 4 gaz ou hydrocarbures liguéfiés, cette évacuation peut étre
réalisés dans les conditions fixées par la réglementation en vigueur (1).

8’ils sont situés en cave ou en sous-sol, une amenée d’air neuf et un deépart de
'ajr vicid aménagés dans les conditions fixées pour les chaufferies.

Lorsque la puissance utile totale est supérieure & 70 kilowatts, ces appareils ne
peuvent étre installés que damns des locaux spécialisés de type chaufferie compor-
tant une amenée d’air frais et une évacuation d’air vicié aménagés conformement
aux dispositions de la réglementation en vigueur {(2).

En aucun cas, les dispositifs damenée d‘air neuf ne doivent &tre condamneés.

Il est interdit de raccorder la ventilation haute des sas de parcs de stationne-
ment, ainsi que celle des installations de vide-ordures sur les conduits de ventilation
des locaux d'habltation.

55 D, Installations de chauftage par air chaud.

Ces installations doivent étre telles que les gaz. de combustion ne punssent
pénétrer dans les conduits de distribution d’air chaud.

55 E. Modérateurs.

Les modérateurs de tirage par admission d’air ne doivent pas se trouver &
Iintsrieur des conduits. lls doivent se fermer d’'eux mémes en cas de diminution
du tirage et &tro maintenus en bon état de fonctionnement. lis doivent toujours étre
installés dans le local ol se trouve l'appareil ; la surveillance doit en é&ire aisée.

55 F. Clés et reglstres.

Il est interdit de placer des clés ou registres en aval de l1a buse, sur les éva-
cuations des gaz de combustion {conduits, carnsaux ou tuyaux de raccordement)
de tout appareil 2 combustible solide, liquide ou gazeux.

Touteiols, pour les appareils anciens ulilisant un combustible solide et ne com-
portant pas de dispositif do réglage efticace de la combustion, on peut placer de
tels clés ou registres en aval de la buse, 4 conditlon que ceux-ci ne puissent obturer
en position de fermeture maximale plus des trois quarts de la section du conduit
et que leur forme ou leur disposition ne puisse favoriser I'obstruction du conduit
par la suie ou tout autre depdt.

‘55 G. Interdiction visant certains dispositifs mécaniques de ventilation.

il est interdit d'installer un dispositif mécanlque de ventilation tel que ventilateur
de fenétre, extracteur de hotte :
— dans une piéce oll se trouve un appareil & combustion raccordé a un conduit
de fumée fonctionnant en tlrage naturel;
— dans un local distinct de cette pigce, si ce dispositif est susceptible de pro-
voquer une dépression sufflsante pour entrainer un refoulement des gaz
de combustion.

" (1) Arr&té du 2 aodt 1977 relatlf aux régles techniques et de sécurité applicables aux
instaliations de gaz et d'hydrocarbures liquéfiés situées & Yintérieur des béatiments d'habl-
tation ou de leurs dependances.

(2) Arvdté du 23 juin 1978 relatif aux installations tixes destinées au chautfage et &
I'alimentation en eau sanitalre des batiments d' ‘hapitation, de bureaux ou recevant du public.
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55 H. Installations d’appareils 4 combustion autres que ceux destinés au chauf-
fage, a la cuisine et 4 la production d'eau chaude.

Les installations d'appareils & combustion autres que ceux destinés au chauf-
fage, a4 la cuisine et & la production d'eau chaude doivent remplir fes conditions
fixées a cet article. En outre, les évacuations de gaz d'échappement de moteurs
fixes & combustion interne ou a explosion doivent toujours étre raccordées & des
conduits présentant les caractéristiques requises pour les conduits de fumée, ¥y
compris pour la hauteur et la situation de leurs débouchés extérieurs. Ces conduits
doivent étre capables de résister & la pression de fonctionnement et, g'ils traversent
des locaux occupés ou habités, étre placés a l'intérieur d'une gaine présentant les
mémes caractéristiques mécaniques qu'un conduit de fumée. Cette gaine peut servir
de ventilation haute du local ol est installé le moteur; dang le cas contraire, elle
doit étre en communication directe & sa partie basse et 4 sa partie haute avec l'air
extérieur. Elle est indépendante de toute autre et doit également déboucher au
niveau imposé par les conduits de fumée.

Article 58

Installations thermiques ne comportant pas de combustion

Les locaux contenant des installations thermiques ne comportant pas de com-
bustion telles que postes échangeurs de csalories, installations d’accumulalion d'eau
chaude, etc., doivent en tant que de besoin étre efficacement ventilés et isolés
afin de n'apporter aucune élévation de température susceptible de perturber Y'usage
normal des locaux voisins. Ceux contenant des installations d'une puissance utile
totale supérievre a 70 kilowatts doivent étre ventilés et isolés dans. Ies condltlons
fixées par la réglementation en vigueur (1}.

Section 6
BRUIT DANS L'HABITATION

Article 57

Protectlon contre les bruits
engendrés par les équipements de l'habltation

) Les adjonctions ou les transformations d'équipements du batiment d’habitation,

quelles qu'elles soient, notamment ascenseurs et appareils sanitaires, vide-ordures,
installations de chaufiage, de conditionnement d’air et de ventilation mécaniqua
contrélée, les transformateurs, les canalisations d'eay, surpresseurs et éjecteurs
d'eau, antennes de radiodiffusion et de télévision soumises a l'action du vent, doivent
satisfaire aux dispositions de la réglementation en vigueur (2).

Ces travaux d'aménagement ne doivent pas avoir pour conséquence de diminuer
les caractéristiques (3) réglementaires d'isolation acoustique du batiment, en vigueur
au moment de la demande de permis de construire (3). Pour les logements qui, au

moment de leur construction n’étaient scumis 4 aucune disposition concernant l'iso-

{1) Arrété du 23 juin 1978 relatif aux installations fixes destinéss au ‘chauffage et a
l'alimentation en eau sanitaire des batiments d'habitation, de bureaux ou recevant du public

{2) Décret n* 75-960 du 17 octobre 1975 sur la limitation des nlveaux scnores.

{3) Arrété du 14 juin 1962 relatif & l'isolation acoustique dans les batiments d'habltation
{Journal Officiel du 24 juin 1969), modilié par arrété du 22 décembre 1975 (Journa.-‘ Officiel
du 7 janvier 1976).

Note technique du 1* décembre 1958, modifiée (application des articles 2 et 3 du
Décret du 22 octobre 1955}



lation acoustique, on considére que le niveau de pression acoustique du bruit en-
gendré par un équipement quelconque du batiment ne doit pas dépasser 35 décibels A
dans les cuisines et les salles de s&jour et 30 décibels A dans les chambres (1).
Ces mesures correspondent respectivement & 40 décibels A et 35 décibels A lorsque
les pigces sont nues. : ' . '

Le choix, 'empiacement et les conditions d'installation des équipements du bati-
ment doivent &tre effectuds de manidre a réduire 4 leur valeur minimale les bruits
transmis.

Chapitre IV

LOGEMENTS LOUES MEUBLES OU GARNIS ET HOTELS (2)
LOCAUX AFFECTES A L'HEBERGEMENT COLLEGTIF ({3)

Saction 1
GENERALITES

Arlicle 58
Domaine d'application

Les logements loués meublés ou garnis et les hotels sont soumis aux dispo-
sitions des chapitres I, B et 1l du présent titre; ils doivent en outre respecter les
dispositions du présent chapitre IV. - '

Les. prescriptions du présent chapiire s'appliquent a tous les locaux affectes a
I'hébergement collectif sans préjudice des réglementations particuliéres visant cer-
tains d'entre eux {4},

Les dispositions relatives & la ventilation de ces catégories de locaux figurent
A la section 2 du titre Il ci-aprés,

La réglementation relative & la protection contre les risques d’incendie et de
panique dans les é&tablissements recevant du public est applicable a ces catégories
de locaux.

Article 59
- Survelllance

Toute mise en exploitation d'immeuble, partie d’immeuble ou habitation compre-
nant plusleurs logements ou piéces affectés & la location en garni ou & usage

(1) Mesures effectuées au centre des locaux normalement meublés et équipés, portes
at fenétres farmées,

(2} Locatlon en meublé : variété de location dont les caractéristiques sont de porter
individueilement sur un local et des objets mobiliers (meubles meublants) fournis par le
bailleur ou.le logeur. Location en garnl : location en meublé dans laguetle le bailleur ou
le logeur fournit des prestations secendaires, telles que location de llnge, entretien et
nettoyage des locaux, préparations culinaires (petlts déjeuner), etc.

{3} Lol ne 723.548 du 27 juin 1973 relative & I'hébergement collectif, Décret no 75.50 du
20 janvier 1975 portant application de ladite lof {Journal Officiel du 1*" février 1975).

{(4) Les fayers de travailleurs, de personnes &gées ou autres sont régis par le décret
n° 69.566 du 4 juin 1969 fixant les régles générales de construction des bétiments d'habi-
tation (Journal Officiel du 15 juin 1969) et ses arrétés d'application.



d'hétel, doit faire I'objet d'une déclaration préalable & |'autorité préfectorale. Tout
changement dans [‘occupation ainsi que toute modification du nombre ou de la
disposition des locaux doivent étre déclarés. Les locaux gui ne remplissent pas les
conditions fixées par le présent réglement sanitaire seront en totalité ou en partie

interdits a la location ou a I'hébergement.

Les représentants du service chargé de la surveillance et de la salubrité des
logements loués meublés, garnis et hitels ont accés aux locaux pour y faire toutes
constatations et vérifications nécessaires; les logeurs ou responsables de ces
locaux sont tenus de les recevoir et de faciliter leur mission. '

Section 2
CONDITIONS P’OCCUPATION ET D'AMENAGEMENT DES LOCAUX

_ Article 60
Equipement el conditions générales d’occupation

80 A. Dispositions générales.

Lorsqu'un logement loué meubié ou garni, ou un hdtel communigue avec un
débit de boissons, une entrée indépendante doit &tre aménagée et maintenue cons-
tamment disponible.

Dans ces locaux, chaque unité de location doit avoir une porte indépendants..

Dans les chambres, dortoirs et locaux affectés & I'hébergement collectif occupés
par cing personnes ou plus, Je volume d'air et la surface au sol ne peuvent étre
inférieurs & 12 métres cubes et 5 métres carrés par personne. Tout dortoir est divisé -
en boxes individuels largement ouverts sur les dégagements pour assurer le renou-

“veilement d’air. Le dortoir deit comporter en annexe des installations sanitaires

en nombre et en qualité conformes & la réglementation concernant les logements-
foyers, a savoir

e« Une salle de douches a raison d’'une pomme-douche pour dix personnes ou
fraction de dix personnes ;
e Des cabinets d'aisances a ralsen d'un pour dix personnes ou fraction de dix
- personnes ;
s Un lavabo pour trois personnes au maximum ; a titre transitoire sont tolérés
les lavabos collectifs comportant un nombre de robinets correspondant au
nombre de lits.

Indépendamment des éléments d’équipement propres a chaque catégorie de
meublés, garnis ou hotels, I'exploitant est tenu de fournir & chacun de ses locataires
les services et prestations correspondant & la catégorie de J'établissement. '

Il est interdit d’etablir des couvertures, méme vitrées, au-dessus des espaces
sur lesquels s'aérent et s'éclairent les pidces d’habitation, les cuisines et les groupes
sanitaires.

60 B. Equipement collectif.

Les cabinets d'aisances ne doivent famals communiquer directement avec les
salles de restaurant, cuisines ou réserves de comestibles. lis doivent étre munis
d'un dispositif de fermeture intérieure; I'exploitant doit étre en possession d'une
clé permettant d’ouvrir les portes en cas d’accident.

L.es urinoirs doivent étre établis hors de 1a vue du public et satisfaire aux mémes
conditions d'hygiéne que les cabinets d'aisances.

Les circulations et parties communes doivent é&tre convenablement agérées et
pourvies d'un éclairage électrique efficace ; lorsque ['éclairage naturel est insuftl-
sant, I'éclairage électrique doit &tre utilisable en permanence.
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60 C. Equipement des pidces.

Tout logement garnl, toute pidce loude isolément doivent étre pourvus d'un
poste d'eau potable, convenablement alimenté a toute heure du jour et de la nuit,
et installé au-dessus d’un dispositif réglementaire pour Pévacuation des eaux usées.

Chaque piéce et circulation communes doivent &tre équipées d'un dispositil
d'éclairage électrique.

Les canalisations électriques deivent étre installées selon Ies régles en vigueur.

Les apparells de chautfage doivent étre malnienus a d|stance convenable de
toute matiére inflammable et reposer, le cas échéant sur une plaque isclante et
incombustible de maniére a prévenir tout danger d'incendie.

Article 61

Locaux anciens

Dans les immeubles dont la construction est antérieure & la publication du pré-
sent réglement, I'exploitation des locaux & usage de garnis, meublés ou hétels, méme
g'ils ne sont pas conformes & toutes les prescriptions susénoncéss, pourra étre
tolérée A titre transitoire et précaire, mais sous réserve que les installations de
chauffage et de production d’eau chaude par combustion soient conformes au
présent réglement et que les conditions d'alimentation en eau potable, d'installation
des cabinets d’'aisances, de propretd et d'entretien des locaux et du mabilier soient
satisfaisantes.

En cas de transformation ou de réparation affectant le -grosceuvre' des bati-
ments ou I'économie générale desdits batiments & usage ou & destination de garnis,
meublés cu hétels, les nouveaux agencemenis et aménagements doivent étre confor-
mes aux prescriptions des présentes dispositions.

Section 3

USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX

- Artlcle 62

Service de l'eau et des sanitaires

L'exploitant ne peut, de sa propre initiative, suspendre le service de l'eau et
Pusage des cabinets d'alsances sauf pour des faisons impératives de sécurité.

Article 63

Entretlen

Les logements et les pidces isolées, ainsl que les parties communes doivent
stre entretenus tant & I'intérieur qu'a 'extérieur dans un état constant de propreté;
en tant que de besoin, autorité sanitaire pourra prescrire la réfection ou le renou-
vellement des peintures ou des tapisseries.



Article 64

Mesures prophylactiques

La locatlon des locaux meublés ayant &ét¢ occupés méme partiellement ou
temporairement par des personnes atteintes de maladies transmissibles nécessitant
légalement la désinfection terminale est interdite tant que ces togaux n'ont pas été
désinfectés dans les conditions réglementaires.

La désinfection et désinsectisation de la literie et dgs locaux peuvent étre pres-

crites toutes les fois que ces opérations sont jugées nécessaires par l'autorité
sanitaire.

La literie doit étre maintenue en bon état d'entretien et de propretd; la sur-
veitlance des services d’hygiéns porte non seulement sur les locaux, mais égale-
ment sur les objets mobiliers.
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TITRE 1l

DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS
AUTRES QUE CEUX A USAGE D'HABITATION ET ASSIMILES

Article 65

Type de locaux visés

Sous réserve de dispositions contraires édictées par des réglementations parti-
culiéres, les prescriptions du présent réglement, traitant des habitations, sont éten-
dues a toutes catégories d'immeubles ou d'établissements ainsi qu'a leurs dépen-
dances quand ils regoivent en tout ou partie les mémes équipements que les immeu-
bles d’habitation et sont justiciables pour raison de salubrité des mémes régles
d'établissement, d'entretien ou d'usage.

Section 1

AMENAGEMENT DES LOCAUX

Article 68

Disposltloné' géhérales

Les dispositions du titre |l relatives 4 I'aménagement des locaux d'habitation
sont applicables aux constructions neuves et transformations d"établissements vises
& l'article 65 ci-dessus, a l'exception :

— de l'article 41,
— du paragraphe C de |'article 47.

La hauteur sous plafond des locaux recevant du public doit étre au minimum
de deux métres cinquante pour les établissements implantes au rez-de-chaussée ou
en étage et de deux métres soixante pour ceux implantés en sous-sol.

- Section 2

VENTILATION DES LOCAUX

Article &7

Généralités
67 A. Domaine d’application.

Les dispositions de cette section s’appliquent aux constructions neuves et aux
constructions subissant des medifications importantes affectant le gros ceuvre ou
Péconomie de Fimmeuble.

Seules les prescriptions relatives & I'entretien des installations de ventilation
s‘appliquent aux constructions existantes, 4 moins que ne soit démontrée la néces-
sité de prendre des mesures assurant la salubrité publique.
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Les débits et volumes indiqués ci-aprés s'appliquent exclusivement aux per-
sonnes qui n'exercent pas d'activité salariée dans les différentes catdgories de
locaux concernés.

Pour les personnes exergant une telle activits, il convient de se reporter aux
dispositions du chapitre Il du titre 1l du livre 1| du Code du Travail (Hygiéne des
locaux affectés au travail).

Pour le caleul des débits ou des volumes, il sera tenu compte de Fensemble
des personnes fréquentant ces locaux. e

67 B. Dispositions de caractéra général.

Toutes les installations nouvelles ou transformations do'installations de venti-
lation font 'objet d’une déclaration préalable A Pautorité sanitaire. En outre, elles
doivent étre conformes aux dispositions de la réglementation relative a la protection
contre Fincendia (1).

La ventilation des locaux peut étre soit mécanique ou naturelle par conduits,
soit naturelle pour les locaux donnant sur Pextérieur, par ouverture de portes,
fenétres ou autres ouvrants.

Bans tous les cas, la ventilation doit &tre assurée avec de l'air pris 4 l'extérieur
hors des sources de poliution ; cet air est désigné sous le terme «d'air neuf ».

Dans la suite de cet article, les locaux sont classés, du point de vue de la
ventilation, en deux catégories :

Les locaux dit « a poliution non spécifique » : ces locaux sont ceux dans les-
quels la poliution est liée & la seule présence humaine, & I'exception des cabinets
d'aisances et des locaux de toilette. Toutefols, les dispositions qui suivent ne s’appli-
quent pas aux locaux ol celte présence est épisodique (circulations, archives,
dépdts) ; on peut admetire que ces locaux sont ventilés par lintermédiaire des
locaux adjacents sur lesquels ils ouvrent.

Les locaux dits «a pollution spécifique » : culsines, salles d'eau, cabinets d'ai-
sances et tous autres logaux ol existent des émissions de produits nocifs ou
génants autres que ceux liés A la seule présence humaine (notamment certains
laboratoires et locaux oir fonctionnent des appareils susceptibles de dégager des
polluants gazeux non rejetés directement a |'exiérieur, tels o monoxyde de carbone,
le dioxyde de carbone, I'ammoniac, |'ozone).

Les prises d'air neuf et les ouvrants doivent étre placés en principe 4 au moins
huit métres _de toute source éventuelle de poliution, notamment véhicules, débou-
chés de conduits de fumée, sortie d'air extrail, ou avec des aménagements tels
qu'une reprise d'air pellué ne soit pas possibie.

Des dispositions plus strictes peuvent &tre décidées par l'autorité compétente
lorsqu'il ¥ a voisinage d'une grande quantité d’air pollué (extraction d’air ayant servi
4 la ventilation d’un parc automobile ou d'un grand local recevant du public par
exemple).

L'air extrait des locaux doit &tre rejeté & au moins huit métres de toute fendtre ou
de toute prise d'air neuf, de tout débouché de conduit de fumée et de tout conduit
de ventilation, sauf aménagements tels qu'une reprise d'air pollué ne soit pas
possible. L'air extrait des locaux & pollution spécifique doit, en ouire, étre rejeté
sans recyclage.

{1} Arrété du 10 septembre 1370 concernant la protection des batiments d'habitation
contre l'incendie (Journal Oificiel du 22 septembre 1970).
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67 C. Dispositions relatlves & la ventilation commune a plusieurs locaux dépen-

dant du méme établissement.

L'alr provenant des locaux a pollution non spécifique peut éventuellement tra-
verser ensuite d'autres locaux, si ceux-ci sont :

— des locaux de clrculation ;

— des locaux occupés par un petit nombre de personnes {(archives, dépdts);
— des locaux & pollution. spécifique. - ' s

Est considéré comme de l'air recyclé celui qul est repris dans un groupe de

locaux et qui y est réintroduit; l'air neuf peut y étre mélangé ou introduit sépa-
rément.

L'air repris dans un seul local et réintroduit dans ce focal & I'exclusion de tous
autres locaux du méme établissement n’est pas considéré comme de V'air recyclé;
I'alr neuf, comme précédemment, peut y étre mélange ou introduit séparément.
L'air recyclé n’est utilisable que dans les conditions définies dans les articles
suivants. '

Article 68

Ventilation mécanique ou naturelfe par conduits.

68 A. Locaux a poHution non spécilique.

Dans les locaux & pollution non spécifique, le débit normal d'air neuf. & intro~ -
dulre est fixé dans le tableau cl-aprés nonobstant les interdictions de fumer résultant

d'autres réglementations {1). Ce débit est exprimé en litres par seconde et par occu-
pant en occupation normale,

————

(1) Les interdictions de fumer découlent de Papplication du décret ne 77.1042 du 12 sep-
tembre 1977 relatif aux interdictions de fumer dans certains lieux affectés & un usage collectif
oll cetle pratique peut avoir des conséquences dangersuses pour la santé {Journal Officlel
du 17 septembre 1977) et du decret n° 73-1007 du 31 octobre 1973 relatif & la protection
conire les risques d’incendie dans les établissemnents recevant du publlc {(Journal CHiciel
du 4 novembre 1973).
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Débit minimal d'air neuf
en litregs par seconde et par
. occupant (air 4 1,29 kg/m?)
Destination des locaux
Locaux avec Locaux sans
interdictlen Interdiction
do fumer de fumer
Locaux d'enselgnement :
Classes, salles d'étudss, labora-
toires (A l'exclusion de ceux &
pollution spécifique)
Maternalles, primalres et se-
condaires du 1% ¢ycle ...... 4 —
Secondalres du 2' cycle ot
universitaltes ....cevvvananin 5 7
Ateliers  ......... N 5 7
Locaux d'hébergement :
Chambres, doftoirs, cellules, sal-
les d8 IBPO5S vecvvrravrannrians 5 7
Bureaux et locaux assimilés :
Te!s que locaux d'accuell, biblio-
théques, bureaux de poste, ban-
ques ..... e Ceriaennn 5 7
Locaux de réunions :
Tels que sailes de réunions, de
spectacies, de culte, clubs, foyers 5 8
Locaux de vente :
Tels que boutiques, supermar-
ChHOS .oiiiesrnnnsnatrvsonannanas 8 8
Locaux de restauration :
Cafés, bars, restaurants, cantines,
salies & manger ..... anraaenns 6 8
Locaux & usags sportlf:
Par sportif
-- Dans ung pisclne ........veu- g —
Dans les autres locavx ...... 7 8
Par spectateur ............ 5 8

Pour les locaux oll la présence humaine est éplsodique (depdts, archives, cir-
culatlons, halls d'entrée..) et ol I'organisation du plan ne permet pas qu'ils soient
ventilés par Tintermédiaire des locaux adjacents, le débit minimal d'air neuf a
introduire est de 0,1 litre par seconde et par meétre c¢arrs,

En aucun cas, dans les conditions habituelles d’cccupation, la teneur de I'atmo-
sphére en dioxyde de carbone ne doit dépasser 1 p 1.000 avec tolérance de 1,3
p. 1.000 dans les locaux ol il est interdit de tumer.

Si l'occupation des locaux est trés variable, la ventilation modulée ou discon-
tinue est admise sous réserve que la teneur en dioxyde de carbone ne dépasse
pas les valeurs fixées précédemment.
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En cas d'inoccupation des locaux, la ventilation peut é&tre arrétée; elle doit
cependant étre mise en marche avant occupation des locaux et maintenue aprés
celle-ci pendant un temps suftisant.

L'air neuf entrant dans ces locaux doit étre pris & l'extérieur sans transiter
dans d'autres locaux. [l peut étre mélangé 4 de I'air dit recyclé mais sans que cela
puisse réduire la débit minimal d'air neuf, nécessaire a la ventilation, fixé ci-dessus.

Le recyclage par groups de locaux n'est autorisé que s'il ne concerne pas des
locaux & pollution spécifique et que si Ialr est filtré conformement aux dispositions
ci-aprés relatives & la filtration. -

68 B. Locaux a pollutlon pécifique.

Dans les locaux & pollution spécifique, le débit de la ventilation est déterminé
en fonction de la nature et de la quantité de polluants émis.

Pour les toilettes, les cuisines collectives et leurs dégagements, le débit minimal
d'air neuf 4 Introduire figure dans le tableau ci-aprés:

Destinatlon des locaux Débit minimal d'alr neuf

Toilettes :
Salles de bains ou de douche Indi-
viduelles {hoétel par exemple) ..... . 10 litres/seconde par local
Cablnet d'aisances Isolé ,............... 8 litres/seconde par local
Salles de bains ou de douche indi- '
viduelles avec cabinet d'aisances .. 15 litres/seconde par local

Bains, douches et cabinets d'aisan- .
CES OIOUPBS . uuirunvrrincnnasnnse 5 litres/seconde par occupant potentiel

Cuisine collective ............covviiinns 300 litres/seconde par métre carré de
surface de cuissen

Si les polluants sont nocifs ou dangereux, ils doivent &tre captés au volsinage
de leur émission.

Sauf exigence particulidgre (locaux de recherches biologiques par exerﬁpte}, i'air

provenant des locaux a pollution non spécifique (notamment des circulations) peut
étre admis dans les locaux a poilution spécifique.

Sl la poliution spécifique est trés variable, la ventilation modulée ou dlscontmue
est admise sous réserve que I'évacuation des polluants soit convenablement réalisée.

Dans le cas ou cessent les émissions donnant & fa pollution un caractére spé-
cilique, la ventilation peut étre arrétée; elle doit cependant é&tre mise en marche
avant pollution des locaux ou maintenus aprés celle-ci pendant un temps suffisant
afin que 'évacuation des gaz soit convenablement assurée.

68 C. Prescriptions relatives aux installations et & leur fonctionnement.

Lorsque l'introduction de l'air est mécanique, ia filtratlon de I'air doit étre réalisés
dans les conditions suivantes : aprés éventuellement une préfiltration grossiére,
destinée a retarder la colmatage des filtres installés en zone industrielle ou urbaine,
il doit é&tra prévu :

— pour l'air neuf, un filtre d'un rendement au test gravimétrique défini par
la norme NF X-44 012 d’au moins 90 p. 100;
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— pour f'air recyclé, un filtre d’un rendement au test gravimétrique défini par
la norme NF X-44 012 d’au meoins 85 p. 100.

L'encrassement des filtres doit pouvoir étre contrélé en permanence ; les filtres
doivent é&tre remplacés ou nettoyds en temps utile. Les fillres 4 base d'amiante
sont interdits.

Tous les dispositifs de traitement de ['air, autres que ceux destinés & ia filtration,
au chauffage, au refroidissement, a I'humidification, &4 ta déshumidification, doivent
faire I'objet d’'un examen par |'autorlté sanitaire et d’un avis du Conseil Supérieur
d'Hygiéns Publique de France.

Le circuit d'amenée d’air doit étre nettoyé avant 1a mise en service surtout s'il
peut y evoir présence de gravats et d'humidité. il est ensuite maintenu en bon état
de propreté, surtout en aval du poste de traitement, de fagon a limiter les dépéts
de particules internes ou biclogiques susceptibles ensuite de se diffuser dans les
locaux. Une vériflcation périodique de I'ensemble du circuit s’impese, au moins
une fois par an. Il y a lieu de tenir compie de l'existence de tel circuit lors de la
mise en ceuvre d'opérations de désinfection ou de désinsectisatlon des lecaux, afin
d'éviter Ia diffusion de produits toxiques par l'intermédiaire de ces systémes. Les
conditions de I'article 25 (1°* et 2" alinéas) doivent é&tre respectées.

Article 69

Ventilation par ouvrants extérieurs

69 A. Locaux & potlution non spécifique.

La ventilation par cuveriure des portes, fenétres ou autres ocuvrants donnant
sur l'extérieur est admise dans les locaux de réunions tels que salles de réunion,
de spectacles, de culte, clubs, foyers, dans les locaux de vente fels que boutigues,
supermarchés et dans les locaux de restauration tels que cafés, bars, restaurants,
cantines, salles & manger & condition que le volume par cccupant pe soit pas
inférieur :

“— & 6 matres cubes pour les lecaux avec interdiction de fumer;

— & B métres cubes pour les [ocaux sans interdiction de fumer.

Si la satisfaction d'autres critéres en matiére d’hygiéne nécessite des volumes
supérieurs aux valeurs indiquées ci-dessus, le volume e plus élevé doit étre seul
pris en considération. Ces dispositions ne s’appliquent pas aux locaux d’enseigne-
ment pour lesquels existent des régles speécifiques.

69 B, Locaux a poliution spécifique.

La ventilation par portes, fenétres ou autres ouvranis donnant sur ['extérieur
est admise :

— dans les cabinets d'ajsances sl le volume do ces locaux est au moins égal
4 5 métres cubes par occupant potentiel ;

— dans les autres locaux & pollution spécifique sl, d'une part, il n'est pas néces-
saire de capter les polluants au voisinage de leur émission et si, d'autre
part, il s'agit d'un local pour lequel le débit d'air & extraire exigible, s'il
était ventilé par conduit (conformément aux dispositions de Varticle 68 para-
graphe B), serait inférieur & 1 litre par seconde par métre-cube de local
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69 C. Surface des ouvrants.

La surface des ouvrants calculée en fonction du local ne doit pas étre inférieure
aux valeurs indiquées dans le tableau ci-aprés :

Surface du local

8N M2 ..iviesann 10 50 100 150 200 a0 400
Surface des ouU- 10

vranis en m? .... 1,25 3.6 B2 | 8,7 _ 15 20

Surface du local
en m? .......... ) 500 600 700 800 900 1.000

Surface des ou-
yrants en m2 ... 23 27 30 34 as 42

Pour des locaux dont la surface est supérieure aux valeurs Indiquées dans le
tableau ci-dessus, la surface des ouvrants est déterminée A l'aide de la formule
suivante
. S

8 1og1o s

oll
s représente la surface des ouvrants en meétres carrés;

S représente la surface du local en métres carrés.

L'snsemble de ces dispositions ne fait pas obstacle & I'application des régle-
mentations relatives & la sécurité et 4 la lutte contre les pollutions atmosphériques
et les odeurs. ' B ’

Section 3
DISPOSITIONS RELATIVES A L'EQUIPEMENT SANITAIRE

Anticle 70
Equipement sanitaire

Dans ces é&tablissements doivent &tre aménagés, en nombre suffisant et compte
tenu de leur fréquentation, des lavabos, des cablnets d'aisances et urinoirs. lls
doivent étro d'un accés facile; les cablnets et urinoirs ne doivent jamais commu-
niquer directement avec les salles de restaurants, cuisines ou resserres de-comes-
tibles.

“Les locaux sanitaires doivent 8tre blen éclairés, ventllés, maintenus en parfait
état de propreté et peurvus de papier hygiénique.

Les lavabos dolvent étre équipés de produit de nettoyage des mains et d'un
dispositif d'essuyage ou de séchage.

Le sol des locaux sanitaires, leurs parois et leurs plafonds doivent étre en
matériaux lisses, imperméables, Imputrescibles et résistanis 2 un netioyage fréquent.
Article 71
Equlpement sanitaire des locaux de sports

Les installations sanitaires annexées aux locaux de sporis comprennent au
moins deux cabinets d'aisances, deux urinoirs, une salle de douches collectives
(quinze pommas de douches) et deux cabines de douches individuelles pour qua-
rante usagers simuitanés. Ces chiffres peuvent étre réduits au prorata du nombre
des usagers admis simultanément lorsque ce nombre reste inférieur a4 quarante.
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Les locaux eux-mémes doivent étre conformes aux prescriptions d'hygiéne
édictées par les réglements patticuliers les concernant.

Articla 72

Equipement sanitaire des salles de spectacles

Il est aménagé au moins un lavabo, un cabinet d'aisances et un urinoir par
centaine ou fraction de centaine de personnes susceptibles d'étre ‘admises’ dans
ces locaux par période de frois heures. L'urinoir peut étre remplacé par un cabinet
d’aisances.

Article 73

Etablissements de natatlon ouverts au public

Ces &tablissements sont soumis, tant en ce qui concerng l'hygiéne que la
sécurité, aux dispositions des textes spécifiques qui les régissent (1).

Article 74

Bains-douches

Les &tablissements de bains et de douches sont soumis, en ce qui concerne
leur création et leur exploitation aux mémes demandes et autorisations que les
établissements de natation.

IIs répondent notamment aux prescriptions suivantes :

Chaque local de |'établissement de bains et de douches doit étre tenu en cons-
tant état de propreté, correctement venti!é et convenablement chaulfé.

Aprés chague usage, les cabines de douches sont nettoyées au jet, les bai-
ghoires sont brossées, désinfectées et rincées. Leur sol est antidérapant et nettoyé
réguliérement.

Un nombre suffisant de cabmets d'aisances, d’urinoirs et lavabos doit étre
mstallé

) Les établissements ol il est fait usage de !'eau ou de la vapeur d’eau dans
des conditions particuliéres (sauna, hammam) sont aménagés de manlére que leur
installation et leur exploitation s'effectuent dans de bonnes conditions  d’hygiéne
pour les usagers et le voisinage et que les batiments soit protégés contre I'humi-
dité ou la dégradation.

Article 75

Etablissement d’enselgnement

Les établissements d'enseignement autres que ceux soumis aux réglementations
spécifiques des ministéres chargés de I'éducation doivent comporter une cuvette
de cabinets d'aisances de dimensions appropriées et un lavabo pour:

~- dix ¢léves de classe maternelle,

(1) Loi ne 78.733 du 12 juillet 1978 relative aux piscines et aux baignades aménagées
(Journal Officiel du 13 juillet 1978}

Dé&cret ne 81.324 du 7 avril 1981 fixant les normes d'hygléne et de sécurite appllcables
aux piscines et aux baignades aménagées {(Journal Offilcel du 10 avril 1981).



— vingt éléves de classe élémentaire,
— trente éléves dans les autres cas.

Dans les établissements recevant des gargons et des filles, la moitié du nombre
des cuvettes requises ci-dessus peut étre remplacés par des urinoirs sauf pour
les classes maternelles accueillant des enfants de moins de cing ans.

Lorsque les repas sont pris dans ['établissement, un réfectoire doit étre amé-
nagé, 4 cet effet, sur la base de 80 décimétres carrés par éléve a table ainsi que
des lavabos disposés a proximité et équipés du. matériel nécessaire pour le séchage
des mains. ' '

Section 4

USAGE DES LOCAUX

Article 76
Entretien et ulilisation

76 A. Entretien et utilisation des [ocaux,

Les dispositions de la section 1 du chapitrs 2 du titre ! relatives a i'entretien
ot a l'utilisation des locaux sont applicables aux établissements visés a Particle 65
cl-dessus, 4 l'exception :

-— des alinéas 3 ot 4 de [l'article 25,
— des paragraphes A et B de l'article 28

Le sol des locaux, les murs ainsi que les siéges des cabinets d'aisances doivent
étre maintenus en constant état de propreté.

Toutes mesures sont prises pour assurer la destruction des insectes.

Le balayage & sec est interdit

76 B. Entretien et utilisation des éguipements.

Les dispositions de la section 2 du chapitre 2 du titre Il relatives A& V'entretien
et 4 l'utilisation des équipements sont applicables aux établissements visés a I'article
B5 ci-dessus a I'exception du deuxiéme alinéa du paragraphe B° (conduits de venti-
latign) et du troisidme alinéa du paragraphe F (entretien, nettoyage, ramonage} de
Partlcle 32.

Les usagers des foyers situés dans les locaux visés au présent titre doivent
faire ramoner les conduits de fumée aussi souvent que nécessaire et au moins une
fois par trimestre .en péricde de fonctionnement.

76 C. Entretlen des béatiments et de leurs abords.

Les dispositions de [a section 3 du chapitre Il du titre 11 relatives a I'entretien
des batiments et de leurs abords sont applicables aux établissements visés a l'article
65 ci-dessus.

76 D. Précautions particulidres d'exploitation.

Les dispositions de la secticn 4 du chapitre |l du titre 1] relatives aux précautions
particulidres d’'exploitation sont applicables aux établissements visés & larticle 65
ci-dessus.
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TITRE IV
ELIMINATION DES DECHETS ET MESURES DE SALUBRITE GENERALE

Section 1
DECHETS MENAGERS

Les dispositions de la présente section s'appilquent aux déchets des ménages
et aux déchets provenant des collectivités autres que les établissements hospitaliers,
tels que restaurants d'entreprises ou d'établissements scolaires.

Ces dispositions ne s’appliquent pas aux déchets a caractéres industriels et
aux déchets radio-actifs, lesquels font I'objet d’une réglementation particuligre.

Antlcle 77

Présantation des déchets & la collecle

Les personnes desservies par un service de collecte sont tenues de présenter
leurs déchets dans les conditions définies par arrété municipal (1).

Les personnes non desservies par un tel service doivent déposer leurs déchets
en un lieu de réception fixé par arrété municipal et selon les modalités prévues par
cet arrété.

Article 78

Produits non admis dans les déchets ménagers

Les déchets ménagers préseniés au service de collecis ne doivent contenir
aucun produit ou objet susceptible d'exploser, d'enflammer les détritus ou d’altérer
las récipients, de blesser les préposés chargés de FPenlévement des déchets, de
constituer des dangers ou une impossibilité pratique pour leur collecle ou leur
traltement

Les détritus & arétes coupantes doiveni élre prealablement enveiloppés.

It est interdit de mélanger aux cordures ménagéres les déchets anatomiques ou
infectioux des é&tablissements hospitaliers ou ass:rmhes ainsi que les decheis et
issues d'abattage professionnel. : :

- Article 79

Récipients de collecte des ordures ménagéres

Les caractéristiques des récipients destinés & contenir les ordures ménagéres
doivent répondre aux conditions fixées par l'avtorité municipale ou, le cas échéant,
par la collectivité publique assurant la gestion du service de collecte pour plusieurs
communes.

Selon les modes de collecte adoptés, les récipients utilisés dowent satisfaire
en particulier aux prescriptions ci-dessous.

{1} Loi ne75-633 du 15 juillet 1975 relative & I'élimination des déchsets st & la récupération
des matériaux (Journal Officiel du 16 Juillet 1975}, et les textes pris pour son application
notamment le décret ne 77-151 du 7 f$évrier 1977, portant application des dispositions concer-
nant les collectivités locales édictées & l'article 12 de ladite loi {(Journal Officiel du 20 février
1977}
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79 A. Poubslies.

Ces récipients doivent &tra étanches, insoncres, munis d'un couvercle s'oppao-
sant & l'accés des mouches, rongeurs, et autres animaux, et constitués en maté-
riaux difficilement inflammables ; leur assise doit leur assurer une bonne stabilité.

79 B. Sacs perdus en papier ou en matidre plastique pour la collecte des

ordures ménagéres.

Les sacs perdus utilisés pour la 'prése'ﬁ'tét'i'dn' des ordures menagéres 4 Ia
collecte doivent &tre conformes aux normes en vigueur et aux modéles définis par
I'autorité municipale.

Lors de leur utilisation, ces sacs doivent 8tre disposés de fagon & faciliter in-
troduction des ordures,

Les récipients ainsi constitués, sauf s'ils sont placés sous un conduit de chute
de vide-ordures, doivent &tre maintenus couverts en dehors des opérations de rem-
plissage.

lLes sacs présentés en vue de leur collecte doivent étre termés pour gque tout
risque d’épandage des ordures soit écarté méme en cas de renversement du sac.
A cet effet, une hauteur suifisantz A partir du bord supérieur du sac doit étre
conservée libre de tout chargement.

A tous les stades de leur utilisation dans les immeubles, les sacs doivent étre
protégés des intempéries.

79 C. Bacs roulants pour déchets solides. .

Les bacs roulants ne doivent présenter aucun danger pour les usagers; ils
doivent en particulier &tre immobilisés par un dispositif approprié.

Ces récipients doivent présenter des garanties semblables 4 celles prévues au
paragraphe A du présent article.

Dans le cas ol ces bacs sont utilisés A lintérieur des immeubles, leurs condi-
tions de manutention doivent étre aisées depuis le peint de chute cu de remplissage
des ordures ménagéres Jusqu'd leur sortie de |'lmmeuble et n'occasionner aucune
géne pour le voisinags.

79 D, Autres types de récipients.

_D'autres types de réciplents peuvent éventuellement étre autorisés par l'auto-
rité municipale, aprés avis de l'autorité sanitaire, en tenant compte des moyens de
collecte et de traitement existants. Les dimensions et le poids de ces récipients une
fois remplis doivent étic lels qu'ils ne constituent pas une entrave & leur collecte.

Les ordures ménagares peuvent également étre présentées en emballage perdus,
compactées ou broyées sous les mémes réserves quant au polds et aux dimensions
de ces emballages.

Articla 80

Mise des récipienis & la disposition des usagers

Dans les immeubles collectifs, les usagers doivent déverser leurs ordures ména-
géres dans les récipients prévus & cet effet.

De tels récipients doivent &tre mis chaque jour A leur disposition méme si [a
collecte n'est pas quotidienne.



Ces récipients dolvent étre installés en quantité suffisante de manidre & éviter
leur surcharge et tout éparpillement des ordures ménagéres.

Afin d"éviter aux cccupants de trop longs parcours, les récipients peuvent étre
situés le cas échéant A plusieurs endroits de I'immeuble.

La mise a disposition des récipients ainsi que leur transport vers le lieu denle-
vement par le service de collecte ne doivent se faire qu'en passant par des parties
communes de l'immeuble & Pexclusion de toute partie privative ou loge de concierge.

La manutention des récipients. dans. les. immeubles ne doit eoccasionner aucune
géne sonore. A cet effet, les zones de circulation de bacs roulants doivent cemporter
un ravétement suffisamment lisse.

Article 81

Emplacement des réclplents & ordures ménagéres (1)

Dans les immeubles collectifs, les récipients mis & la disposition des occupants
pour recevoir leurs ordures ménagéres doivent &tre placés a lintérieur de locaux
spéciaux, clos, pourvus de 'éclairage et ventilés. Le systéme de ventilation doit éire
indépendant de celui des autres locaux et n'étre pas cause de propagations d'odeurs ;
il doit également &tre compatible avec celui de la colonne de vide-ordures y débou-
chant éventuellement. Le sol et les parois de ces locaux doivent étre constitués par
des matériaux imperméables et imputrescibles ou revétus de tels matériaux ocu
enduits ; toutes dispositions doivent étre prises pour empécher l'intrusion des ron-
-geurs ou insectes. Les portes de ces locaux doivent fermer hermétiquement. Pour
les nouveaux aménagements, ces portes doivent étre coupe-feu de degré une demi-
heure et munis de ferme-portes automatiques., Un poste de lavage et un' systéme
d’évacuation des eaux doivent &tre &tablis dans chacun de ces locaux pour faciliter
I'entretien dans des conditions telles que ni odeur ni émanation génante ne puissent
pénétrer & Vintérieur des habitations. Le systéme d'évacuation des eaux devra com-
porter un dispositif empéchant le passage de déchets solides a I'égout public. Ces
locaux peuvent étre, soit incorporés dans un batiment, soit disposés a Pextérieur
do préférence en un point permettant 'accés direct du service de collecte. IIs doivent
répondre aux régles de sécurité en vigueur. Leurs dimensions doivent permettra
de recevoir tous les récipients nécessaires & i'immeuble, ceux-ci pouvant y étre
stockés et manipulés sans difficulté ; elles doivent permettre le stockage dans les
récipients des déchets produits pendant trols jours consécutifs au maximum sans
ramassage par le service public de collecta, - :

Ces locaux ne doivent pas avoir de communications directes avec les locaux
affectés & I'habitation, au travail ou au remisage de voitures d'enfants, a4 la restau-
ration st &- la vente de produits alimentaires.

Si dans certains batiments anciens, la disposition des tieux ne permet pas la
création de tels locaux, les mesures suivantes doivent éire adoptées selon les
volumes disponibles :

Seit I'étabiissement de locaux pour le seul remisage des récipients vides, en
dehors des heures de mise & disposition des usagers, et présentant les mémes
caractéristiques que les locaux visés & l'alinéa 1 cl-dessus;

Soit 1a disposition des récipients dans des coffres spécialement congus et ame-
nagés en vue d’éviter la dispersion des déchets ou sur des aires extérieures spécia-
lisées et constituées en matériaux imperméables et imputrescibles. Ces coifres ou
ces aires spécialisées ne doivent pas étre situés en bordure de voie publique.

{1} Circulalre n® 127 du 25 aoOt 1977 relative 4 'aménagement des nouveaux béatiments
d'habitation pour ['évacuation, le stockage et la collecte des ordures ménagéres.



Solt le remisage des récipients vides correctement nettoyés aux emplacements
oil ils génent le moins les occupanis de l'immeuble. En tout état de cause, ils ne
doivent pas étre placés dans les lieux d’accés aux cages d'escaliers.

Dans ces treis cas, pour permettre I'entretien des. récipients et de leurs lieux
de mise a disposition, un point d’eau et une évacuation des eaux usées doivent
atre aménagés dans les conditions prévuses & l'alinéa 1 cl-dessus.

Pour tous les groupes d'habitation et pour tous Jes immeubles collectifs, les
promoteurs et architectes doivent, lors de I'établissement des projets de construction
ou de transformation, consulter les: services  municipaux intéressés afin de prévoir,
dés la conception; toutes dispositions nécessaires en vue d'un enlévement facile
des ordures ménagéres en fonction des possibilités et de I'évolution des moyens de
collecte. Les locaux de remisage des récipients & ordures ou de réception des vide-
ordures, quand ces derniers équipements sont prévus, doivent, sans préjudice des
réglementations spécifiques, &tre congus, quant & leurs dimensions, leurs dispositions
et leurs accds & partir de la voie publique, de fagon a permettre l'utilisation de réci-
pients de grande capacité ou ious autres moyens adaptés aux productions impor-
tantes d'ordures susceptibles d'étre imposés par les services de collecte des ordures
ménagéres en considg¢ration méme de cette production.

En vue de la seule collecte, les récipients peuvent étre disposés en altente du
ramassage sur des aires en bordure de la voie. Les récipients ne doivent y sta-
tionner qu'aux heures autorisées pour leur vidage par le service de collecte.

Article 82

Evacuation des ordures ménagéres par vide-ordures (1) .

l’établissement de vide-ordures dans un immeuble existant doit étre effectue
conformément aux dispositions de ia réglementation relative & Pétablissement de
ces ouvrages dans les Immeubles d’habitation (2), et faire I'objet d'une déclaration
préalable 2 [autorité sanitaire. La ventilation des vide-ordures doit &tre telle que
les conduits soient constamment en dépression par rapport aux locaux desservis
par les vidoirs afin d’éviter toute circulation d’air ou passage de poussieres des
conduits vers lesdits locaux. Cette ventilation doit étre réalisée séparément de la
ventilation des logements. Lorsque le conduit de chute d'un vide-ordures est ven-
tilé par extraction mécanique, i'installation des vidoirs est soumise aux interdictions
prévues au paragraphe G de Tarticle 55 pour certains dispositifs mécaniques de
ventilatlon.

L'évacuation des ordures ménagéres ne peut se faire que par voie séche.

-Sur chaque longueur de colonne d'évacuation d’ordures séparant deux étages,
un tampon hermétique est &tabli pour faciliter le dégorgement; ce tampon ne doit
pas déboucher dans une cuisine ou une piéce principale. Il peut étre dispensé de
ces tampons si la conception et le mode de démontage des vidoirs permettent
d'assurer I'opération de dégorgement par Pintermédiaire de ces derniers; dans ce
cas, les vidoirs ne doivent pas s’ouvrir dans une culsine ou une pigéce principale.
Lorsque la colonne de vide-ordures est placée dans une gaine technique, ladite
gaine doit avoir une face contigud & une partie commune ou a une circulation de
logement en vue d'interventions éventuelles pour réparation.

" (1) Circulalre ne 127 du 25 aoGt 1977 relative 3 'aménagement des nouveaux batiments
d'habitation pour Pévacuation, le stockage et la collecte des ordures ménagéres.
Arrété du 10 septembre 1970 concernant la protection des batiments d’habitation contre
incendie {Journal Olficlel du 29 septembra 197D}
(2) Arrété du 14 juin 1969 fixant les régles relatives & P'établissement des vide-ordures
dans les Immeubles d’habitation {Journal Officiel du 24 juin 1968).
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Le sol des piéces cu logaux ol sont établis les vidoirs doit étre lisse, étanche
st lavable,

Le conduit de vide-ordures doit é&tra prolongé verticalement sous le plafond
du local de réception jusqu'a une hauteur adaptée au modéle de récipient utilisé.
En vue de réserver la possibilité d’utiliser un autre type de récipient, cette hauteur
doit pouvoir &tre medifidée sans travaux de gros ceuvre,

il est interdit de jeter dans les conduits de chute des vide-ordures réalisds par
voie séche : s

Des résidus ménagers fiquides ;

Tout objet susceptible d'obstruer ou de détériorer les conduits, d'enflammer les
détritus, d'intoxiquer ou de blesser les préposés chargés de I'enlévement des ordures
menagéres.

La preésentation des déchets introduits dans les vide-ordures doit &tre telle
qu'elle weniraine pas leur dissémination. A cette fin, les ordures et notamment les
déchets fermentescibles doivent étre convenablement enveloppés.

Le récipient placé sous.le conduit de chute doit éire remplacé selon une fré-
quence tefle qu'il n'en résulte pas de débordement ou de difticulté pour la ferme-
fure dudit récipient.

Dans le cas ol les vidoirs sont installés dans les parties communes, ils doivent,
ainsi que leurs abords, élre maintenus en constant état de propreté.

8i le conduit de chute vient & &tre obstrué, toutes mesures doivent &tre prises,

sans délai, en vue de remédier & cette situation.

Toutes précautions, tant en ce qui concerne la construction que Tutilisation,
doivent éire prises pour que les vide-ordures n'occasionnent aucune nuisance"
sonore pour les habitants de l'immeuble, nt danger pour le personnel.

Article 83

Enlretien des réclplents, des locaux de stockage
et des conduils de chute des vide-ordures

Les récipients & ordures ménagéres, leurs emplacements ainsi que les locaux
oll I|S sont remisés doivent étre maintenus en constant é&tat de propreté, désinfectés
ot désinsectisés aussi souvent que nécessaire et au moins une fois par an.

Le nettovage des récipients est effectué aprés chaque vidage ; ce nsttoyage ne
doit pas étre eflectué sur la voie publigue.

Les conduits de chute des vide-ordures sont ramonés, désinfectés, désinsec-
tisés, et nettoyés périodiquement et au moins deux fois par an. lls sont maintenus
en permanence en bon état d'utilisation et de propreté. Des mesures supplémentaires
de désinfection et de désinsectisation peuvent 8tre prescrites par 'autorité sanitaire
en cas de nécessitd. Les justifications de ces opérations d’entretien doivent étre
affichées en permanence dans les locaux de stockage.

Les produits, formulations et procédés utilisés doivent &étre homologués confor-
mément & la réglementation en vigueur (1),

. Ces opérations d’entretien ne doivent occasionner aucune géne au voisinage ou -
atteinte & la sani¢ des occupants des immeubles.

{1} Loi n® 72-1139 du 22 décembre 1972 étendant le champ d'application de la loi validées
et modifiée du 2 novembre 1943 relative 4 t'organisation du conirdle des produits antiparasi-
talres & usage agricole et assimilés {Journal Officiel du 23 décembre 1972).
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Article 84

Présentation des déchels des ménages en vue de leur entdvement
' - par le service de collecte

La mise sur la voie publique des récipients d'ordures ménagéres en vue de
leur enlévement par le service de collecte ne doit s'effectuer qu'aux heures indi-
quées et selon les modalités fixées par l'autorité municipale. Cette opération ne doit
occasionner ni géne nl insalubrité pour les usagers de la voie publique..

Dans le cas d'une collecte sélective, les matériaux séparés par les habitants
doivent &tre présentés au service de collecte selon les modalités fixées par T'auto-
rité municlpale.

Article 85

_ Réglementation de la collecte

Les modalités réglant les conditions de la collecte des ordures ménagéres et
celles de la collecte sélective des matériaux de récupération, notamment la fre-
quence, I'horaire, les récipients utilisés, sont définis par arrétés municipaux pris
en application du présent réglement.

La collecte des déchets fermentescibles doit étre effectuée au moins irois fois
par semalne.

Article 86 -

Protecllon sanitaire au cours de la collecte

Les manipulations doivent se faire de maniére & éviter [a dispersion des ordures
ménagares, la souillure des lieux et toute nuisance pour I"environnement immédiat.

Le chiffannage est interdit & toutes les phases de la collecte, notamment dans les
récipients a ordures.

Lorsque des réciplents de grande capacité sont mis par la municipalité a la
disposition des habitants en certains points, leur implantation, leur aménagement et
leur exploitation doivent &tre réalisés de fagon telle qu'il n'en résulte aucune géne
ou insalubrité pour le voisinage et que leur utilisation puisse se faire commodément
et sans danger. Ces récipients doivent étre munls de couvercles ou de trappes fixés
au réclpient, facilement manceuvrables et maintenus fermés en dehors du temps
nécessaire au vidage des récipients 4 ordures des habitants.

Des récipients de grande capacité sans dispositif de couverture sont admis
s'ils sont destinés a ne recevoir que les matériaux non fermentescibles séparés par
les habitants.

Article 87

Broyeurs d'ordures

L'évacuation dans les ouvrages d’assainissement aprés broyage dans une ins-
tallation individuelle, collective ou industrielle, de déchets ménagers est interdite.

Cependant, lorsqu'il s'agit d'une installation de nature exclusivement ménagére,
des dérogations peuvent &tre accordées par lo préfet sur proposition du directeur
départemental des affaires sanitaires et soclales aprés accord du service chargé de
'exploitation des ouvrages d'assainissement.
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Cette dérogation ne peut &tre accordée gue si les caractéristiques des ouvrages
d’assainissement publics ou privés concernés sont calculées pour assurer |'évacua-
tion et le traitement des déchets en cause.

L’installation d'un tel systéme ne dispense pas la mise en place & lintériaur
des immeubles d'autres systémes de collecte destinés & évacuer les ordures ména-
géres qui ne peuvent étre introduites dans le broyeur.

Ges appareils sont soumis, en ce qui concerne leur alimentation en sau potable
et I'évacuation des eaux usées, aux dispositions du présent réglement.

Le fonctionnement de cet appareil ne doit provoquer aucune nuisance soncre
constituant une géne pour les habitants de Fimmeuble.

L'instaflation électrique actionnant le mécanisme hroyeur doit étre conforme
aux normes en vigueur.

Article 88

_Elimlnatlon des déchets

Tout dépdt sauvage d'ordures ou de détritus de quelque nature que ce soit
ainsi que toute décharge brute d'ordures ménagdres sont interdits.

Aprés mise en demeure, les dépdts existants sont supprimés selon la procédure
prévue par le Code dea la Santé Publique.

Le brilage a Vair libre des ordures ménagéres est également interdit.

Le traitement des ordures ménagéres collectées doit étre réalisé selon les dis-
positions prévues par les textes en vigueur (1),

La destruction des ordures ménagéres et autres déchets a l'azide d'incinérateur
individuel ou d'immeuble est interdite.

Article 89

Ellminatlon des déchels encombrants d’origine ménagére

; L'abandon sur ia voie publigue ou en tout autre lieu des décheis encombrants
est interdit.

Dans les immeubles collectifs, si la disposition des lieux le permet, un iccal de
stockage des déchets encombrants en vue de leur enlévement doit étre aménags.

Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas cccasionner une géne pour
les occupants des immeubles.

La présentation sur la voie publique des déchets encombrants d’origine meéna-
gére en vue de leur enldvement par le service de collecte doit s'effectuer conforme-
ment aux indications fournies par l'autorité municipale.

S'il n'existe pas de service spécial de collecte, les particuliers doivent déposer
l[eurs déchets encombrants en un lieu désigné par Vautorité municipale qui en
assure l'élimination.

(1) Notamment la circulaire Interministérietle du 22 février 1973 relative & I'évacuation et
au traitement des résidus urbains (Jfournaf Officiel du 20 mars 1973}, la cireulaire du 6 juin
1972 refative aux usines d'incinération de résidus urbains (Journal Officiel du 27 juin 1972) et
la girculaire du 9 mars 1973 relative aux décharges contrdlées de résidus urbains (Journal
Officiel du 7 avril 1973).
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Section 2

DECHETS DES ETABLISSEMENTS A CARACTERE SANITAIRE ET ASSIMILES
ET DES LOCAUX D’EXERCICE DE PROFESSIONS DE SANTE (1)

Article 8¢

Généralités

Qutre I'élimination des produits ou objets dangereux définis & l'article 78 du
présent titre « Déchets ménagers », les déchets en provenance des établissements
hospitaliers doivent obligatoirement faire I'objet d'un tri en au moins deux catégories
principales :

90 A. Déchets contamings.

— Déchets anatomiques, piéces chirurgicales, cadavres d'animaux, fumiers de
caractérs putrescible ; .

— Tout objet, aliments, matériaux souiliés, milieux de culture porteurs de germes
pathogénes tels qu'objets 4 usage unique, platres, textiles souillés de carac-
teére non putrescible ;

— Produits liquldes et déchets d’autopsie.

80 B. Autres déchets non contaminés assimilables aux déchets ménagers.

Tout objet non contamind susceptible d’occasionner des blessures doit étre
préalablement muni d’une enveloppe protectrice ou broyé ; il pourra cependant. étre .-
demandé a I'établissement un tri plus complet en d'autres catégories en cas de
collecte’ sélectiva extérieure.

L'établissement hospitalier doit procéder a |'élimination de tout ou partie de
chacune de ces catégories de déchets suivant les conditions prescrites aux articles
ci-aprés ; cette élimination peut s’effectuer soit par les moyens propres 4 'établisse-
ment, soit par lintermédiaire de la collectivité publique assurant la gestion du
service de collecte,

Lorsque |'établissement dispose de sa propre unité d'incineration, celle-gi doit
répondre a la réglementation en vigueur (2), notamment en ce qui concerne les
caractéristigues de ces rajets. '

- Article 91

Déchets de toutes catégories

Sont applicables aux déchets de toutes catégories en tant qu'obligations mini-
males les prescriptions des articles 78, 79, 81, 82, 83, 86 (dans lequel le mot « habi-
tants » est remplacé par le mot « établissement ») et 89 du titre 1V.

Ces obligations s'appliqguent sans préjudice des prescriptions qui pourraient
découter des normes hospitaliéres édictées par décrets pris en application des
articles 20 et 33 de la loi n° 70.1318 du 31 décembre 1970 relative & la réforme hospi-

taliére.

(1) Professions visées au Code de la Santé Publique.
{2) Circulaire du 6 juin 1872 relative aux usines d'incingration de résldus urbains (Journal
Officiel du 27 juillet 1972},
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Si I'élimination de ces déchets est assurée par I'établissement, les mois « auto-
rité municipale » sont remplacés dans ces articles par « auterité sanitaire », les mots
« immeubles collectifs » par «immeubles de P"établissement ».

Tout dépdt sauvage ou décharge brute d'ordures ménagéres ou de détritus de
quelque nature que ce soit provenpant d'un établissement hospitalier est interdit.

Le brllage & l'air libre de ces déchets est également interdit.

Le traitement de ces déchets doit étre réallsé selcm les dlsposnions prévues
par les textes en vigueur (1).

Lorsque les déchets contaminés ou non sont incinérés dans un établissement,
Vinstallation correspondante ou |es modifications de l'installation doivent faire {"objet
d'une déclaration préalable a T'autorité sanitaire.

Article 92

Déchels contaminés

Ces déchets, ainsi que Iés récipients non encore fermés les contenant, ne peu-
vent &tre manipulés que par le personnel habilité 4 cet effet.

Si les récipients utilisés pour la collecte des déchets sont des sacs en papier
ot en matiére plastique, ils doivent &tre fermés aprés remplissage sans qu'it y ait
risque d'ouverture accidentelle.

Les autres types de récipients doivent &tre munis d'un couvercle assurant une
fermeture étanche.

Pour leur transport vers le lieu d'incinération, les récipients contenant des
déchets contaminés doivent &tre placés dans d’autres récipients ou conteneurs, dans
lesquels il est interdit de placer des déchets en vrac. En outre, tout complément
de chargement de ces récipients sera considéré coinme étant constitud de déchets
contaminés.

~Tous les réciplents servant & |a collecte et au transport des déchets contaminés
doivent é&tre identifiables grace & un systéme de margquage apparent; ils doivent
étre étanches aux liquides et stérilisables aisément par un moyen efficace.

.Les opérations de transport et de manutention des récipients contenant des
déchets contaminés doivent étre effectuées de maniére & éviter tout nsque de
contamination.

Le stockage de ces déchets ne doit pas' excéder 48 heures. |l doit se faire a
I'abri des intempéries, de la chaleur, des animaux et des insectes.

Les déchets contaminés doivent étre obligatoirement incinérés. Cependant la
stérilisation doit constituer une étape préalable, compte tenu du degré de risque,
notamment pour les déchets contaminés dont [a manipulation ou le stockage créent
des dangers avant l'incinération, par exemple les déchets des laboratoires de micro-
biologie. Si des récipients & usage unique sont utilisés, ils doivent étre également
incinérés. Tous les autres récipients ayant été utilisés, tant pour fa collecte que pour
le transport vers le lieu d’incinération, deoivent &re nettoyés et décontaminés, inté-
rieurement et extérieurement, apréds vidage. Ces récipients doivent présenter des
parois et surfaces lisses et étre constitués de matérlaux imputrescibles et lavables.

{1} Notamment la circulaire interministérielle du 22 février 1873 relative & I'évacuation et
au traitement des résidus urbains (Journal Officief du 20 mars 1973}, la circulaire du & juin
1972 relative aux usines d'incinération de résidus urbains (Jourmal Officiel du 27 juillet 1972)
et la circulaire du 9 mars 1973 relative aux décharges contrélées de résidus urbains (Journal
Officiel du 7 awril 1973).
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Article 83

Aspect administratif de I'élimination des déchets hospitallers.

Si I'stablissement n'assure pas I'élimination de ses déchets, une convention doit
&tre passée avec la collectivité ou I'entreprise assurant le service de collecte et de
traitamant.

Cette convention précise les obligations réciproques de I'établissement ot de
la collectivité ou de I'entreprise, et notammsnt celles relatives : -

— A la mise & disposition éventuelle des réclplents;
— & la présentation des déchets pour leur enldvement;
— & la sélectivité des déchets ;

— & la responsabilité de I'hopital en ce qui concerne :

e les récipients contenant des déchets contaminés, matériaux utilisés, mar-
quage, étanchéité ;

le stockage.des déchets avant I'enlévement ;
e |e double emballage de ces déchets ;
» la décontamination aprés usage des réciplents utilisés ;

-~ au transport, lieu de dépdt et mode de traitement de ces déchets.

Section 3

MESURES DE SALUBRITE GENERALE
Article 84

Déversements ou dépots de matléres usées .ou dangereuses en général
Il est interdit :

De déverser dans les cours d’eau, lacs, étangs, canaux, sur leurs rives et dans
les nappes alluviales, toutes matiéres usées, tous résidus fermeniescibles d'origine
végétale ou animale, toutes substances solides ou liquides toxiques ou inflammables,
susceptibles de constituer un danger ou une cause d'insalubrité, de communiquer
a l'eau un mauvais golt ou une mauvaise odeur, do provoguer un incendie ou
une explosion.

“Pour les voies et plans d’eau désignés ci-dessus, cette interdiction vise notam-
ment :

— |& lavage des véhicules automobiles et de tous engins & moteur;

— la vidange des huiles de meteur de tous engins mécaniques ;

-— la vidange et le nettoyage des équipements sanitaires des caravanes, bateaux
ou constructions flottantes ;

— le ringage des citernes et des appareils ou engins ayant conlenu des pro-
duits polluants ou toxiques,

Ces opérations doivent étre effectuées de fagon que les produits de vidange,
de lavage, de nettoyage ne puissent &tre déversés, ni entrainés dans les voies,
plans d'eau ou nappes, par ruissellement ou par infiltration.

Cette interdiction ne s'applique pas au déversement d’eaux usées de vidange
ot autres déchets qui ont fait I'objet d’'un traitement approprié conforme a la régle-
mentation en vigueur et approuvé par l'autorité sanitaire.
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Cetie interdiction est, par contre, étendue & tous les déversements ou dépdis
sur les rives et berges des voies et plans d'sau du département compte tenu de
la réglementation en vigueur et sous réserve des dispositions spéciales visant T'ex-
ploitation des décharges publiques installées en bordure des voies d'eau oi sont
embarqués les terres de déblai et les produits de démolition, & l'exclusion des
ordures ménagéres, fumiers et tous produits fermentescibles. Les terres, matériaux
et détritus quelconques provenant des fouilles ou démolitions sont portés sans
retard aux décharges. lls sont désinfectés et désinsectisés s'il y a liew.

Article 95

Déchargement des matiéres de vidange

Les déchargements et déversements des matiéres de vidange, en quelque lieu
que ce soit, sont Interdits, sauf s'ils sont eflectués :

— Temporairement dans des citernes étanches et couveries;

— Dans des usines de traitement dont le fonctionnement aura été prealable-
ment autorisé par l'autorité préfectorale, conformément a la loi du 19 juillet 1976
relative aux installations classées pour la protection de Penvironnement;

— Directement dans des stations d'épuration aménagées pour leur permettre
d'admettre ces matidres de vidange sans inconvénient pour leur fonctionnement.

Le traitement biologique des matiéres de vidange par dépotage en station d'¢pu-
ration ne peut se faire qu'aprés autorisation délivrée, aprés avis de [autorité sani-
taire, par le service gestionnaire des ouvrages de collecte et de traitement des
eaux usees. . :

Le dépotage en station d'épuration doit répondre aux conditions techniques
sujvantes :

s la station ne doit pas &tre surchargée et doit étre en bon état de fonctionne-
ment ; elle doit 8tre équipée d'un dispositif de dépotage ;

s la charge en DBO;, imputable aux matiéres de vidange, doit étre inférieure a
20 pour 100 de ia charge totale en DBO; admissible sur la station ;

s le rapport des débits des matiéres de vidange et de I'effluent global admis
.. sur la station doit rester inférieur & 3 pour 100.

— Par rnise en décharge dans des « déposantes » spécialement aménagées dont
‘Pouverture aura &té préalablement autorisée par Pautorité préfectorale, conformé-
ment A 1a loi du 18 juillet 1976 aprés une enquéte publique (1).

Article 96

Utitisation agricole des matidres de vidange
et aulres matléres fermentesclbles

La distribution et la répartition des matiéres de vidange & la surface des terres
labourables peuvent &tre tolérées si elies sont pratiquées & une distance de 200 métres
au moins de toute habitation, hors des périmétres de protectlon immédiate et rappro-
chée des sources, des captages et des emprises d'aqueducs transitant les eaux
potables et & une distance suffisante, toujours supérieure 4 35 métres, des cours

{1) Circulaire ne 2216 du 14 février 1973 relative & la création et a T'utilisation de décharges
de matieres da vidange des fosses d'aisances dites «déposantes» (non parue au Journal
Qfificiel).



d’eau, ‘lacs, étangs, puits, baignades, plages, routes et chemins. Toutes dispositions
doivent étre prises en outre pour que les eaux de ruissellement ne puissent, .en
raison de la pente du terrain, atteindre les endroits ou les milieux protégés et ne
solent la cause d'inconvénients pour la santé publique ou d'incommodité pour le
voisinage.

Les opérations de cette nature font au préalable I'ohjet d’'une demande d’auto-
risation qul est transmise par le maire a l'approbation de l'autorité préfectorale.

A cette fin, I'exploitant soumettra a4 son. agrément les plans des terrains sur
lesquels sera etfectué I'épandage. ' ' '

Les matidres doivent 8tre répandues uniformément sur le sol, a l'aide de dispo-
sitifs appropriés, puis aussitdt enfouies profondément par un labour. Toutes mesures
utiles dolvent &tre prises pour que les opérations pratiquées ne puissent constituer
une cause de géne ou d'insalubrité.

L'emploi de |'agro-aspersion est interdit.

- " Article 97

Dépdls de matléres fermentescibles

Les dépdis définitifs et les dépbts temporaires en vue de la cession & des tiers
d'ordures ménagéres, marcs de fruils, dréches, pulpes et autres matiéres fermen-
tescibles, ne peuvent étre établis que conformément & la loi du 19 juillet 1976 relative
aux installations classées pour la protection de |'environnement.

Les dépdts des mémes matidres faits en vue d'une utilisation sur des terrains de

culture dans un délai maximum d'un an ne peuvent étre etablis qu’aprés. une. décla- - -

ration préalable faite & la malrie. Aucun de ces dépdts ne peut avoir un volume
supérieur a 2.000 métres cubes.

Ces dépbts ne doivent jamais étre établis, a moins de précautions speéciales,
dans une carriegre ou toute autre excavation, ni 4 moins de 35 métres des puits,
sources, cours d'eau, lacs, étangs, baignades, plages, terrains de sport ou de
camping.

lis ne peuvent é&tre établis & moins de 5 métres de routes et chemins et de
200 métres de tous locaux existants habités ou occupés par des tiers ou de tous
établissemenis recevant du public, & moins qu'il ne s'agisse d'ateliers de compo-
stage aménagés et réguliérement autorisés, Tous ces dépdts doivent étre complé-
tement recouverts, aussitdt aprés les déchargements faits dans une journée par
une couche de terre meuble ou autre matiére inerte d'au meins 10 centimétres
d'épaisgseur. Leur hauteur ne doit pas dépasser 2 métres.

Article 98

Utilisation agricole des résidus verls

Lorsqu'elles ne sont pas constituées en dépot conformément aux prescriptions
de l'article précédent, marcs de f{ruits, dréches et pulpes utilisés pour la culiure
sont répandus et enfouis par un labour assez profond huit jours au plus tard aprés
tour arrivée sur le terraln.

Artlcle 99

Mesures partlculidres visant les ports de plaisance

Tout projet de création ou toute exploitation d'installations portuaires, appon-
tements, bassins de mouillage et, en général, tout aménagement intéressant les

— 78



eaux intérieures capables de recevoir des navires de plaisance de plus de deux
tonneaux, doit comporter des équipements sanitaires en rapport avec le nombre
des postes d'amarrage.

Les équipements sanitaires sont répartls en un ou plusieurs groupes sanifaires. -
Chacun de ces grocupes cemprend :

Par tranche de 25 postes d’amarrage : 1 cabinet d’aisances, 1 urinoir, 1 lavabo
et 1 douche;

En outre par tranche de 50 postes. d'amarrage.: 1 -bac a laver.

Au-dela de 400 postes d'amarrage, un coefficient d'abattement de 5 pour cent
par tranche supplémentaire de 100 postes peut étre appliqué au nombre fotal
d’appareils résultant du calcul précédent.

Au-deld de 1.000 postes d'amarrage, le projet doit faire "objet d'une étude parii-
culiére en ce qui concerne le coelficient d'abattement & appliquer.

Tous les appareils sanitaires doivent étre reliés au réseau d’assainissement
communal ou, a4 défaut, & des dispositifs de traitement conformes & la réglemen-
tation en vigueur,

La répartition des groupes sanitaires doit &tre 1e|le que le trajet entre un poste
d’amarrage et le groupe le plus proche ne soit pas supérieur a 200 métres.

Les quais et appontements doivent étre équipés de récipients munis d’un dispo-
sitif de fermeture et d'une capacité minimale de 75 litres.

Leur espacement ne doit pas excéder 35 métres.

Les dispositions du présent article sont applicables, tant en ce qui concerne
la nature des eéquipements que leur implantation, méme si les installations por-
tualres sont mitoyennes des terrains de camping. Elles s’appliquent immédiate-
ment aux ports non encore concédés.

Article 100

Protection des lieux publics contre la poussiére

Le nettoyage du sol des rues et des trottoirs doit étre fait avec toutes les
précautions nécessaires pour éviter la pollution de l'air par les poussiéres,

Il est interdit de jeter sur les voies publiques ou privées les poussiéres collec-
tées dans les imimeubles.

Le cardage des matelas est interdit sur la voie publiqgue et dans les courettes.

Le nettoyage des murs, le raclage des poussléres et, d'une fagon générale,
toutes les opérations d'entretien des habitations et autres immeubles ainsi quo les
travaux de plein air s'effectuent de maniére a ne pas disperser de poussiére dans
I'air, nl porter atteinte 4 la santé ou causer une géne pour le voisinage.

Cette prescription s’appllque en particulier aux travaux de voirie et de démo-
lition des constructions.

Le neftoyage des fagades des constructions par projection de sable & sec est
interdit.

Article 101

Protection contre les déjections

L'autorité municipale définit, par vole d'arrété, les rdgles générales d'hygigne
& observer dans les lieux publics et les moyens de transport publics en vue de
prévenir les risques imputables aux déjections de queique nature qu'elles soient.
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Les véhicules des services de tramsport en commun, s'ils effectuent un service
|ournalier, sont nettoyés au moins une fois par jour.

Des mesures de désinfection peuvent étre prescrites par Fautorité sanitaire en
cas de nécessite.

L'entretien des cabinets d‘aisances et des urinoirs publics est assuré, confor-
mément & la réglementation en vigueur, par les propristaires ou concessionnaires
autorisés.

Toutes dispositions. doivent étre prises. afin-d’éviter I'accés des animaux domes-
tiques dans les aires de jeux et bacs & sable. Ceux-ci sont réguliérement entretenus
et le sable est changé et désinfecté en tant que de besoin et au moins une fois
par an. Les squares, jardins ou espaces publics susceptibles d’accueillir des acti-
vités ou spectacles temporaires notamment lorsque ces activités ou spectacles
mettent en ceuvre des animaux doivent faire l'objet d'une élimination réguliere des
déchets et de toutes mesures sanitaires souhaitables avant d'étre rendus a l'usage
normal.

Article 102

Cadavres d'animaux

I} est interdit de déposer les cadavres d'animaux sur la voie publique, dans les
ordures ménagéres, dans les bois, parcs, terrains vagues ou dans les dépendances
des voies navigables {&cluses, ports, gares d'eau, etc.) ainsi que de les jeter dans
les mares, étangs, cours d'eau, canaux, abreuvoirs, carriéres, gouffres et bétoires
ou de les enfouir d’'une fagon générale a moins de 35 métres des habijtations, des
puits, des sources et dans les périmétres de protection des sources et des -ouvrages
de captage st d’adduction des eaux d'alimentation prévus dans la réglementation des:
eaux potables.

Leur destruction est assurée conformément aux prescriptions des articles 264,
265, 266 et 275 du Code rural et compte tenu des dispositions prises en vertu de
ta loi du 19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la protection de
I'environnement (1).

Article 103

Propreté des voies et des espaces publics
103 A. Dispositions générales,

“Les voles et espaces publics doivent étre tenus propres.

Les usagers de la voie publique et les occupants des propriétés riveraines sont
tenus d'éviter toute cause de souillure desdites voies. En sus des conditions figu-
rant par ailleurs dans le présent réglement, ils doivent respecter les prescriptions
ci-aprés

103 B. Balayage des voies publiques,

Dans les voles livrées & la circulation publique ol le service du balayage n'est
pas assuré par la municipalité, les propriétaires riverains sont tenus, aux jours et
heures fixés par le maire, do balayer ou de faire balayer, aprés arrosage, chacun
au droit de sa fagade, sur une largeur égale & celle du trotioir.

{1) Circulaire du 29 juin 1977 relative & la prévention des pollutions et nuisances d'équar-
rissages (Journal Officiel du 21 aoQt 1977).
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103 C. Mesures générales de propreté et de salubrité.

Il est interdit d'effectuer des dépdis de guelque nature que ce soif, sauf auto-
risation spéclale, sur toute partie des voies et espaces publics, d'y pousser ou pro-
jeter les ordures ou résidus de toutes natures.

Il est également interdit d'abandonner, de déposer ou de jeter, sur tout ou
partie des voies et espaces publics ainsi que dans les édifices ou édicules d'utilits
publique ou sur les bancs des rues et des promenades, tous papiers, imprimés ou
non, journaux, prospectus, cartonnages, boites, enveloppes, embaliages divers et
généralement tous objets ou matiéres susceptibles de salir ou d’obstruer tout ou
partie des voies et espaces publics.

i est Interdit d'y jeter, déposer ou abandonner des pelures, é&pluchures et
résldus de fruits et de légumes, et, d'une fagon géndrale, tous débris ou détritus
d'origine animale ou végétale susceptibles de souiller les voies et espaces publics
ou de provequer des chutes.

Cette interdiction s'étend aux graines, miettes de pain ou de nourriture quei-
conque tant sur la voie publique que sur les tenétres, balcons et parties extérieures
des immeubles riverains et vise également d’une manidre particuliére les produits
ou objots dangereux ou toxiques pouvant étre ramassés par les enfants ainsi que
tous récipients contenant ou ayant contenu des preduits inflammables sans avoir
ét¢ soigneusement dégazés.

~ Les fagades des immeubles et les clotures des terrains riverains doivent étre
tenus propres. Les graffitis sont interdits. L'aftichage, lorsqu'il n'est pas interdit,
doit étre exécuté et maintenu dans des conditions satisfaisantes de propreté.

Les propridtaires des terralns non bitis bordant les voies publiques ou privéas
sont tenus de clore leurs terrains. Ceite obligation, nécessaire pour s'opposer & la
divagation des animaux, s'impose également pour éviter les dépdts sauvages d'ordures
ou de déchets.

Les cidtures, de quelque manidre qulelles soient établies, sont constamment
tenues en bon é&tat pour défendre utilement Paccds des terrains et les portes qui
peuvent é&tre pratiquées doivent ouvrir vers lintérieur et étre fermées au moyen
de serrures, cadenas ou tout autre dispositif similalre.

L'autorité municipale peut fixer la hauteur des clbtures reconnues inefficaces
contre Pintroduction d’ordures ot de détritus quelconques par des tiers sur les
terrains non batis ou permettant le passage d’animaux errants.

Les objets et plantes ainsi que le linge disposés sur les balcons et les fenétres
ne doivent pas créer d’insalubrité ou constituer un danger ou une géne pour les
passants et les occupants des immeubles riverains,

1l est interdit d'apposer des inscriptions ou des affiches, papillons, prospectus...
autres que ceux réglementaires et nécessalres & la circulation sur les revétements
de la vole publique et sur tous les ouvrages qul en dépendent, sauf dans certaines
conditions, prévus par la réglementation en vigueur (1), )

Les récipients placés 4 la disposition du public et destinés & receveir les déchets
doivent é&tre vidés pour éviter tout débordement et netloyés aussi souvent que
nécessaire,

{1} Décret no 76-14B du 11 février 1978 relatif & la publicité et aux enseignes visibles des
voles ouvertes a la circulation publiqus {Journal Officiel du 14 février 1976).

Arrétéd du 14 octobre 1977 fixant les conditions d'utilisation du mebilier urbain comme
suppont publicitaire (Journal Officiel du 6 novembre 1977}
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103 D. Projection d'eaux usées sur la voie publique,

Toute projectlon d'eaux usées, ménagéres ou autres est interdite sur les voles
publiques, notamment au pied des arbres. || est fait exception toutefois, sous réserve
du respect des horaires fixés par 'autorité municipale, pour les eaux provenant du
lavage des facades des maisons et des devantures des boutiques, la géne pour
les usagers de la vole publique devant étre réduite au minimum,

Le lavage des voitures est interdit sur la voie publlque Ies berges, ports et
quais. ainsi que dans les parcs et jardins publics.

103 E. Transports de toute naturs,

Indépendamment des mesures particulidres visant le transport de certains déchets
et des matiéres usées, les transports de toute nature doivent avoir lieu dans des
conditions telles que la voie publique n'en puisse étre salie, ni les passants et les
occupants des immeubles riverains incommodés. Les chargements et les déchar-
gemenis doivent étre effectués en conséquence,

103 F. Marchés..

Indépendamment des prescriptions particulléres figurant au titre du présent
réglement, les marchés découverts qui se tiennent sur la vole publique doivent satis-
faire aux dispositlons suivantes :

ils doivent toujours étre tenus avec la plus grande propreté. Les commergants
exergant leur activité sur ces marchés doivent rassembler leurs déchets au fur et
a mesure de leur production et les déposer dans des récipients clos prévus 4 cet
offet ou dans des sacs en papier sl ce moyen est autorisé, de fagon & éviter I'épar-

pillement des déchets et l'envol des éléments légers pendant la tenue du. marché.- . .

Dés la fin de la tenue du marche, les déchets sont rassemblés pour é&tre évacués
aussitéf, Leurs emplacements sont nettoyés par balayage, lavage et emplol, en tant
que de besoin, d'une solution désinfectante.

")t est interdit aux marchands ambulants de projeter sur la voie publique tous
détritus, déchets et emballages. Hs sont tenus de conserver leurs emplacements en
bon état de propreté,

103 G. Animaux.

i est interdit de laisser vaquer les animaux domestiques dans les rues, sur
les places et autres points des voies et espaces publics ainsi que dans les halles
et marchés,

-1l est Interdit d'abandonner des animaux sur les voies et espaces publics ainsi
que dans les parcs ou jardins.

Les chiens ne peuvent circuler sur les voies et espaces publics en zone urbalne
qu'autant qu'ils sont tenus en laisse. Leurs fonctions naturelles ne peuvent étre
accomplies quaux emplacements signalés et aménageés & cet effet ou dans [es
caniveaux des voies publiques, A& l'exception des parties de ces caniveaux qui se
trouvent

— & I'intérieur des passages pour piétons;

— au droit des emplacements d'arrét des véhlcules de transpert en commun ;
— au droit des smplacements de stationnement des voitures de place;

— au milieu des voies réservées au passage des piétons,

103 H. Les établissements renfermant des animaux,

Les établissements renfermant des animaux (magasins de vente et de transit,
garderies, établissements de soins ou d'élevages, -chenils, écuries, etc.) doivent étre
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tenus en parfait état d’entretien et de propretd. Les locaux doivent &tre sépards et
suffisamment isolés des locaux d’habitation, convenablement eclairés et ventilés
efficacement de fagon permanente. L'écoulement des eaux de lavage doit étre
assuré. Les cages, niches, volidres doivent étre fréguemment nettoyées et désin-
fectées. Les litidres, las fumlers, les excréments seront enlevés quotidiennement.
Toutes dispositions doivent étre prises pour éviter la propagation des odeurs, la
pénétration des mouches, ou autres insectes, et des rongeurs.

103 J. Abords des chantiers.

Les entrepreneurs des travaux exécutés sur la voie publique ou dans les pro-
priétés qui I'avoisinent doivent tenir la voie publique en état de propreté aux abords
de leurs ateliers ou chantiers et sur lss points ayant &té salis par suite de leurs
travaux. lls doivent assurer aux ruisseaux et aux caniveaux leur libre écoulement.

lls doivent également assurer, autant que possible, un passage protégé et de
largeur suffisante pour les piétans.

Les chantlers ouverts sur la voie publigus ou en bordure de cells-ci doivent
étre entourés de clétures assurant une protection et une interdiction de pénétrer
efficaces. et ' '

103 K. Neiges et glaces.

Des arrétés municipaux fixent les obligations spéciales des riverains des voies
publiques en temps de neige et de verglas. :
Article 104

Salubrité des voles privées
104 A Dispositions générales (1),

Les obligations des propriétaires et occupants des immeubles riverains des
voies publiques, définies dans le présent réglement sanitaire, g’appliquent aux pro-
priétaires et occupants des immeubles bordant les voies privées ou y ayant accés,
qu'slles soient ouvertes ou non a la circulation publique. 1l en est de méme pour
les obligations de leurs usagers respectifs.

“104 B. Etablissement, entretien et nettoiement.

Le sol des voies privées, quil soit muni ou non d'un revétement, doit éfre
établi de maniére & assurer !'écoulement des eaux, un entretien facile et une circu-
lation non dangereuse et le passage sans difficulté des fauleuils roulants des handi-
capés moteurs. |1 doit en outre étre tenu constamment en bon état d'entretien et
de propraté.

Eventueilement, les propriétaires peuvent contracter accord avec l'autorité muni-
cipale pour faire assumer & feurs frais I'obligation d'entretien ci-dessus.

En cas de neige et de gel, les propriétaires riverains des voles privées non
ouvertes a la circulation publique ou leurs préposés sont tenus dans le moindre délai
de déblayer la neige, la glace et le verglas jusqu'au milieu de la chaussée devant
leur immeuble.

(1) En outre, ordonnance ne 58-928 du 7 cctobre 1858 modifiant fa loi du 22 juillet 1§12
relative & l'assainissement des voies privées et la loi du 15 mai 1930 relative & I'assainissement
d'office et au classement d’office des voies privées de Paris (Journal Officiel du 11 octobre
1958},



8'il y a formation de verglas, ils doivent répandre du sable, des cendres, du
machefer ou du sel dans les conditions prévues a larticle 103 (paragraphe K} ci-
dessus.

Les neiges et les glaces ne doivent pas étre poussées & l'égout, ni vers les
voies publiques. Les tampons de regard et les bouches d'égout, ainsi que les bouches
de lavage, dolvent demeurer libres.

104 C. Enlévement des ordures ménagéres,

Les modalités' définies par 'autorité municipale, les cahiers des charges réglant
les conditions d'enlévement des ordures ménagéres et éventuellement tout accord
particulier passé entre las propriétaires des voies privéaes et l'autorité municipale,
fixent pour ces voies le moment et les emplacements de depét des récipients de
modale admis, en vue du passage du service d'enlévement des ordures ménagéres.

104 D. Evacuation des eaux et matiéres usées.

Lorsque la voie comporte un réseau d’évacuation d’eaux et de matiéres usées,
celui-ci doit étre souterrain. Les branchemenis des évacuations des immeubles sur
le ou les conduits- d'évacuation collectifs ne doivent se faire que sous la voie
privés.



TITRE V

LE BRUIT

Article 105

Brults émls sur Ieé voles et lleux publics
Tout. bruit causé sans nécessité ou dd & un défaut de précaution est interdit.

106 A. Interdiction de certains bruits génants.

Sur les voies publiques, les voies privées accessibles au public et les lieux
publics, sont interdits les bruits génants par leur intensité, leur durée, leur forte
charge informative ou leur caractére agressif tels que ceux produits par :

— les cris et chants de toute nature, notamment publicitaires, les émissions
vocales et musicales, I'emploi d'appareils et de dispositifs de diffusion sonore
par haut-parleur. En particutier, l'usage des postes récepteurs de radio, de
magnétophones, d'électrophones est interdit 4 ‘moins que ces appareils ne
soient utilisés exclusivement avec des écouteurs;

— Pusage des pétards,' arifices, armes & feu et tous autres engins, objets et
dispositifs bruyants similaires, ainsi que les jouets bruyants |

— l'usage d'instruments de musique, sifflets, sirénes ou appareils analogues ;

— tous travaux bruyants professionnels ou particuliers et notamment toute répa-
ration ou réglage de moteur, quelle quen soit la puissance. Toutefcis, une
réparation de courte durée, permettant la. remise en service d'un véhicule
immobilisé par une avarie fortuite en cours de clrculation, sera tolérée. -

105 B. Qctroi de dérogations.

Des dérogations spéciales peuvent étre accordées par I'autorité locale lors de
circonstances particuliéres telles que manifestations commerciales, fétes, réjolissances
publiques, etc.

105 C. Réglementation de certains travaux génants. '

Devront faire I'objet d’une autorisation et de dispositlons réglementaires prises
par Pautorité locale :

— les travaux urgents, bruyants sur la vole publique ne pouvant étre axécutés
de jour sans entrave sérieuse & la circulation. Les horaires a respecter seront
précisés par Pautorite locale;

— les travaux exécutés de jour et de nuit dans les zones particulierement
sensibles du fait de Ja proximité d’hdpitaux, d'établissements d'enseigne-
ment et de recherche, de créches, de maternités, de maisons de conva-
lescence et de retraite, ou autres locaux similaires.

Dans ce cas, pourront &tre désignés par Pautorité locale un emplacement
particulidrement protégé pour les engins ou des dispositifs d'utilisation ou de pro-
tection visant a4 diminuer Pintensité du bruit qu'ils émettent.

105 D. Véhlcules a moteur.

Sont soumis aux prescriptions du Code de la route, et notamment de son
article R. 70 et des arrétés d'application y afférents, les dispositifs d'échappe-
ment des véhicules & moteur.

Compte tenu du bruit et des vibrations occasionnés par las véhicules lourds,
l'autoritd locale peut définir pour ceux-ci un itinéraire préférentiel pour la tra-
versée des agglomérations.



105 E. Engins de chantier.

Les engins de chantler sont soumis & la réglementation relative & leur homolo-
gation (1). lls doivent é&tre utilisés dans des conditions qui ne rendent pas cetie
réglementation inopérante.

Article 106

Bruits émis en dehors des voles et lieux pubiics (2)
106 A. Etablissement industriels et commerciaux. - Collectivités.

Les établissements industriels, commerciaux, ainsi que les colectivités ou
communautés ont interdiction de propager & I'extérieur de leurs locaux des bruits
gccasionnant une géne pour le veisinage. -

Les mouvements de personnet peuvent &tre réglés au moyen de signaux
sonores & la condition expresse que la durée d'utilisation n‘excéde pas 15 secondes.

106 B. Etablissements ouverts au public.

Les propriétaires .directeurs ou gérants d'établissement ouveris au public, tels
gue cafés, restaurants, salles de spectacles, bals, bars, théatres, cinémas, salles
de sports doivent prendre toutes mesures utiles pour que les bruits émanant de
ces locaux ne soient pas génants pour |e voisinage. :

106 C. Ateliers et magasins de diverses natures.

Les responsables des établissements, ateliers et magasins de toutes natures,
publics ou privés, dolvent veliler &4 ce qu’aucun bruit impulsionnel ou contlnu éma-
nant des bétiments et exploitations n'occasionne de géne...

106 D. Locaux d'habitation et prbpriétés.

Les cceupants des locaux d’habitation ou de leurs dépendances doivent prendre
toutes précautions pour que le voisinage ne soit pas troublé par les bruits émanant
de ces locaux, tels que ceux provenant des phonographes, magnétophones, appa-
reils de radlo-diffusion et de télévision, instruments de musique, appareils de musique,
appareils ménagers, ainsi que ceux résultant du port de souliers & semelles dures,
ou de la pratiqgue d'activités ou de jeux non adaptés & ces locaux.

Les bruits émis & Fintériour des propriétés, tels que ceux qui proviennent de
porte-voix, tirs d'arifices, de pétards, d'armes & feux, de moteurs & échappement
libre, travaux industriels, agricoles, horticoles, commerciaux, peuvent étre interdits
ou réglementés, compte tenu du lieu et da [lheure.

‘Aucun bruit ne doit étre audible du vdisihage entre 22 heures et 7 heures.

(1} Décret ne 69-380 du 18 avrit 1969 relatif & I'insonorisatoin des engins de chantier
(Journai Officiel du 25 avril 1969) et difiérents textes d'application de ce décret.

(2} Circulaire du 13 mars 1973 relative & I'utilisation de véhicules tous terrains (Journal
Officiel du 10 awrll 1873).

Circulaire ne i50 du 28 mars 1961 relative a la luite contre le bruit.

Circulaire n°e 308 du 22 mai 1965 relative A I'utilisation des hauts-parleurs.

Circutaire n* 6417 du 15 juillet 1975 relative & Vutilisation des machines parlantes dans
les lieux publics.

Circulairea n° 9748 du 24 octobre 1975 relative aux bruits dus aux établissements ouverls
au public.

Circulalre ne 1887 du 14 avril 1976 relative a I'utilisation de dispositifs sonores pour la
protection des cultures,

Circulaire n® 3055 du 21 juin 1976 relative &4 une instruction sur le bruit d0 aux installa-
tions classées pour la protection de [I'environnement.

Circulaire n°o 3620 du 6 julllst 1976 relative & la réglementation d'usage des matérlels
bruyants.
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106 E. Animaux.

Les propriétaires et possesseurs d'animaux sont tenus de prendre toutes les
mesures propres a4 préserver la tranquillité des voisins,

106 F. Appareils utilisés pour la protection des culiures,

Les périodes dutilisation des appareils bruyants par les agriculteurs pour la
protection de leurs cultures contre les dégats causés par les animaux seront regle-
mentées, a Pinitiative de l'autorité [ocale, dans fe cadre du présent réglement et
de FParticle L. 131-2, 2¢ alinéa, du Code des communes ou, le cas échéant, de
Farticle 1.. 131-13 du méme code.

106 (. Activitds bruyantes exercées par des entrepreneurs ou artisans.

Les entrepreneurs ou artisans exergant des professions qui exigent Fempioi
d'appareils susceptibles d’cccasionner un bruit intense hors des ateliers et pertur-
bant le repos ou la tranquillité des voisins ne peuvent exercer leurs travaux qu'a
des périodes et des conditions d’utilisation fixées par l'autorité locale.

La mé&me cbligation est faite aux entrepreneurs de construction ou de travaux
publics utilisant des défonceyses, bétonniéres, appareils de rivetage et autres engins
bruyants qui doivent étre conformes a la réglementation.

Tous moteurs de quelque nature qu’ils soient, ainsi que tous appareils, machlnes,
dispositifs de transmission, actionnés par des moteurs utilisés dans les ateliers ou
sur les chantiers, doivent &tre installds et aménagés de telle sorte que leur fonction-
nement ne puisse en aucun cas troubler le repos et la tranquillité des habitants.

106 H. Utilisation de véhicules «tous terrains ».

L'utilisation en foréts ou autres lieux de promenades de véhicules tous terrains
dans des conditions telles gu'elles constituent un danger pour [a sécurité ou une-
géne pour la tranquillitt des promeneurs ou touristes est réglementée par arréte
municipal pris dans les formes définies par la réglementation en vigueur (1).

Article 107
Voles fluviales publiques ou privées accessibles au public

“Sous réserve des dispositions régissant la navigation fluviale (2), I'échappement
libre des moteurs, en particulier dans la traversée des agglomérations, est interdit.
Le niveau sonore ne doit pas dépasser le seuill au-dela duque! serajt provoqué une
géne ou un danger pour les populations riveraines. Les manoeuvres, les opérations
de chargement et de déchargement doivent étre effectuées sans qu'il en résulte une
géne pour le voisinage. '

Article 108
Survol des zones réservées a 'habitation ou & la détente

Sous réserve des dispositions applicables a la navigation aérienne (3), le survol
des zones destinées A I'habitation ou & la détente doit éire effectuée 4 une hauteur,
par rapport au sol, telle que le niveau sonore ne dépasse pas le seuil au-dela duquel
it provoquerait une géne ou un danger pour les populations survolées, particuliére-
ment pendant les jours fériés.

{1) Circulaire du 13 mars 1973 relative a I'utllisation de véhiculas tous terrains {(Journatl
Cfficiet du 10 avrll 1973). :

{2) Arrdté du 20 mal 1966 relatif aux mesures destinées & lutter contre les bruifs produits
par les bateaux de navigation intérieure (Journal Officiel du 9 juin 1966).

(3} Arrété du 10 octobre 1957 relatif au survol des agglomérations et des rassemblemants
de personnes et d'animaux (Journal Officiel du & novembre 1957).
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TITRE VI

PROPHYLAXIE DES MALADIES TRANSMISSIBLES
LUTTE CONTRE LES PARASITES ET LES INSECTES

Section 1

MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONNEMENT

Article 109

_Déclaration des maladies contagleuses

Les directeurs d'établissements scolaires et para-scolaires (garderies, créches,
Jarding d'enfanis, centres aérés), de prévention, de soins, de cure, de convalescence
et de réadaptation figurent parmi les personnes astreintes & la declaration prévie
par l'article 12 du Ceode de la Santé Publique.

Article 110
Isolement des malades

En application de l'article L 17 du Code de la Santé Publique, Fisolement du
malade en milieu hospitalier est réalisé dans tous les cas de variole, choléra et
peste, et effectué sur prescription de I'autorité sanitaire dans les cas de typhus
exanthématique, rage, fiévre jaune, flévre récurrente a poux et fidvres hémorragiques
d'origine virale.

Pour les autres maladies transmissibles qui donnent lieu & isolement, celui-ci
peut &tre fait & I'hopital ou & domicile.

En tout état de cause, l'isolement est maintenu tant gu’existe pour l'entourage
ou l& public un danger de contagion.

Article 111
Survellfance sanitaire

Toute personne qui s’est trouvée ou se trouve exposée a la contamination d’une
des maladies visées par la réglementation sanitaire internationale, notamment variole,
choléra, peste, fidvre jaune, peut &tre astreinte & une surveillance sanitaire d'une
durde &gale A la période d'incubation maximale fixée par ladite réglementation.
Quand l'exposition & la contagion a Heu en milieu hospitalier, la personne suspecte
y est, autant que possible, maintenue en observation ou en isolement pendant la
méme durée, si les circonstances épidémiologlques Vexigent.
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Article 112

" Sortle des malades

Tout convalescent de maladie contagieuse ne doit effectusr sa sortie de I'hdpital
qu'aprés avoir satisfait aux mesures d’hygiéne prescrites par l'autorité sanitaire.

Dans le cas ol un malade atteint d'une des maladies ayant nécessité son isole-
ment en milieu hospitalier visées aux articles 110 et 111 ci-dessus quitte un établis-
sement. hospitalier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis et
motifs en seront donnés, sans délai, & l'autorité sanitaire {dans les mémes condi-
tions qu'une déclaration de maladie) en précisant le lieu o le malade a déclaré se
rendre. L'autorité sanitaire prendra alors toutes mesures utiles pour fa protection
de la santé publique,

Aricle 113

Mesures prophylactiques
dans les établissements scolaires et para-scolalres

113 A. Surveillance.

Les enfants et adolescenis ne peuvent &tre réadmis dans les établissements
visés par le présent article que s&'ils remplissent les conditions prescrites par la
réglementation de I'éviction scolaire en ce qui concerne notamment la prophylaxie
en cas de maladies contagieuses.

113 B. Pédiculose.

Dans les établissements visés par le présent article, les enfants et adolescents
porteurs de poux ou de [entes, devront subir un traitement approprié jusqua compléte
disparition des parasites; les parents sont personnellement responsables du trai-
tement,

Atticle 114

Transport des matades

] Le transport des personnes attelntes de maladies visées & Varticle 111 ci-dessus
est effectué dans une voiture spéciale qui doit étre désinfectée, et s'il v a lieu,
désinsectisée aprés le voyage et avant toute réutilisation du véhicule. La désinfec-
tion peut étre effectuée soit par un service publle, soit par une entreprise privée,
sous réserve du contrdle réglementaire de I'opération par 'autorité sanitaire, lagueile
en délivre certificat. :

Section 2

CONTAMINATION DU MILIEU ET DES ORJETS PAR LES CONTAGIEUX

Article 115

Protection conitre les délectlons ou excrétlons contagleuses
de personnes alleintes de maladles A déclaration obligatolre

Les dé¢jections ou excrétions conlagieuses ne peuvent &tre Jetées sans avoir
fait I'objet d'un traitement de désinfection dans des conditions conformes aux textes
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réglementaires. Il est interdit, en particulier, de les répandre sur le sol, les ias de
fumier ou d'ordures et de les rejeter dans les égouts ou les cours d'eau, sans qu’lls
aient subi un traitement exécuté conformément 34 [a réglementation en vigueur (1).

Artlcle 116

Désinfection en cours qg__ma_ladla

Pendant toute [a durée d"une maladie viséé a larticle 110 ci-dessus (1* alinéa),
les objets & usage du malade et des personnes qui Passistent, de méme que tous
les objets susceptibles d'avoir été contaminés ou souillés, doivent étre désinfectés.

Dans ce but, ces objets sont rassemblés dans des conditions telles qu'ils ne
puissent &tre une source de contamination.

I est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désinfection préalable, tout
tapis ou tenture, objet de literie, linge ou vétement ayant servi & ces malades ou pro-
venant de locaux occupés par eux ; les objets de peu de valeur sont de préférence
incinérés, =T ' ' '

Pandant touts la durée de la maladie, le nettoyage des locaux et des objets
susceptibles d'avoir été contaminés se fait & Falde d'un hypochlorite (eau de javel
par exemple) ou des produits et procédés agréés & cet effet.

Il est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux blanchisseries, lavoirs
publics ou privés, matelasseries ou autres établissements industriels, tous objets ou
effels susceptibles d’avoir ét& contaminés. Cette opération peut étre effectuée soit
dans les services municipaux ou départementaux de désinfection,- soit dans les
machines & laver des particuliers.

Artlcle 117

Désinfection terminale

Dans le cas ol la désinfection terminale est obligatoire, les lecaux occupés
par le malade, son linge, sa literie et les objels dont il s’est servi, doivent étre
désinfectés sans délai par des produits, procédés agréés a cet effet,

L'exécution de cette prescription dolt étre constatés par un certificat. délivré
aux intéressés par Vautorlté sanitalre. :

_Co certificat désignera les locaux désinfectés, sans mentionner le nom du
maiade ni la nature de la maladie.

Article 118
Organisation de !a désinfectlon

Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées dang les conditions
prescrites par les articles L. 14, L. 15 et L. 16 du Code de la Santé Publique par
les services publics, qui délivrent le cerificat de désinfection.

(1) Décret no 67-743 du 30 aolt 1967 portant réglement d'administration publique relatif
aux conditions que doivent remplir les procédés, produits et appareils destinés a la désin-
faction obligatoire {Journal Officiel du 2 septembre 1967}

Arrété du 30 aoGt 19687 (Journal Officiel du 2 septembre 1967}
Arrdtsé du 19 aoQt 1974 (Journal Officiel du 9 octobre 1974).



Article 119

Appareils de désinfection

Les appareils de désinfection utilisés dans toute commune au titre de la désin-
fection obligatoire sont soumis & une surveillance régulidrement exercée par l'auto-
rité sanitaire.

Article 120

Centres d’hébergement de personnes sans domicile

Les établissements publics ou privés recueillant a titre temporaire ou permanent
des personnes sans domicile (1} doivent disposer de douches, de lavabos, de cabi-
nets d’alsances et de chambres d'isolement en nombre suffisant. L.e nettoyage des
locaux ot du matériel mis & la disposition des usagers est pratiqud chaque jour.

Dés leur arrivée.' les usagers pourront faire I'objet des diverses mesures d'hygiéne
et, éventuellement, de prophylaxie qui se révéleraient utiles. La cas échéant, la désin-
sectisation des individus doit” étre effectuée. -

La désinfection ou la désinsectlsation des lecaux occupéds par les personnes
susvisées ainsi que de leurs vétements est confiée aux services spéclalisés.

Section 3

LOCAUX D'EXERCICE DES PROFESSIONS DE SANTE (2).
ET LOCAUX PROFESSIONNELS DES COIFFEURS-
MANUCURES ET ESTHETICIENNES

Article 121

Aménagements des locaux d’'exercice des professions de sanié
et des focaux professionnels des coiffeurs, manucures et esthéticiennes

,.:'_‘__l‘ous les locaux visés dans la présenie section doivent &ira convenablement
aédrés et éclairés et, d'une fagon générale, répondre aux prescriptions d'hygiéne
concernant les [ocaux de travail (3).

Le dispositif do renouvellement ou éventuellement-de conditlonnement d’air doit
&tre capable d’assurer d'une fagon permanente I'évacuation des buées et des odeurs.

Les locaux sont interdits & I'habitation et au commerce des denrées alimentaires.

Les meubles & usage professionnel ne peuvent étre utilisés dans un autre but
et doivent étre nettoyés fréquemment.

Les déchets de coton, balayures et autres doivent élre aussitét recueillis dans
un récipient muni d'un couvercle.

{1) Lol ne 75-535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales et médico-sociales (Journal
Officiel du 1° juillet 1975).

Décret n® 76-526 du 15 juin 1976 (Journal Officiel du 18 juin 1976) et circulaire du 15 juin
1976 (Journal Officiel du 30 juillet 1976) relatifs & I'application des articles 185 et 185-3 du
Code de la famille et de l'aide sociale étendant l'aide socliale & de nouvelles catégories de
bénéficiaires et refatifs aux centres d'hébergement et de réadapation.

{2) Professions visées au Code de la Santé Publigue.

{3) Code du fravail : Hygiéne et sécuritd des travallleurs,
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Article 122

Hygiéne générale

Les objets employés sont entretenus de maniére & n'étre en aucun cas une
cause de transmission d'affections contagieuses et [opérateur doit pour chaque
client désinfecter ses instruments.

L'utilisation & cette fin des ultra-violets est interdite.

Sans préjudice des mesures habituelles d’hygiéne vestimentaire et corporelle
(avant chaque service, nettoyage des mains et ongles par savonnage et mouillage
3 l'alde d'un liquide antiseptique), les professionnels et praticiens concernés par
la présente section doivent, lorsqu'un client présente des [ésions de la peau ou
du cuir chevelu, s’abstenir d’utiliser des instruments destinés & 'usage de la clien-
tale courante et employer obligatoirement un matériel spécial pour lequel des
mesures de désinfection particulierement rigoureuses sont adoptées.

L'exploitant dolt mettre des gants spéciaux & la disposition des employés exé-
cutant des coiffures permanentes, traitements spéciaux ou appliquant des teintures.

Les servieties sont renocuvelées pour chaque client.

Les produits hémostatiqgues doivent étre conservés dans un récipient fermeé et
&tro appliqués au moyen de coton stérile renouvelé & chaque usage.

l'usage de produits solvants volatils inflammables ou toxiques reste soumis &
la réglementation en vigueur.

Les produils cosmétiques et les produits d’hygiéne corporelle sont soumis aux
dispositions de la loi du 10 juillet 1975 (1). '

Les exploitants sont tenus de fournir 4 leur personnel les moyens nécessalres
pour que ces différentes mesures soient respectées,

Section 4

LUTTE CONTRE LES RONGEURS, LES PIGEONS VIVANT A L'ETAT SAUVAGE,
LES ANIMAUX ERRANTS, LES INSECTES ET AUTRES VECTEURS DE MALADIES -
MESURES APPLICABLES AUX ANIMAUX DOMESTIQUES

. Article 123

Rongeurs

Les propriétaires d'immeubles ou établissements privés, les directeurs d'éta-
blissements publics doivent prendre toutes mesures pour éviter Pintroduction des
rongeurs. ' -

lls ‘doivent faire obturer ou grillager toutes les ouvertures susceptibles de leur
donner accés et tenir constamment en bon état d'entretien ces dispositifs de pro-
tection.

(1) Lol ne 75-604 du 10 Juillet 1975 {Journal Officief du 11 Juillet 1975).
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lls doivent conjointement avec les locataires ou occupants, vérifier periodigue-
ment si les caves, cours, égouts particuliers, entrep6ts, [ocaux commerciaux, locaux
a poubelles, logements des animaux domestiques, cuisines et réserves alimentaires
coltectives, etc. ne sont pas envahis par ces nuisibles et faire évacuer tous dépdis
de détritus et déchets susceptibles de les attirer.

Lorsque la présence de rongeurs est constatée, les personnes visées aux alinéas
ci-dessus sont tenues de prendre sans délaj les mesures prescrites par l'autorité
sanitaire en vue d'en assurer la destruction et lé!mgnement La meme obl;gahon
s’'impose sur les chantiers de construction.

Des campagnes de dératisation périodiques sont organisées pour l'ensemble
du département en accord avec les municipalités intéressées.

Article 124

Jets de nourriture aux animaux
Protection contre Tes anlmaux erranis, sauvages ou redevenus lels

124 A. Généralitas.

Il est interdit de jeter ou déposer des graines ou nourriture en tous ifeu ou
établissements publics peur y attirer 'es animaux errants, sauvages ou redevenus
tels, notamment les chats ou les pigeons ; la méme intardiction est applicable :

— aux voies privées, cours ou autres parties d'un immeuble lorsque cette pra-
tique risque de constituer une géne pour le voisinage ou d’attirer les rongeurs ;

— aux jardins, parcs, bois et promenades lorsque cette pratique faverise la
multiplication des animaux errants ou sauvages et risque de compromettre
les parterres et plantations.

Toutes mesures Utiles doivent étre prises si la pullulation de ces animaux est
susceplible de causer une nuisance ou un risque de contamination de I'homme et
des animaux par une maladie transmissible,

-124 B. Protection contre les pigeons vivant & I'état sauvage.

Les propriétaires d'immeubles ou établissements privés, les directeurs d'établis-
sements publics doivent faire obturer ou griliager toutes lss ouvertures susceptibles
de donner accés aux pigeons ou de permetire la nidification. Ces dispositifs sont
tenus constamment en bon état d’entretien. Si la puliulation des pigeons est suscep-
tible de causer une nuisance, les personnes visées & l'alinéa ci-dessus doivent faire
procéder a la capture desdits volatiles en vue de les transférer dans des lieux auto-
risés ou les détruire en se conformant & la réglementation en vigueur (1) sous réserve
que l'ordre public ne soit pas troublé et quaucun dommage ne soit causé a des
tiars.

Article 125

Insecles

Les bassins d’ornement et d'arrosage, vases, auges pour animaux et récipients
divers doivent étre vidés complélement et nettoyés une fois par semaine au moins.
Les bassins de relais des eaux autres que les eaux potables doivent étre recouverts.

{1) Articis 564 Code Civil ; article 203 et 205 Code Rural.



Les citernes inutilisées doivent étre supprimées ; il en est de méme pour les réser-
voirs, abreuvoirs abandonnés. Les citernes doivent étre séparées du tuyau de chute
par un siphon ; le tuyau d'aération doit étre muni d'une toile métallique inoxydable.

Le tuyau d'aération des fosses d’aisances doit &tre protégé par un équipement
identique.

Los pidces d'eau, telles que mares, fosses 4 eau, voisines des habitations sont
'objet de mesures larvicldes réguliéres, telles que désherbage, destruction par pois-
sons, épandage de produits larvicides agréés, Lo

Les fosses d'alsances, les fosses sepliques et appareils analogues sont soumis
a un traitement larvicide ; les produits sont utilisés a des concentrations telles que
les phénoménes bactérlens ne sont pas génés. Les appareils doivent é&tre munis
des dispositifs protecteurs spéciaux prévus par la réglementation particuliére des
fosses septiques et appareils analogues.

lLes occupanis des logements et autres locaux doivent les maintenir propres et
prendre toutes précautions en vue d'éviter le développement et la prolifération des
insectes ou vermine (blattes, punaises, moustiques, puces, mouches, etc.). lls sont
tenus- de faire désinsectiser et éventuellement désinfecter leurs locaux dés l'appa-
rition de ces parasites. lls ne peuvent s'opposer aux mesures de désinsectisation
et de désinfection générales prévues au paragraphe A de I'article 24.

Toutes précautions de surveillance et d'entretlen deivent étre prises pour pré-
venir l'infestation par les termites.

Article 128

Animaux domestiques ou séuvag'es apprivoisés ou teﬁus en captivité

Les’ propriétaires de ces animaux sont tenus d’empécher qu'ils ne soient a
l'origine d’une é&pizootle ainsi que de transmission de germes pathogénes ou de
npuisances pour Fhomme.

L’acquisition, le transport et I'dlevage des animaux domestiques doivent répondre
a la législation en vigueur. .

Article 127

Aulres vecteurs

Quand au cours de Penquéte épidémioclogique mende a I'occasion d'une maladie
contagieuse, il est identifié un germe infectieux ayant pour réservoir un animal ou
le milieu environnant, te! que sol, air, eau.., les autorités sanitaires prennent les
mesures propres pour isoler le vecteur en cause et le traiter afin de détruire le
germe responsable.

Des mesures peuvent é&tre é&galement prises pour cennaitre l'ampleur de la
contamination, en particulier par l'examen systématique des sujets en contact :
hommes ou animauXx.

Article 128

Précautlons lors des opérations de désinfection,
désinsectisation et de lutte contre les rongeurs

Les opérations de désinfection, de désinsectisatlon ou de lutte contra les ron-
geurs dolvent étre mises en ceuvre avec toutes les précautions nécessaires,; cela
implique de choisir en fonction des problémes posés et de leur ampleur, les pro-
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duits, formulations ou procédés adaptés aux circonstances et de définir leurs condi-

tions d'emploi de manidre a ce quils soient efficaces sans é&tre susceptibles de
provaquer des accidents.

Section &

OPERATIONS FUNZRAIRES

Article 129
Opérations funéralres

Les opérations de mise en biére, d'inhumation, de transport de corps (sans
mise en biére dans les 18 haures aprés la mort ou avec mise en biére) ou d'exhu-
mation sont assurées conformémeant a la réglementation en vigueur (1).

Les morgues, salles d'autopsie et les chambres funéraires doivent étre tenues
dans un &tat de propreté trés strict. Elies doivent toujours disposer de lavabos &
eau courante, de cabinets d’aisances et de possibilité de désinfection nécessaire
afin de supprimer tout risque de contamination pour les personnes y ayant acces.

En particulier, toutes précautions doivent é&tre prises pour que les eaux rési-
duaires ne solent rejetées & Pégout qu'aprés un traitement désinfectant adequat.
Les matériels contaminés sont désinfectés et les déchets anatomiques incinérés..

Le personnel doit disposer d'effets protecteurs et ganis ne servant qu"a cet
usage, maintenus en &tat constant de propreté et de désinfection,

Les emplacements destinés aux dépdts des corps doivent étre maintenus a
une température inférieure a4 & C.

‘Les dispositifs de ventilation des morgues et salles d’autopsie doivent assurer
un renouvellement suffisant de l'air de ces locaux,

(1) Décret no 76-435 du 18 mal 1976 modifiant le décret du 31 décembre 1241 codifiant
les textes relatifs aux opérations d'lnhumation, d'exhumation, d'Incinératlon et de transport
des corps {Journal Officiel du 20 mal 1976).
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TITRE Vil

HYGIENE DE L’ALIMENTATION

Section 1

DISPOSITIONS GENERALES

Article 130

Déclaratien d'ouverture d'établissement produisant
ou commerclalisant des produits alimentaires

Toute ouverture d’établissement produisant ou commerciatisant des produits
alimentaires doit fairg l'objet d'une déclaration a l'autorité préfectorale.

Article 131

Prescriptions générales concernant les magasins d'allmentation (1)

131 A. Magasins de vente.

Ces locaux doivent étre aérés, ventilés et correctement éclairés. lls doivent pou-
voir étre fermés sur la voie publique par un ou plusieurs dispositifs appropriés de
maniére 4 protéger les denrées du soleil et des pollutions de totte nature. L'utilisation
des sous-sols, ainsi que des piéces sans fenétres, est interdite, sauf dérogation
autorisée.

Les murs et les plafonds doivent &tre maintenus en parfait état de proprete.
Leur revétemant doit &tre llsse et lavable.

Le sol doit étre imperméable et lisse. Il est lavé au moins une fois par jour.
L'écoulement des eaux de lavage doit &tre assuré. 1l est interdit de procaeder au
balayage & sec¢ ainsi que de répandre de la sciure sur le sol.

Les magasins ne doivent en aucun cas servir a I'habitation ni abriter aucune
activité industriefle ou artisanale autre que celles visées au présent titre. lls ne doi-
vent pas communiquer directement avec les cabinets d’aisances.

i est interdit de fumer dans ces locaux et cette interdiction de fumer fait
I'objet d’'une signalisation apparente (2}.

Les comptoirs de vente, étals, tables et tout matériel analogue, -en contact avec
les denrées alimentaires, sont revétus d'un matériau imperméable et lisse, maintenu

(1) En outre, pour les magasins d'alimentation distribvant des denrées animales ou d'ori-
glne animale, décret ne 71-636 du 21 julllet 1971 pour l'application des articles 258, 269 et
262 du Code Rural et relatif & l'inspection sanitalre et qualitative des animaux vivants et
des denrées animaies ou d'origine animale (Journal Officlel du 1*° acOt 1971).

(2) Décret ro 77-1042 du 12 septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer daps cer-
talns lieux affectés a4 un usage collectif ol cette pratigue peul avoir des conséquences dan-
gereuses pour la santé {Journal Officlel du 17 septembre 1977).
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en état permanent de propreté et conforme aux dispositions de la réglementation
en vigueur (1).

Toutes precautions sont prises pour que les denrées non présentées sous embal-
lage d'origine soient a I'abri des pollutlons. Les denréss altérables a4 la chaleur,
emballées ou non, doivent éire conservées dans une enceinte réfrigérée ; les autres
étant protégées par des cloisons transparentes ou de fins treillis,

Il est interdit de déposer sur [e sol des denrées alimentaires hon emballées,
méme pendant les opérations d'approvisfonnement, - . ..

L'accés des animaux, notamment des chiens, est interdit. Cette interdiction doit
étre affichée 4 l'entrée de chaque magasin.

Les exploitants sont tenus de velller & la protection contre les insectes et les
rongeurs. lls doivent faire procéder aux opérations de désinsectisation et de dérati-
sation nécessaires, notamment celles qui seront prescrites par Fautorité locale,
toutes précautions étant prises pour que les denrées ne soient pas atteintes, en
particulier par les pulvérisations ou émanations des produits employés.

Lorsque, dans les magasins d'alimentation, il est vendu d'autres marchandises
{(produits d'entretien ou de droguerie, par exemple), ces dernigéres doivent étre
stockées et débitées dans une partie du local, nettement distincte, pour éviter toute
confusion ou toute contamination.

Si un débit de boisson a consommer sur place est installé dans le magasin de
vente, il doit étre nettement séparé du lieu de débit de denrées alimentaires.

131 B. Resserres.

Ces locaux sont soumis aux mémes régles que les magasins de vente en ce
qui concerne l'aménagement et l'entretion. lls ne doivent pas servir a4 d'autres
usages, notamment de garage. Ceux qul sont situés en sous-sol doivent étre effica-
cement aérés et ventilés.

lLes denrées ne sont jamais enfreposées a4 méme le sol, mais placées sur des
étagéres, rayons ou dans des casiers ou paniers; celles qui sont altérables sont
conservées dans une enceinte réfrigérée appropriée. Les produits altérés et ceux
dont la date limite de vente est périmée dolvent étre aussitdét éliminés.

‘Les mesures nécessaires doivent étre prises pour supprimer insectes et ron-
geurs, sans qu'il puisse en résulter une contamination des denrées.

131 C. Voitures boutiques.

Sans préjudice des réglementations particuligéres les concernant (2), les voi-
tures boutiques affectées & la vente ambulante de denrées alimentaires sont sou-
mises aux mé&mes régles d'entretien et d'aménagement que les magasins de vente,
a4 l'exception de certaines régles, relatives a la construction qui ne peuvent &tre
appliquées a des véhicules.

{1) Décret ne 73-138 du 12 tévrier 1973 portant application de la loi du 1* aodt 1905 sur
la répression des fraudes en ¢e qui concern® les produits chimlques dans Valimentation
humaine et les matériaux et objets au contact des denrées, produits et boissons destinés a
l'alimentation de {'homme et des animaux ainsi que les procédés et les produit utilisés pour
lg nettoyage de ces matériaux et objets (Journal Officiel du 15 février 1973).

(2) Arrétd du 1*° février 1974 réglementant les conditlons d'hygigéne relatives au transport
de denrdes périssables (Journal Officlel du 20 mars 1974).
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Arlicle 132

Vente horg des magasing : & V'extérleur du magasin,
sur les marchés et autres lieux de vente

132 A. Dispositions générales.

Les denrées alimentaires vendues A Pextérieur des magasing sont soumises aux
~ conditions générales ou particuliéres. les concernant et font I'objet d'une protection
rigoursuse contre les pollutions de toute nature.

Les comptoirs do vento et les étalages doivent posséder une bordure de pro-
tection dont le niveau supérieur sera situé & un métre de hauteur A partir du sol et
étre nettoyés chaque jour. lls doivent &tre 2 TI'abri du solell et des intempéries et
des pollutions de toute origine. Les étals doivent étre en matériaux lavables et main-
tenus en bon état de propreté et dentretien.

Les comptoirs de vente, étals, tables ‘et tout matériel analogue, en contact avec
les denrées alimentaires, sont revétus d'un matériau imperméable et lisse, conforme
aux dispositions dé fa réglementation en vigueur.

132 B. Vente & lextérieur des rﬁagasins.

A l'extérieur des magasins, ainsi que sur les marchés, il est interdit d’installer
des &tals ou de déposer des marchandises ou du matériel a proximité des bouches
ou poteaux d'incendie ou organes de sécurité, autour desquels une aire d'un métre
de rayon doit &tre maintenue libre en perimanence.

Les denrées facilement altérables '{vi'éndés, abats,.' charcut'eries,r. plats- cuisings,~=

produits [aitiers, produits de la mer) doivent &tre placées dans des vitrines qui sont,
si nécessaire, réfrigérées et, en tout état de cause, fermées par des cloisons trans-
parentes sur leurs faces supérieures et latérales, ainsi que du céteé du public.

Toutes les denrées alimenlaires destindes A étre consommées telles qu'elles
sont offertes au public (sandwiches, produits de patisserie, biscuiterie, confiserio,
fruits secs ou contits, etc) doivent 8tre préseniées sous un emballage individuel
clos ou placées dans des vitrines répondant aux prescriptions de l'alinéa précédent.

Les denrées préparées ou cuites en plein air doivent étre efficacement prote-
gées contre les soulllures. En outre, toutes dispositions sont prises pour dviter que
la préparation et la cuisson ne s'accompagnent de deégagemenis d'odeurs suscep-
iibles de ganer le voisinage, de projections de jus ou de graisses pouvant atteindre
les passanis ou souiller le sol.

132 C. Vente sur les marchés.

Les ventes sur les marchés fixes (halles) ou sur les marchés périodigues en
pleln air doivent satisfaire a toutes les prescriptions relatives & la vente A l'exté-
rieur des magasins. Sur les marchés périodiques en plein air, les postes de vente
dans lesquels les denrées alimentaires sont vendues et ceux avoisinant doivent
demeurer couverts, la partie arridre étant protégée par une toile de fond.

Les étals doivent &tre séparés des éventaires voisins par des matériaux lavables
et ayant une hauteur minimum de 1,40 métre a partir du sol. Une isolation a laide
de baches, de toiles ou par un tout autre moyen remplacera cette cloison si des
marchands de légumes poussiéreux occupent des places contigués & des postes
ol des denrées alimentalres sont mises en vente.

L'accés des marchés couverts et des halles est interdit aux animaux, notam-
ment aux chiens.



Article 133
Protection des denrées

Les denrées allmentaires, & l'exception de celles qui sont conditionnées ou de
celles qui par la texture de leur enveloppe extérieure, bénéficient d’'une protection
naturelle contre les pollutions et la péndtration des germes, ne doivent &tre mani-
pulées que par [es vendeurs & Ialde d’instruments appropriés et convenablement
et régulidgrement nettoyés.

Elle deivent étre délivréss aux consommateurs soit préemballées ou condition-
nées, soit protégées d'une enveloppe en matidre isolante ou en papier. Ces maté-
riaux et papiers doivent présenter toute qualité hygiénique et étrg conformes aux
dispositions de la réglementation en vigueur (1}.

Le papier imprimé et e papler journal peuvent toutefols &tre utilisés au contact
do fruits en coque (tels que noix), des racines, tubercules, bulbes non épluchés
ni lavés pour lesquels l'acheteur procéde normalement & un nettoyage avant
consommation.

Article 134
Déchets

N est interdit de jeter sur le sol les déchets produits en cours de vents. Les
déchets de toute sorte provenant des viandes, du vidage des poissons, volailles et
gibiers sont immédiatement placés dans des récipients étanches munis d’un cou-
vercle, qui doivent &tre vidés et nettoyés au molns une fois par jour.

Toutes les denrées avariées, conditionnées ou nbn. doivent étre retirées -de
la vente et éliminées selon un procédd autorisé.

La collecta at le transport des récipients ne sont entrepris qu'aprés la fermeture
des magasins et des marchés.

Article 135
Transport des denrées allmentalres

135 A, Genéralitss.

Les moyens de transport utilisés pour les denrées alimentaires ne doivent pas
constituer du fait de leur aménagement, de leur état d'entretien ou de leur charge-
ment, un risque de contamination, d'altérations ou de souiflures pgur ces denrées.

l1s sont dotés des équipement nécessaires a la bonne conservation des denrées.
is ne doivent pas étre utilisés pour le transport d'animaux vivants ou de mar-
chandises susceptibles d’altérer ou de contaminer les dites denrées.

135 B. Transports terrestres de denrées périssables.

Les conditions de transport terrestre des denrées périssables, qu'elles socient
a I'état frais, congelé ou surgelé sont précisées par la réglementation spécifique
en vigueur {2).

(1) Décret ne 73-138 du 12 février 1973 {Journal Officiel du 15 févrler 1973).

{2) Arrété du 17 février 1974 réglementant les cenditions d’hygiéne relatives au transport
de denrdes périssables {Journal Officiel du 20 mars 1974).



il ’agit notamment du transport :

— desg viandes ot abats, ¢'est-3-dire de toutes les parties d'animaux de bou-
cherie, de volailles, de lapins et de gibier; .

— de poissons, mollusques et crustacés, vivants ou non;

— du lait et des ceufs ;

— des glaces et crémes glacées;

— des produits transformés d'orlgine animale (prodults laitiers, ovo-produits,
produits. de charcuterie) ; - S : '

— des denrées d'origine végétale surgeléss. '

135 C. Transport de glace alimentaire.

- Ce transport est eftectué selon les dispositions de la réglementation en vigueur(1).

135 D. Transport du pain.

Le pain doit &tre iransporté contenu dans un matériau du type emballage perdu
ou dans des récipients facilement nettoyables, maintenus constamment en bon état
de propretd et conformes aux dispositions de la réglementation en vigueur (2).

Article 136

Ateliers et laboratoires de préparation des aliments .

Sans préjudice des dispositions spéciales visées a I'article 131 ci-dessus relatit
aux prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation, les régles
suivantes sont applicables aux ateliers et laborateires de préparation des aliments.

136 A. Aménagement ot entretien des locaux.

A l'exception des locaux soumis & une réglementation paiticuliére, la hauteur
sous plafond doit étre au moins égale a 2,20 métres.

Le sol, les murs et cloisons jusqu’a une hauteur d’au molns 2 métres, sont revétus
de matériaux lisses et durs résistant aux- chocs,' imperméables, - imputrescibles et
permettant un lavage efficace. Si des éléments juxiaposés sont utilises, ils dolvent
étreg-strictement Jointifs. Les murs et les cloisons dans le reste de leur éiendue ainsi
que les plafonds doivent étre recouverts, 4 défaut desdits matériaux, de peinture
llsse et lavable.

Les angles sont arrondis tout au moins au raccordement avec le sok

Les locaux ne doivent pas renfermer de tuyaux d'évacuation d'eaux usées ou
pluviales & moins que les tuyaux ne soient sans joints, ni tampons, ni fissures, ou
isolés par un coffrage efficace.

Lo sol doit &tre lavé au moins une fois par jour; le balayage & sec est interdit.
Il est interdit de répandre de la sciure sur le sol

(1) Arr8té modifié du 10 aolt 1961 relatif & l'application de Particle L. 25-1 du Code de
la Santé Publique (eaux potables) {(Journal Officlel du 26 acOt 1861).

(2) Décret ne 73-138 du 12 février 1973 {Jourpal Officiol du 15 février 1873).
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136 B. Evacuation des eaux.

L’écoulement des eaux de lavage des locaux et du matériel doit 2fre assurd.
Elles doivent étre amenées grice & une pente convenablement réglée vers un
orifice d'évacuation muni d’'un panier grillagé ou d'un bac de décantation capable
d'arréter des corps solides, puis d’un siphon avec raccordement a la canalisation
publique,

L’écoulement des eaux usées contenant des déchels solides et provenant de
certains. appareils tels.qu'éplucheurs de [égumes doit- comporter un dispositif s'op-
posant & la remoniée des rongeurs par la canalisation d'évacuation. Si un dispositif
de décantation ast imposé en application des dispositions de l'article 30 (paragraphe
B, derniar alinéa} du présent réglement, les regards de visite ou orifices d'extraction
na doivent déboucher ni dans les ateliers et laboratoires de préparation des aliments
ni dans tout autre local abritant une activité d'ordre alimentaire.

136 C. Aération et ventilation.

L'aération et la ventilation doivent &tre assurées en permanence et permettre
I'évacuation rapide des buées et vapeurs de cuisson et des odeurs.

Lorsque la ventilation est mécanique, I'air doit &tre introduit dans le local confor-
mément aux conditions déftnies aux articles 67 et 68.

Les fourneaux et chaudiéres dégageant des émanations et des buées deivent
&tre pourvus de hottes débordantes assurant un captage tofal ; ces hottes sont des-
servies par un conduit de ventilation unigue d'au moins 4 décimétres carrés de
section, indépendant des conduits de {fumée desservant les foyers das appareils..

Toutes dispositions sont prises pour que ce conduit assure un tirage satisfaisant
sans &tre une cause d'insalubrité ou de géne- pour le voisinage.

Toutefois, dans le cas d’appareils chauffés au gaz, les produits de combustion
et les buées peuvent étre évacués par un conduit commun d’au moins 4 décimétres
carrés de section, construit selon les régles de l'art. Des précautions doivent étre
prises pour éviter les refoulements : en particulier, le conduit aura une hauteur
suffisante et sera surmonté d'un aspirateur statique assurant la constance du tirage.

Les conduits de ventilation et de fumée doivent étre nettoyés et ramonés aussi
souvent qu’il sera nécessaire et au moins une fois par mois. il en est de méms
" pour les accessoires de ces derniers, tels que filtres & graisse, extractions méca-
niques, etc... Les filtres doivent étre changés trés régulidgrement,

136 D. Usage des locaux.

Ces locaux ne dolvent en aucun cas servir 4 I'habitation. Les locaux affectés
4 la préparation méme des aliments ne doiveni étre approvisionnés qu'en eau
potable.

lIs ne doivent renfermer aucun objet, matériel, denrée ou produit qui ne soit
nécessaire 4 la préparation ou a la conservation des aliments.

Les opérations polluantes, telles que lavage du matériel, épluchage des légumes,
etc..., doivent étre effectuées dans des locaux ou sur des emplacements suffisamment
isolés.

136 E. Protection contre les animaux et les insectes.

La présence de tous animaux est interdit dans ces locaux.
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Les propriétaires, gérants et exploitants doivent prendre toutes mesures pour
éviter la pénétration des mouches et autres insectes, oiseaux, rongeurs et autres
animaux, et faire procéder si nécessaire aux opérations de désinsectisation et de
dératisation, en évitant toutes contaminations des denrées alimentaires.

136 F. Entretien des appareils servant a la préparation, au conditionnement
et A l'entreposage des aliments.

Les chambras froides, les meubles, les étagéres et les installations diverses
doivent &tre maintenus en bon: état d'entretieri et de propreté.

Tous les ustensiles servant & la préparation ou au conditionnement des aliments,
tels que moules, marmites, plats et casseroles, planches, couteaux et hachoirs, four-
chettes et cuilléres, passoires et étamines, doivent étre maintenus constamment en
bon état de propreté. lls doivent étre nettoyés au fur et & mesure de leur emploi par
un lavage manuel ou mécanique, & I'eau chaude additionnée de produits autorisés,
suivi d'un ringage & I'eau tel qu'il ne puisse entrainer aucune contamination et &limi-
nant tout résidu alimentaire (1}.

Le matériel en_cuivre et en fer étamé doit faire I'objet d'un soin particulier.

Les tables & découper et & préparer doivent 8tre en matériaux durs conformes
4 la réglementation. Elles sont tenues constamment propres et netloyées au moins.
une fois par [our 4 |'alde d'eau chaude additionnée de produits autorisés et rincées
A l'eau tel qu'il ne puisse entrainer aucune contamination.

136 G. Ellmination des déchetls.

Los déchets, rebuts et détritus de toutes sortes doivent &we immédiatement
déposés dans un récipient, muni d’un couvercle rabattable, vidé, nettoyd et désin-
fecté au moins une fois par jour. En dehors des heures de service, il doit étre placé
dans un local, réservé a cet usage, situé hors des cuisines.

136 H. Conditions de conservation des denrées périssables.

La conservation éventuelle des denrées périssables utilisées dans ces ateliers et
laboratoires doit se faire en chambre froide, réglée a la température approprice.

Les viandes non désossées doivent étre suspendues et disposées & une distance
des murs telie qu'il n'y ait jamais contact entre la denrée et la parol.

136 J. Fumaoirs.
La conception et le fonctionnement de fumoirs doivent étre tels qu'ils ne pro-
voquent aucune géne pour environnement.

136 K. FEtablissements de collecte et de transformation du- lait.

Les établissements de collects et de transformation du jait et des produits lai-
tiers sont soumis & la réglementation en vigueur (2).

{1) Décret n° 73-138 du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 février 1973).

(2) Arrété du 1% mai 1974 fixant les conditions d'hygigne relatives aux &tablissements de
collecte et de transformation du lait et des produits laitiers (Journal Offlicel du 2 Juillet 1974).

Arrété du 14 janvier 1980 réglementant les conditions d'hygi¢éne relatlves & la préparation,
4 l'entreposage, 3 la distrlbution et & la vente des crémes destinées & la consommation
humaine (Journal- Officlel du 22 tévrier 1980).



Une attention particulidre dolt étre apportée aux modalités d'entreposage du
matériel de conditionnement (capsules, récipients) qui doit étre effectué a fabri de
I'humidité et dans des conditions d'hygléne correctes.

Article 137

Distribution automatique d’aliments

137 A. Emplacement.

Les appareils distributeurs automatiques d'aliments doivent étre situés sur des
emplacements éloignés de toutes sources de contamination.

137 B. Conditions applicables aux denrées.

Les appareils distributeurs de denrées alimentaires, a l'exclusion des boissons,
ne doivent débiter que des denrées incluses dans les emballages individuels.

Sans préjudice de Vapplication de la réglementation en vigueur, les denrees
placées dans les appareils distributeurs automatiques doivent éire maintenues 4 une
température convenant & leur conservation et placées a l'abri de toute souillure
provenant notamment des piéces de monnaie et des billets de banque. Elles sont
renouvelées en temps utile de maniere & demeurer constamment saines, en bon etat
de conservation.

Les denrdes en réserve, y compris éventuellement celles qui-sont entreposées .
4 l'intérieur des appareils, doivent éire conservées dans les conditions d’hygiéne et -
. notamment de température prévues par la réglementation.

Les denrées exposées dans les appareils distributeurs automatiques doivent
provenir d'établissements conformes a la réglementation,

"437 C. Prescriptions concernant I'aménagement et l'entretien des apparsils.

‘Les parties des appareils distributeurs de boissons destinées a étre en contact
avec les liquides doivent étre constituées de matériaux autorisés pour les récipients
en ‘contact avec les denrées alimentaires.

L'aménagement des appareils, nctamment celui des parties intérieures, doit
&tre congu pour permettre un neitoyage facile et complet, Seuls les preduits auto-
risés peuvent étre utilisés pour le nettoyage et fa désinfection.

Les emplacements ol les denrées sont disposées doivent étre nettoyés, désin-
fectés et rincés conformément aux régles de I'hygiéne avant tout réapprovisionne-
ment.

Lorsquiils nécessitent I'utilisation d'eau, ces appareils doivent étre raccordés
directement & une alimentation en eau potable. 1l est interdit de les alimenter par
transvasement au moyen de récipients mobiles,

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des éléments courts, sans
coudes accentuds, a Pintérieur lisse et d'un démontage facile pour permettre le
nettoyage qui est effectué a chaque recharge de I'appareil et plus souvent si néces-
saire a l'aide de produits autorisés. Le ringage de la tuyauterie doit étre ensuile
effectué avec de I'eau potable.

Lorsque l'appareil est destiné & distribuer des boissons glacées, 'ensemble de
I'installation de disttibution doit &tre inclus dans un equipement frigorifigue main-
tenant en permanence la iempérature entre 0°C et + 2°C.
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S| I'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non fermentescibles des-
tinés a &tra diluds, les récipients contenant ces produits peuvent ne pas étre inclus
dans I'dl1ément frigorifique. H en est de méme &ventuellement du réservoir contenant
le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels placés dans un
compartiment & Pabrl des pollutions ; un dispositif doit permetire au consommateur
de se servir sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un récipient, tenu en
parfait état de propretd, recueille fes gobelets aprés usage ceux-ci sont enleves
au. moins une. fois par jour.

137 D. Contrble.

En vue do permettre le controle de I'état d’entretien de I'appareil par les agents
sanitaires autarisés, le nom du responsable de I'entretien et de |'approvisionnement,
ot les indications permettant de le joindre sont apposés sur une plaque exterieure,

Article 138

Hygléne du personne]

Sans préjudice de I'application de Ia réglementation en vigueur (1), les per-
sonnes appelées en raison de leur emplol 4 manipuler les denrées alimentaires; tant
au cours de leur collecte, préparation, traitement, transformation, conditionnement,.
emballage, transpont, entreposage, que pendant leur exposition, mise en vente et
distribution sont astreintes & la plus grande propreté corporelle et vestimentaire.

Ces prescriptions sont placées sous la responsabilité de Femployeur.
Dans les ateliers de préparation des aliments, il est interdit de fumer (2).

La manipulation des denrées aiimentalres est interdite aux personnes suscep-
tibles do les contaminer, notamment celles qui sont atteintes d'infection cutanéo-
muqueuses, respiratolres ou intestinales.

Tout sujet atteint d’'une telle affection constatée par examen clinique ou bacté-
riclogique doit é&tre é&cartd jusqu’a guénson compléte. confirmée par attestation
médicale.

‘Lo personnel doit utiliser les instaliations sanitaires mises & sa disposition. Ces
installations comportent :

— des vestiaires qui doivent étre prévus en nombre suffisant;

— des cabinets d'aisances ne communiquant pas avec les locaux visés au
présent titre. Une affiche rappellera aux utllisateurs la nécessité de se laver
les mains en sortant des lieux d'aisances;

{1) Code du Travall.
Décret ne 71-636 du 21 juillet 1971 (Jouma.' Officiel du 1** aoGt 1971} et arrété d’appiication.

Arrété du 10 mars 1977 relatif & 1'état do santé et d'hygléne du perscnnel appelé &4 mani-
puler les denrées animales ou d'origine animale (Journal Officfel du 3 mars 1977).

{2) Décret ne 77-1042 du 12 septembrae 1977 relatif aux interdictions de fumer dans certains
lieux affectés & un usage collectit ol ceile pratique peut avolr des conséquences dangereuses
pour la santé (Journal Officlel du 17 septembre 1977).
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— des lavabos placés 4 coté des cabinets d'aisances et & proximitd des lieux da
travail. Ces lavabos, de préférence a commande non manuelle, sent pourvus
d'eau courante ainsi que des produits nécessaires au nettoyage et a4 la désin-
fection des mains.

Pour le séchage des mains, des servieltes & usage unique ou des appareils

automatiques & air chaud sont mis a la disposition des usagers.

Section 2
BOISSONS

Article 132
Boissons autres que le [ait

Les établissements de fabrication, de conditionnement et de vente des denrées
alimentaires liquides tels que fabriques de sodas et limonades, d'eaux gazeuses,
de sirops, brasseries, cidreries et les établissements o0 I'on procéde a la mise en
fuls ou en bouteilles des vins et spiritueux sont assujettis aux dispositions suivantes :
vantes o '

1° Les locaux doivent satisfaire aux presciptions de Il'article 136 relatif aux
ateliers de préparation des aliments ;

2° Seule une eau reconnue potable distribuée en tous points par des canalisa-
tions distinctes peut é&tre utilisée pour la fabrication des limonades et sodas, des
eaux gazeuses, ainsi qu'en brasserie et cidrerie;

3° Les machines et appareils de toute sorte utilisés pour la fabrication et lo
conditionnement de ces denrées liquides doivent &ire concus. pour permettre, si-.
necessaire, un demontage facile de leurs différents éléments en vue de leur entretien.

lls sont nettoyés & Peau potable additionnée de produits autorisés, rincés et
égouttés, aprés arrét de Pinstallation et avant nouvel usage.

Les récipients divers destinés au stockage de ces denrdes sont nettoyés de la
méme fagon ;

-4° Les matériaux de conditionnement et les matériaux de bouchage tels que
capsules, rondelles, liégges doivent étre neufs et dans un état de propreté excluant
toute contamination. lls doivent également répondre aux prescriptions réglemen-
taires refatives aux matériaux destinés a entrer en contact avec les aliments. Si ces
materiaux de bouchage sont séparés de la boisson par un matériau poreux — tel
que le liegge — ils doivent é&tre consldérés comme é&tant en contact avec cette bois-
son ;

5° La fabrication de la glace avec des eaux d'alimentation est réglementée par
les texies en vigueur (1).

Article 140

Hygiéne des déblts de boisson

Les cafés, brasseries, bars et buvettes, les salons de thé, les débits de bois-
sons, quel que soit leur emplacement, sont soumis aux dispositions de I'article 159

(1) Décret n® 61-859 du 1* zolt 1981 (Journal Officiel du 5 aoOt 1961).

Arrété du 10 aclt 1961 relatif 4 Iapplication de l'adicle L. 25-1 du Code de la Santé
Publique (eaux potables) {(Journal Officiel du 26 acQt 1961). Circulaire du 15 mars 1962 relative
aux instructions générales concernant les eaux d’alimentation et la glace alimentaire (Journal
Officiel du 27 mars 1962 et rectificatit Journal Officiel du 13 avril 19862),

— 105 —



en ¢e qui concerne P'hygiéne générale des lieux ol le public est admis, ainsl que
le neitoyage de la vaisselle et de la verrerie.

Par ailleurs, la vente ambulante des boissons doit étre réalisée de telle sorte
qu'elle n'entraine aucune souillure ou altération des produits. '

Les chalumeaux pour boisson distribués ou mis & la disposition des consomma-
teurs dans les lleux publics et les collectivités doivent étre présentés en emballages
individuels.

Section 3
PRODUITS LAITIERS

Article 141

Magasins de vente des prodults laltiers

 Qutre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux magasins de vente des
denrées alimentaires, les magasins de vente de produits laitiers sont soumis a la
réglementation en vigueur, notamment, en ce qui concerne e nettoyage des appa-
reils et des réciplents employes (1).

Le matériel utilisé pour le débit du [ait doit étre d'un entretien facile. En parti-
culier, les parois des récipients doivent avoir des angles arrondis et ne presenter
ni creux, ni saillie.

Les laits et produits laitiers dits frais vendus tant sous emballage d'origine gu'au
détail doivent étre maintenus & Pabri de toute altération et exposés pour - la vente

en quantité aussi réduite que possible, et aux températures convenables. selon-les. .

procedes considérés.
Les crémes préparées et notamment les crémes foisonnées ne peuvent é&tre
vendues en vrac. Elles doivent étre protégées contre toute contamination {2).
Article 142

Fabrication et vente des glaces et crémes'glacées

Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglementaires (3), notamment en
ce qul concerne :

— lo matériel servant a la fabrication;

(1) Décret no 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du 1% aolt 1971}

Décret ne 73-138 du 12 févrler 1973 (Journal Officlel du 15 février 1973).

Arrété du 16 mai 1974 fixant les conditions d'hygiéne relatives aux établissements de
collecte et da transformation du lait et des produits laitiers (Journal Otficiel du 2 juillet 1974),

(2) Arrété du 14 janvier 1980 réglementant les conditions d’hygiéne relatives & la prépa-
ration, & I'entraposage, & la distribution et 4 la vente des crémes destinées & |a consomma-
tion humaine (Journal Officlel du 22 février 1980),

(3} Décret modifié du 15 avril 1912 portant r&glement d'administration publique pour
I'application de 1a lei du 1°° aolt 1905 en ce qui concerne les denvées alimentaires.

Décret no 49-438 du 29 mars 1949 portant réglement d'administration publique pour l'appli-
cation de la loi du 1* aolt 1905 en c¢e gqui concerne le commerco des glaces st des crémes
glacées (Journal Officiel du 30 mars 1949). '

Arrété du 13 septembre 1867 relatif & la qualité hygiénique et au contrble bactériclagique
des glaces et crémes glacées (Journal Officiel du 17 octobre 19867}

Arrdté du 13 septembre 1967 fixant les ptescriptions d’hygiéne applicables aux locaux
de fabrication, d'entrsposage et de vente ainsi gu'au matérisl et aux conditions de manipu-
lation en c¢e qul concerne les glaces et crémes glacées (Journal Officlel du 17 octobre 1967).
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— la température des produits mis en vente;
— leur manipulation,

Ces prescriptions s'appliquent aussi bien & la vente ambulante qu'a celle prati-
qués en magasin.

Au cas ol ces préparations constitueraient un danger pour la santé publique,
leur écoulemant pour la consommation doit &tre immédiatement suspendu.

Section 4

VIANDE - GIBIER - VOLAILLE - (EUFS

Article 143

Boucheries, charcuterles, friperies, magasins de vente,
de préparation de charcuterle, de volallle, de gibier et plats cuisinés

Outre les prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation, ces
établissements doivent respecter les obligatons suivantes :

Les murs et les cloisons, jusqu'd une hauteur d’au moins 2 métres, sont revétus
de matériaux durs, résistants aux chocs, imputrescibles et a surface lisse. Si des
éléments juxtaposés sont utilisés, ils dolvent é&tre facilement jointifs. Le reste des
murs et le plafond doivent 8tre enduits de peinture lavable, Les angles sont arrondis,
tout au moins aux raccordements avec fe sol

Le sol est en carrelage ou en ciment lisse et lavé au moins une fois par jour.
L’&coulement des eaux de lavage doit étra assuré.

Lorsque les conditions du commerce exploité le justifient, il peut étre exigé que
l'oritice d'évacuation des eaux de lavage lorsqu'il existe, soit muni d'un panler
grillagé ou d'un bac de décantation capable d'arréter les corps solides susceptibles
d'en géner le foncticnnement puis d'un siphon avant raccordament & la canalisation
publique.

Les tringles et crochets ou sont suspendues les viandes sont 4 une distance
telle des murs et cloisons qu’il o'y ait jamais contact entre |la denrée et la paroi.
Ces tringles et crochets doivent étre en matériau inaltérable et malntenus parfai-
tement propres.

Tous les établissements visés par cet article doivent étre équipés d'une resserre
froide située dans le local méme ou dans un local attenant et capable de recevoir
sans surcharge, la totalité des denrées détenues par 'exploitant.

D'une maniére générale, et quel que soit le lieu d'exposition des viandes a
I'intérieur ou a l'extérieur du magasin, celles-ci ne doivent étre exposées en dehors
de la resserre froide que le temps nécessaire aux opérations de préparation et de
débit ; les pidces découpées et préparées sont placées sur des plats ou étagéres
dans une vitrine réfrigérée. Les opérations de préparation et de débit ne doivent se
faire qu'a l'intérieur du magasin.

Les abats sont placés dans des récipients en matériau imperméable, conformes
a la réglementation en vigueur, faciles & nettoyer et & désinfecter et réservés 4 ce
seut usage (1).

(1) Arrétd du 1** février 1974 réglementant les conditions d’hygidéne relatives au transport
de denrdes périssables (Journal Officiel du 20 mars 1974).
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Si dans les magasins et resserres visés au présent article, il est fait usage d’une
machine & débiter en tranches, les tranches de jambon, de saucissen ou de viande
cuite ne doivent pas étre saisies avec les mains. Elles sont soit regues directernent
sur un papier conforme aux prescriptions réglementaires, soit saisies a l'aide de
spatules, fourcheties ou pinces réservées & cet usage.

La viande hachée par le boucher est préparée conformément & la réglemen-
tation en vigueur (1}.

_ L'attendrissage mécanique de la viande ne. peut avoir lieu qu’a la demande et
4 la vue du client, avec toutes les précautions d'hygiéne concernant Poutillage ét
le mode opératoire. La consommation d'une viande attendrie devra étre faite dans
les moindres délais.

L'attendrissage de la viande est interdit dans les collectivitds notamment dans
l[es &tablissements scolaires et universitaires (2).

Par exception aux dispositions des articles 131, 132 et 136, les tables peuvent
&tre en bois debout et réservées strictement aux opérations de découpe.

Les magasins de triperie doivent étre équipés d’'un ou plusieurs bacs de lavage
et de trempage de capacité en rapport avec l'importance du commerce exerce.

Une resserre fixe ou mobile, publique ou privés, répondant aux prescriptions
ci-dessus &numérées pour chacun des commerces visés, est obligatoire pour les
commercants ambulants et pour ceux qui exercent Jeur activité sur les marchés.

Article 144

Plspositions particulléres pour les denrées
dont la vente constitue une activité partielle de I'établissement

Les denrées, objet de la présente section, non conditionnées doivent étre expo-
sé6s A la vente dans un meuble réfrigéré, Leur préparation doit s’effectuer dans les
conditions conformes aux articles précédents.

Les comptoirs et emplacements voisins ne doivent pas étre la cause de leur
modification ou de leur altération en particulier par des odeurs, poussiéres, souillures,
parcelles organiques ou minérales,

Les denrées conditionnées doivent &tre exposées dans un meuble réfrigére,
situé de fagon telle que lenveloppe de protection de la denrée ne soit altérée en
aucune fagon.

Article 145
Eufs
Les ceufs na doivent an aucun cas étre entreposés au contact de maliéres sus-

ceptibles de les altérer. En particulier, Femploi de paille est interdit. Les piateaux
alvéolaires destinés a leur transport sont désinfectés en cas de réutilisation.

(1) Arcété du 15 mai 1974 concernant les viandes hachées destindes & la consommation
humaines {Journal Officlel du 26 juin 1974).

{2) Cireulaire du 6 mars 1968 relative aux mesures de prophylaxie & prendre en matiére
alimentaire dans les é&tablissements publics scolaires et universitaires (Journal Officel du
5 mai 1988}
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Les ceufs vendus en coquille doivent &tre naturellement propres.

Les dispositions relatives a l'entreposage et A la commercialisation des ceuls
sont précisées par la réglementation en vigueur (1).

Article 146
Abattolrs

Les conditions d'inspectlon sanitaire et qualitaflve des abattoirs sont définies
par les textes en vigueur (2).

Section 5

PROBUITS DE LA MER

Article 147
Magasins et réserves de produits de la mer

Sans préjudice de l'application des artlcles ci-dessus, les conditions d'expiol-
tation de produits de la mer et d’eau douce sont définles par les réglements: parti- .
culiers relatils 4 ces denrées (3).

La vente des coquillages pendant I'été n'est autorisée gque si les installations
permeitent leur conservation en bon état.

Sont notamment interdits

— Parrosage des huitres et des coquillages st le trempage en eau de mer ;

— le rafraichissement avec de la glace non alimentaire ou au moyen de feuil-
i lages, d’herbes ou de tissus imbibés d’eau non potable ;

“_ la vente de lots non munis de |'é¢tiquette de salubrité apparente;

— l'ouverture des huitres et coquillages en dehors de ceux destinés & une
consommation immédiate. : )

{1} Décret du 17 septembre 1969 (Journal Officiel du 19 septembre 1969), modifié par le
décret du 11 aodt 1976 relatif au commerce des ceufs {Journal Officlel du 19 aolt 1976).
{2) Décret n® 71-836 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du 1% acilt 1971).

Arrété du 20 novembre 1961 relatif aux abattoirs privés de type industriel ou d'expédition
{Journal Officlel du 12 décembra 1961}

Arrété du 28 mars 1967 fixant les prescriptions techniques relatives 4 la construction
des abattoirs publics (Journal Officlel du 11 avril 1867).

Arrété du 25 aodt 1972 fixant les normes auxquelles deivent satisfaire les abattoirs agréés
pour l'exportation des viandes et déterminant les conditions de linspection sanitaire dans
ces établissements (Journal Officlel du 9 septembre 1872).

{3} Décret du 20 aodt 1839 relatif & la salubrité des huitres, moules et autres coquillages.
Décret ne 71-836 du 21 juillet 18971 (Journal Officiel du 1** aoft 1971).

© Arrétés des 1", 2, 3 et 4 octobre 1973 fixant les rdgles d'hygiéne relatives aux produits
de la mer et d'eau douce {Journal Officlel du 25 novembre 1973).
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Sectlon 6

ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE - LEGUMES, FRUITS
CHAMPIGNONS, CRESSON

Article 148
Généralités

Le déversement ou lo dépdt de déchets; vidanges, ordures ménagéres, gadoues,
boues de station d'épuration non pasteurisées, matiéres fécales sont interdits sur
tous les terrains ol sont cultivés des fruits et 1égumes susceptibles d'étre consom-
més crus et dont la partle comestible peut se trouver au contact de ces dechets.
Les engrais organiques, fumlers et composts ne doivent étre épandus qu'un mois
au plus tard avant la récolte,

La réglementation sur les pesticides s'applique & Pensemble des aliments végé-
taux (1).

Artlcle 149 .

Protectlon des cressonnléres et des cullures maraichéres immergées

149 A. Conditions d'exploitation.

Toute cressonniére ou culture maraichére deit falre I'objet d'une déclaration au
maire, qui en informe aussitdt le directeur départemental des aifaires sanitaires et
soclales. : oo :

Eille ne peut étre exploitée que si elle remplit les conditiens de salubrité déter-
minées ci-dessous.

A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre 4 une enquéte de {'autorite
sanitaire qui établit sl les cuitures sont reconnues salubres. L’analyse de l'eau, a
la charge de I'exploitant, est pratiquée par le laboratoire départemental agrée pour
le contréle sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les constatatlons suivantes:

i* Eaux indemnes d'infestation parasitologique et utilisées dans le voisinage
Immédiat des puits ou des sources dont elles proviennent, & condition que ces der-
nidres ne soient pas alimentées par des eaux courantes de surface ; ces eaux doivent
&tre d’'une qualité bactériologique satisfaisante et, notamment, ne pas contenir plus
de dix coliformes fécaux ni plus de dix streptocoques fécaux pour 100 milfilitres.
Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont effectuées une fois par mois
pendant les trois mois qui précadent la premiére ouverture. De plus, les eaux doivent
falre I'objet d’au moins une analyse chimique destinées & mettre en évidence les
substances toxiques ou les constituants organiques révélateurs d'une contamination.

20 Protection suffisante des cultures limitrophes contre les incursions d'animaux
sauvages ou domestlques, notamment e mouton.

3° Etablissement d'un périmétre de protection des cultures et des points d'eau
qui les alimentent, contre les eaux de ruissellement provenant de paturages, parcs
A bestiaux, étables, mares, fosses A purin ou toutes installations pouvant étre conta-
minantes.

L'utilisation d'engrais non chimigues est interdite.

(1) Arrété du 20 juillet 1856, Arrdté du S juillet 1973 relatit aux teneurs en résldus de
pesticides dans et sur les fruits et légumes (Journal Officlel du 4 octobre 1973).
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149 B. Contrdle des exploitations.

A la suite de Penquéte ou des contrdles effectués, l'autorité sanitaire délivre
un certificat de salubrité exigible pour la poursuite de I'exploitation. Une copie est
transmise au maire du lieu d'exploitation.

Si une exploitation n'est ouverte que quelgues mois par an, une analyse bacté-
riologique et parasitologique sera faite dans le mois précédant Fouverture.

L’administration départementale et I'administration communale tiennent & jour
‘et a la disposition du public fa liste des culturés ainsi agréées. - -

Le certificat de salubritd pourra &tre retiré lorsqu'un contréle aura révélé un
défaut d'exploitation.

Les eaux, pénétrant dans les cressonniéres exploitées, sont reguliérement
_contrélées au cours de la saison, A raison d'analyses bactériologlques trimestrielles
3 la charge de lexploitant. La qualité des eaux devra rester constante et elles
devront présenter les mémes critéres gue ceux fixés précédemment,

149 C. Contrdle des ventes.

Tous colis dans lequel sont placés en vue de la vente des produits récoltés
dans des culiures immergées doit porter, en caractéres bien apparents et indéle-
biles, les nom et adresse du producteur, le lisu de son exploitation, le lieu et la
date de délivrance du cerlificat de salubrité. Ces mémes indications doivent égale-
ment apparaitre sur le lien des marchandises conditionnées en bottes. Les produits
importés doivent avoir é1é récoltés dans les mémes conditions de salubrité et é&tre
vendus sous étiquette portant des mentions similaires & celles précitees.

Article 150
Fruits et légumes

 Les fruits frais et les légumes frais sont exposés & la vente soit dans leur em-
ballage d'origine, soit en vrac. Toutes précautions sont prises afin que les fruils
frais et les légumes frais non préemballés solent protégés des pollutions de toute
nature.

~Tout colis ou dans le cas de vente en vrac, tout lot da fruits ou de légumes
doit étre exempt de corps étrangers, tels que branchages, débris végétaux, sous
réserve des usages particuliers & la présentation traditionnelle de certains produits.

Les fruits et légumes doivent étre conformes aux prescriptions en vigueur en
matidre dé résidus de pesticides (1). lls doivent en outre ne présenter ni odeur, ni
godt anormaux. Les fruits doivent étre exempts de terre, de méme que les légumes
lavés. Les légumes non lavés doivent étre débarrassés de toutes impuretés gros-
siéres.

Les fruits et Iégumes' doivent avoir atteint un degré de développement et de
maturité conforme aux usages loyaux et constants du commerce et les produits
altérés doivent &tre éiiminés de la vente.

Si e lavage de fruits ou de légumes s'avére nécessaire, de |'eau potable sera
seule utilisée, et I'opération sera suivie d'un égouttage approprié.

_ Les légumes secs et les légumes déshydratés, autres que ceux vendus sous
préemballage, sont conservés dans des compartiments fermés.

(1) Are&té du 5 juillet 1973 relatif aux teneurs et résidus de pesticides dans et sur les
fruits et légumes (Journal Officiel du 4 octobre 1973).
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Article 151

Les champignons

151 A. Champignons cultivés.

1° Les champignons ne peuvent faire |'objet de culture que s'lls appartiennent
4 une espéce comestible.

2¢ Chaque"eMballage ou. chague lot présen'fé'en vrac ne doit Gontenir que des
champignons de méme espéce. Ceux-ci doivent étre de bon état sanitaire et tou-
jours constituds de toutes leurs parties.

3° Chaque emballage doit porter, soit par inscription directe, soit au moyen
d'une étiquette solidement fixée :
— les nom et adresse de l'emballeur ou son identification symbolique délivrée
par le service de la répression des fraudes;
— les nom et adresse du producteur dans [e cas ol ils ne se confondent pas
avec ceux de I'emballeur; :

— la nom de l'espédce et lorsque celle-ci n'est pas noteirement connue, son
nom botanique.

4 Au stade de la vente au détail, le nom de l'espéce doit &tre porté par affi-
chage & la connaissance du consommateur. Sur demande des services de conirdle,
le détaillant doit étre en mesure de faire connaitre la provenance de la marchan-
dise.

151 B. Champignons sauvages.

Les champignons sauvages (ou sylvestres), c'est-a-dire ceux qui ne proviennent
pas d'une culture, ne pourront étre commercialisés que s’ils sont accompagnés
d'un certificat de comestibilité délivré par les agents habilités a cet effet. Toutefois,
paurront étre commercialisés, sous la responsabilité des vendeurs, certaines espéces
notoirement connues et nommément désignées par l'autoritd sanitaire ; celles-ci
doivent &tre en bon état sanitalre et constituées de toutes leurs parties.

Sectlon 7 -

BOULANGERIES, BOULANGERIES-PATISSERIES, PATISSERIES
PATISSERIES-CONFISERIES
Article 152

Construction, aménagement, réouverlure ef transfert de fonds
des boulangeries et boulangeries-patisseries

1° Les régles auxquelles sont soumis la construction et i'aménagement des

boulangeries et des boulangeries-patisseries sont déterminées par la réglementation
en vigueur (1).

(1) ArrAté du 23 octobre 1967 relatif 4 la construction et & l'aménagement des boulan-
geries (Journal Officiel du 5 novembra 1967).
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20 Les régles auxquelles sont soumises la construction et 'aménagement des
patisseries-confiseries sont déterminées par l'article 154 ci-dessous.

3° Les projets de construction et d’aménagement sont soumis & {'autorité
sanitaire.

4° Les fournils de boulangeries doivent &tro distincts des laboratoires de pétis-
series,

50 Dans le cas oll le combustible de chauifage est le mazout, le foyer ne doit
comporter aucune. communication directe. avec le four, les brileurs doivent étre
réglés de maniére a éviter toute émission de suies.

Si le combustible est le bois, seuls sont autorisés les bois naturels, ni traitss,
ni imprégnés de substances étrangares.

6° Le neitoyage des fours et des surfaces, sur lesquelles sont déposés les
pains, doit étre eiffectué périodiquement a l'aide d'un produit autorisé.

- Article 153

Installation des locaux de vente en cas de création, d'extenslon, de réouverture,
ou de transfert de boulangerles et de dépdts de pain

1* La création, l'extension, la réouverture, le transfert d'un magasin de boulan-
gerie, d’un dépdt de pain et I'adjonction d’un rayon de vente de pain & un fonds de
commerce existant sont déclarés & l'auforité sanitaire qui délivre un récépissé. .

2 Qutre ja conformité aux régles générales définies cl-dessus pour les maga-
sins de vente de denrées alimentaires, ces locaux dolvent comporter les installations
particulidres suivantes :

153 A. Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe d’une boulangerie et
d'un autre ¢ommerce.

Un magasin de vente d'une superficie minimale de 16 métres carrés;

Le pain doit étre placé sur les griltes ou étagéres a une hauteur minimale d'en-
“viron 70 centiméires au-dessus du sol et de mamére qu'il ne puisse entrer en
contact avec d'autres produits ;

Un comptoir avec balance et appareil & couper est réservé au débit de pain.
Une aftiche interdit la manipulaticn du pain par la clientéle ;

Une panneterie d'une superficle minimale de 8 meétres carrés, close et en com-
munication directe avec le magasin de vente, munfe de casiers, étagéres ou paniers
afin que les pains tenus en réserve soient & P'abri de toute pollution et éloignés
suffisamment du sol & tous les stades de la manutention.

Tous les pains deivent &tre eificacement protégés de toutes souillures prove-
nant du sol ou de toutes autres origines.

Les locaux de vente doivent &tre disposés de maniére que lair y soit constam-
ment rencuveld. Dans le cas ol ils ne présentent pas d'ouverture du coté opposé a
la fagade, ils doivent comporter un conduit de ventilation réglementaire s'ouvrant
dans la partie du plafond la plus éloignée de |'accds extérieur et s'élevant jusqu'au
dessus de la partie la plus élevée de la construction ou toute autre installation
assurant une ventilation efficace.
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153 B. Dépédts de pain.

Ces locaux dojvent disposer d’'un emplacement réservé & la vente du pain, dis-
tinct des autres activités et répondant aux prescriptions fixées & l'article 153 (para-
graphe A, alinéas 1 et 2). Le pain peut &tre entreposs dans une armoire fermée.

Ces conditlons de mise en vents du pain ne s'appliquent pas au pain pré-
emballé.

Article 154

installations des locaux de vente et des laboratoires de fabrication
en cas de création, d'extension, de réouverture ocu de transfert de pétlsseries
ou patisseries-conliserles

1° La crdation, l'extension, la réouverture ou [e transfert d'un magasin de
patisserle ou pAtisserie-confiserie, |'adjonction d'un rayon de vente de pétisserie-
confiserle & un fonds de commerce existant sont déclarés & Pautorité sanitaire qui
délivre un récépissé.

20 Sans préjudice des dispositions complémentalres concernant la fabrication
ot la vente des glaces et des crémes glacées, ces commerces doivent satisfaire
aux dispositions des articles 131 et 136 précédents en c¢eé qui concerne respective-
ment les locaux da vente et les laboratoires de fabrication des produits alimentaires.

Article 158

Dispositions applicables aux produits de panification
de patisserie ou de confiserie :

Les produits de panification ou de patisserle présentés préemballés sont sou-
mis aux dispositions de la réglementation en vigueur (1), notamment en ce qui concerne
la date limite de vente ou la date de péremption.

Section 8
DENREES CONGELEES ET SURGELEES

Article 156
Denrées congelées et surgelées

__Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au présent titre pour les diffé-
rents types de denrées, les denrées congelées et surgelées doivent répondre aux
dispositions réglementaires, notamment celles relatives (2) :

— 4 l'emballage et au fransport;

————

(1) Décret me 72-937 du 12 octobre 1972 portant application de la [ol du 17 aolt 1905,
sur la répression des fraudes en ce qul concerne les conditions de vente des denrées, pro-
duits ot boissons destinés & I'alimentation de I'homme et des animaux, ainsl que les régles
d'Stiquetage et de présentation de celies de ces marchandises qui sont préemballées en vue
do la vente au détail (Journal Officfel du 14 octobre 1972),

(2) Circulaire du 15 fuillet 1953 fixant les dénomlinations de vente des prodults alimentaires
traitdés par la froid. Décret ne 64-949 du 9 septembre 1984 relatif aux produits surgelés
(Journal Officiel du 13 septembra 1964). '

Arrété du 26 juin 1974 réglementant les conditions hygiéniques de congélation, de conser-
vatlon et de décongélation des denrdes animales et d'origine animale {Journal Officlel du

3 juillet 1974).
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— au maintien d'une température minimum depuls leur fabricatlon jusqu’a leur
niise en vente ;

— aux conditions dans lesquelles la recongélation est autorisée.

Sectlon 9

ALIMENTS NON TRADITIONNELS.

Article 157
DéfInition des aliments non traditionnels

On appelle aliments non traditionnels, fes aliments et substances alimentaires
provenant : :

Soit d'une matigre premiére considérée comme alimentaire mais profondément
transformée en vue d'extraire une ou plusieurs substances nutritives ;

Soit de produits non habituellement obtenus en agriculture, en élevage ou indus-
triellement pour I'alimentation de I'homme,

C'est ainsi que sont considérés, par exemple, comme aliments non tradition-
nels :

Des farines d'origine anitmale ou végétale riches en protéines;
Les levures cultivées sur alcanes ou autres: substrats non alimentaires ;

Les isclats de protéines préparées & partir de diverses farines animales ou
végétales, de féuilles, d’herbes ou de levures grice auxquelles sont élaborées les
protéines texturées et les AIV (aliments imitant la viande).

Article 158

Prescriptions applicables & la fabrication, a la détentlon
et 4 la mise en vente d’aliments non traditionnels

La fabrication, la dé&tention et la mise en vente d'aliments non ftraditionnels
destinés a l'alimentation de I'homme, sont soumises & l'avis du Conseil Supérieur
d'Hygiéne Publique de France, de I'Académie nationale de médecine et éventuelle-
ment d'autrss commissions spécialisées, en application du Code de la Santé Publi-
que et de la loi du 1* aoGt 1905 sur la répression des fraudes et ses décrets

d'application.

Sectlon 10

LA RESTAURATION COLLECTIVE

Article 159
Hygltne des restaurants et locaux similalres

Toute cuverture de restaurant doit faire |'objet d'une déclaration & [l'autorité
sanitaire qui vérifiera que les dispositions suivantes relatives a F'hygidne et a la
salubrité de ces locaux sont respectées.
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Ces disposltions s'appliquent aux salles & manger, salons de thé, et annexes
des restaurants, buffets et brasseries servant des repas ainsi qu'aux établissements
de restauration collective visés par la réglementation en vigueur (1}.

Les cuisines et annexes do ces établissements doivent &tre de dimensions suffi-
santes et répondre aux prescriptions générales définies dans Particle 136 susvisé.

Les locaux st annexes des restaurants commerciaux ou des collectivités dans
lesquelles les repas sont servis aux usagers doivent répondre aux dispositions sui-
vantes :

1° Les murs, parois et sols doivent étre maintenus en bon état de propreté.
Leur revétement doit étre lavable ou facile & nettoyer;

2° Le lavage du sol et son nettoyage doivent étre opérés aprés chaque service.
Le balayage & sec et 'usage de [a sciure sont Interdits;

3° Les locaux doivent éire bien aérés et ventilés. Les arrivées d’sau non potable -
y sont interdits ;

4° Des cabinsts d’aisances en nombre suffisant sont mis & la disposition de
la clientdle. lls ne doivent jamais communiquer directement avec la salle oll sont
servies les consommations | ils doivent répondre aux prescriptions de l'article 48 du
présent réglement.

Des lavabos équipés de produits de nettoyage sont annexés en nombre suifi-

sant aux cabinels d’aisances.
Pour le séchage des mains, des serviettes & usage unique ou des appareils
automatiques & air chaud sont mis A la disposition des usagers, .

5° Les tables doivent recouvertes d’un matériau lavable et nettoyées aprés
le départ de chaque client. Aprés chaque service, elles sont lavées & I'eau chaude
additionnge d'un détersif autorisé, rincées et séchées. Les nappes imperméables
sont entretenues de la méme maniére.

Les nappes en tissu sont changées au minimum & chaque service et recouvertes

de napperons de papier renouvelables a chaque client.

6* Les carafes d’eau doivent étre vidées et entretenues en parfait état de pro-
preté, dans l'intervalle des repas, lavées aprds chaque service, La valsselle ébréchée
est retirée du service. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement distinct de
celui qui sert a la préparation des aliments, afin d'éviter leur souillure.

La vaisselle, y compris les carafes, doit étre lavée & I'eau chaude additionnée
d'un. produit autorisé, rincée & I'eau potable courante et séchée a l'abri de toute
contamination. Elle est ensuite entreposée dans des placards ou armoires fermés
ou, 4 défaut, sur des tables et, dans ce cas, recouverte d'un linge propre.

Les pidces d’argenterie ou dé métal inoxydable ainsi que les couverts sont
rangés dans des tlroirs ou corbeilles aprés avoir été laveés et rincés. Le pollissage
éventuel de ces couverts doit toujours éire suivi d’un lavage, d'un ringage et
séchage & !'abri de toute contamination.

Les cendriers doivent étre tenus dans un état constant de propreié et vides
en tant que de besoin. )

Les dispositifs spéciaux de I'eau de boisson doivent utiliser et fournir une eau
répondant aux caractéres de potabilité des eaux destinées a la consoemmation
humaine, ce qui impliqgue en particulier une surveillance systématigue des eaux et
des dispositifs eux-mémes,

{1} Décret no 71-636 du 21 juillet 1871 (Journal Officiel du 1* aolt 1971).
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7° Les plats chauds dolvent étre apportés dés leur préparation, directement
do la cuisine au consommateur et ne pas é&tre déposés en attente dans la salle &
manger.’

Les plats froids, préparés le jour méme de leur consommation, doivent étre
entreposés dans une enceinte réfrigérée, dans ['attente du service.

Les patisseries et entremets doivent &tre protégés de tous risques de souillure.

8° Dans les établissements dits «libre service », les différents ptats doivent
étre exposés en nombre aussi réduit que possible et apportés au fur et 4 mesure du
débit. Toutes précautions sont prises pour les maintenir & I'abri des souillures.

Les mémes précautions sont étendues aux buffets libres services, aux restau-
rants dent les denrées d'erigine animale telles que charcuterie, ceufs mayonnaise,
etc, sont soumises aux mémes risques de contamination.

La température & ceeur des plats cuisinés destinés 4 &tre consommés chauds
doit étre constamment égale ou supérieurs & 65°C depuis la fin de la cuisson jus-
qu'au mement de la remise au consommateur (1).

Les plats cuisinés chauds non consommés le Jouf de leur préparation ne peu-
vent étre réutilisés conformément aux dispositions de la réglementation en vigueur (1).

(1) Arrété du 26 juin 1974 réglementant les conditions d’hygidne relatives & 1a préparation,
la conservation, a distribution et la vente des plats cuisinés A Vavance (Jfournal Officiel du
16 juillet 1974),
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TITRE VIR

HYGIENE EN MILIEVU RURAL

Article 160

Logement des animaux

Sans préjudice des dispositions en vigueur relatives aux Installations classées
pour la protection de i‘environnement, les éouries, bouverigs, vacheries, chévreries,
porcheries, et tous locaux des animaux sont efficacement éclairés et ventilés.

Des aménagements particuliers peuvent étre autorisés en accord avec les ser-
vices vétérinaires en ce qul concerne I'éclairage.

Des dispositifs spéciaux de ventilation doivent &tre aménagés si nécessaire.

Les communications directes entre les locaux de stabulation et les pieces des-
tindes & I'habitation les avoisinant ou les surmontant sont interdites.

Sl n'a pu &ire &vité de surmonter les locaux de stabulation par des locaux '
affectés & I'habitation, il peut étre imposé, a l'occasion de grosses réparations, ia
construction d'un plancher haut, étanche et isolant.

Les murs sont imperméabilisés intérieurement jusqu'a 175 métre & partir du
sol et, dans lo reste de leur hauteur, blanchis & la chaux ou par tout autre badigeon
antiseptique et insecticide, le plafond étant traite de la méme maniére.

Lo sol, établi en dur, doit étre imperméable et avoir une pente convenable assu-
rant I'écoulement des liquides au caniveau d'évacuation. Le raccordemernt de celui-ci
a une fosse & purin étanche ou a un dispositif d'évacuation offrant toute garantie
sur le plan sanitaire est indispensable. Des dérogations en ce qui concerne les écou-

lements peuvent &tre accordées dans les cas ou est pratiquée la stabulation libre.
Sauf aménagements spéciaux effectués en accord avec les services vétérinaires, la
hauteur sous plancher haut doit &tre d’au moins 2,50 métres,

Des précautions sont prises pour éviter I'introductlon et la pullulation des
mouches et autres parasites et pour assurer leur destruction. A cet offet, I'entretien
est assuré par le renouvellement annuel du blanchiment avec un. produit antiseptique
et insecticide aussl efficace que possible.

Les vacheries auxqguelles est annexé un commerce de [ait cru pour la consom-
mation humaine doivent comporter, outre le magasin de vente, un local spécial &
usage de laiterie, soumis aux dispositions de Particle 141 du présent réglement.

Les dispositions générales qui précédent, notamment celles concernant ['entre-
tien et les communications avec les pidces d’habitation, sont applicables aux loge-
ments de petits animaux tels que poulaillers, clapiers, pigeonniers, etc.

Article 161

Celliers -~ Pressolrs
Les celliers, pressoirs et locaux oll se pratique la vinification ou la cidrification

doivent atre bien éclairés et ventilés mécaniquement si nécessaire, notamment dans
les points bas pour éviter I'accumuiation du gaz carbonique.
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Article 162

Maras - Abreuvolrs

La création de mares nouvelles est interdite. Les mares existantes ne doivent
en aucun cas pouvoir porier atteinte 3 la qualité des eaux souterraines wlilisées
pour l'alimantatation,

Si des mares (1), abreuveoirs et fosses sont nuisibles a la santé publique, ils
doivent &tre comblés par le propriétaire, 4 la demande du maire, aprés avis du
Conseil Départemenal d'Hygiéne, I'évacuation des eaux éfant normalement assurée.

Les mares, abreuvoirs, fosses a eau stagnante sont curés aussi souvent qu'il
est nécessaire et au moins une feis par an. Il est interdit d'étaler les vases prove-
nant du curage auprés des habitations et des voies de communications.

En aucun cas, le déversement des eaux usées de quelque nature que ce soit
ne doit y étre {oleré.

Article 183

Lavolrs

Les lavoirs doivent é&tre largement aérés. Les revétements de leurs parois sont
lisses et imperméables. Le sol est muni de rigoles d'écoulement. Les eaux doivent
étro canalisées jusqu'en un point o0 elles ne soient plus susceptibles de nuire. Les
bassins des lavoirs deivent &tre étanches, tenus avec la plus grande propreté vidés,
nettoyés, et désinfectés au moins une fois par mols,

Article 164

Fumlers

Les fumiers provenant des écuries, vacheries, bouverles, bergeries, chdvreries,
porcheries, élevages de volailles ou de petits animaux sont évacués aussi souvent
qu'tl est nécessalra. A

‘Les dépdts de fumier ne doivent en aucun cas &tre établis sur les terrains
compris dans le périmétre de protection des sources et des captages d’eau, a
meins de 20 métres des aqueducs utilisés pour le transport des eaux potables et
a moins de 35 meétres des puits et citernes.

‘lls doivent étre établis a une distance d’au moins 35 métres des voies publi-
ques, des béatiments publics ainsl que des habitations, Dans ce dernier cas, si les
fumiers sont déposés sur des aires étanches convenablement aménagées pour per-
metire |'évacuation des purins, soit dans des fosses étanches et couvertes, soit aux
conduits d'évacuation des eaux usées de la collectivité, ceile distance peut étre
réduite sans toutefois étre inférieure & 20 métres.

Des mesures appropriées sont prises pour empécher la pulfulation des insectes.

.Tout dépdt de fumier, qu'elle qu'en soit l'importance, doit &tre supprimé s'il
est reconnu susceptible de nuire & la santé publique.

Artlcle 165

Fosses a purin

Les fosses & purin sont implantées dans des conditions semblables & celles
prévues a l'article 164 concernant les dépdts de fumiers.

(1) En partlculier celles qul seraient situées & moins de 35 matres des habitations.
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Ces fosses, d'une capacité suffisante pour éviter tout débordement par trop-
plein, sont construites en magonnerie, rendues complétemant étanches et vidangées
comme les fosses d'aisances. Tout autre matériau d’étanchéité équivalente et de
solidité suffisante peut étre éventuellement admis.

Le contenu des fosses A purin peut étre utilisé pour I'épandage agricole loin
des habitations. 1| ne dolt jamais &tre déversé sur des légumes ou sur des fruits
susceptibles d'étre consommes crus.

Les fosses dont I'lnsalubrité ou Vincommodité pour le. voisinage est constatée
sont immédiatement réparées, reconstruites ou supprimees. '

Tout écoulement des purins dans les caniveaux de rue, sur la voie publique
ou dans les cours d'eau, sources ou mares, dans les puisards, beétoires, carriéres
abandonnées ou non, est interdit.

Article 166

Les porcheries

Tout projet d’aménagement ou de construction de porcherie agricole, d'engrais-
sement ou d'élevage dont Ieffectif maximal en présence simultanée est inférieure
4 50 porcs (1) doit faire l'objet de la part du pétitionnairs, de la présentation d'un
dossier de permis de construire comportant les Indications suivantes :

1o Un plan de situation & I'échelle du cadastre sur lequel doivent figurer :

a) le ou les points de prélévemsants d’eau desiinés a Palimentation . des:..
collectivités publiques et situés dans un rayon de 500 metres autour
de la porcheris,

b} I'emplacement de la fosse (& lisier ou & surin) ou éveniuellement de
l'aire de stockage des déjections selides,

) I'emplacement des malsons d'habitation des tiers dans un rayon de
200 métres ;

2¢ Un plan détaillé de la porcherie {échelle 1/100) ;

3° Une note explicative précisant la capacité maximale instantanée de la por-
cherie el ses perspectives de développement, le volume de la fosse. (& lisier ou & -
purin), le ou les procédés utilisés pour le. traitement et. Pélimination du lisier, les
moyens envisagés pour réduire les odeurs et &ventuellement le lieu de rejet de
I'effluent traité dans le milisu naturel.

Le permis de construire d'un tel établissement ne peut étre délivré par auto-
rité administrative compétente qu'aprés consultation, par cette derniére, de la Direc-
tion Départementale des Affaires Sanitaires et Sociales chargée de vérifier que le
projet satisfait aux prescriptions suivantes :

Les porcheries viséos au premier alinéa du présent article ainsi que les fosses
de stockage et de déjection ne peuvent étre exploitées qu'aux distances ci-aprés
déterminées des immeubles occupés par des tiers et de tout établissement recevant
du public.

—————

(1) Les porcherles dont I'effectif maximal en preésence slmultanée est supérieure & 49
porcs sont soumises aux dispesitions de la lol du 19 juillet 1976 relative aux Instailations
classées pour la protection de ['environnement,

Circulaire 5030 du 21 mars 1978 relative A I'application aux porcheries des réglementations
concernant l'urbanisme et la protection de I'environnement.
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Dans les communes ol un plan d'occupation des sols n'a pas ét& prescrit, les
dispositions relatives & I'éloignement qui figurent dans le tableau ci-aprés prennent
en considération I'importance de I'établissement et concernent toutes les maisons
d’habitation autres que celle do 'exploitant de [a porcherte en cause. Elles s'appli-
guent, soit individuellement, soit & un ensemble de porcheries lorsque celles-ci ne
sont pas séparées les unes des autres par une distance limite fixée par I'autorité
locale.

Effectif maximal en présence Co
simultanéa bistance mlnimum
(porcs de plus de 30 kg) en meétres
Moins de 10 pores ................ 25
10 A 49 pores o .....iiiiiinnnnn.,, 50

L'imptantation de porcheries dans la partie agglomérée des communes urbaines
faisant partie des agglomérations de plus de 5.000 habitanis est interdite.

Si ces communes disposent de zones rurales, I'implantation de porcheries peut
étre autorisée dans les conditions d'éloignement précédemment définies.

L'emplacement, I'orientation des batiments et des aires d'exercice des animaux
et le systome de ventilation sont étudiés en fonction des vents dominants et des
obstacles existants ou spécialement mis en place pour provoquer un minimum de
nuisances au niveau des habitations les plus proches.

Par ailleurs, I'impiantation d'établissement de la nature dont il saglt ne do:t
pas étre autorisée a l'intérieur des périmétres de protection immédiate et rappro-
chée des sources et des captages d’eau. En dehors de ces périmétres, I'implantation
ne doit pas étre autorisée & moins de 35 métres du bord de I'emprise des agueducs
et des conduites d'eau sans pression, des puits ainsi que des citernes utllisées
pour le stockage des eaux, que ces derniéres soient destindes & l'alimentation en
eau potable ou a l'arrcsage des culiures maraichéres.

_Egalement, une porcherie ne doit pas étre implantée & moins de 200 métres des
zones de baignade ou des plages et des terrains de camping.

L'écoulement des lisiers et des eaux de lavage en provenance des porcheries
ne doit pas s'effectuer a I'air libre ; leur évacuation doit éitre assurée par des cana:
lisations étanches et régulidrement entretenues. Si les déjections des animaux sont
desiinées &-un usage agricole elles doivent &tre collectées dans une fosse.

Cette derniére, dans I'hypothése ol elle est couverte par une dalla doit com-
porter un regard obturé dans I'intervaile des vidanges; dans le cas contraire, des
dispositifs appropriés doivent &tre mis en ceuvre pour prévenir tout risque d’accident.

Cette fosse doit permettre de stocker les déjections des animaux pendant une
période minimale de 45 jours ; le volume de la fosse est calculé sur [a base de la
capacite maximale instantanée de la porcherie visée & la note explicative jointe
au dossier et de fagon & éviter tout risque de débordement pendant toute péricde
séparant deux vidanges.

Toutes les porcheries doivent par ailleurs se conformer aux dispositions suj-
vantes en ce qui concerne leur exploitation.

L'¢tancheité des fosses fait I'objet de vérifications périadiques ; si une fosse,
par ses écoulements, constifue une source d’insalubrité pour le veisinage, clle doit
étre immédiatement remise en étal.
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Les fosses sont vidangées dans des conditions réduisant au minimum la géne
pour le voisinage, i T

L’épandage du lisier est interdit dans les périmétres de protection immédiate
et rapprochée des sources ou captages, a moins de 35 métres du bord de 'emprise
des aqueducs et des conduites d'eau sans pression, des cours d'eau, des puits
ainsl que des citernes utilisées pour la stockage des eaux, que ces dernidres solent
destinées & I'alimentation en eau potable ou & l'arrosage des culiures maraichéres.
L’épandage est également interdit 2 moins de 200 métres des zones de baignades
ou des plages st des terrains de camping. Si la pente du terrain est supérieure. a
7 pour cent, I'épandage du lisier doit s'effectuar- a une distance des cours d'eau
au moins égale & 200 métres,

Cette opération est réglementée pour le parimdtre de protection éloignée des
points de prélévements d'eaux destinées & l'alimentation des collectivités publiques
ot est interdite sur les terrains ol se pratique la cuiture maraichére ainsi que dans
les zones et pendant les périodes définies par arrété municipal.

I’épandage du lisier non désodorisé est sgalement interdit & moins de 200 m
de tout logement occupé par des tiers ou de tout stablissement recevant du public
Si le lisier est désadorisé, I'épandage peut étre effectué A& une distance inférieure
A 200 matres de tout logement occupd par des tiers ou de tout établissement rece-
vant du public sans que cette distance soit cependant inférieure a une limite fixée
par l'autorité locals, aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Des dispositions du méme ordre que celle concernant le lisier désodorisé
peuvent étre retenues fors d’une opération d’épandage avec enfouissement immeédiat
du lisier,

L’épandage des lisiers & l'aide de dispositifs d'aéro-aspersion, générateurs de
brouillards fins, est interdit. B -

Tout exploitant de porcheries doit, s'il veut assurer I'élimination des lisiers par
{e sol, fournir au moment de la déclaration, te plan des terrains sur lesquels sera
effectud |'épandage.

En aucun cas, ’épandage du lisier ne doit ghirainer de stagnation sur le sol,
de ruissellement hors des surfaces réservées & {'4pandage ou de poliution des
eaux souterraines.

En dehors de Pusage agricole, les lisiers, aprés la préparation nécessalre, doi-
vent étre épuréds avant rejet au milieu recepteur. L'effluent traité doit répondre aux
prescriptions lmposées par finstruction technique du 6 juin 1953 relative au rejet
des eaux résidualres ou tout texte qui s'y substituerait.

———
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TITRE 1X

DISPOSITIONS DIVERSES

Article 167

Dérogations

Sous réserve de la législation et de la réglementation .en. vigueur, le préfet peut,
dans des cas exceptionnels et sur proposition du directeur départemental des
affalres sanitaires et sociales, accorder des dérogations au présent réglement par
arrétés pris en application de son pouvoir réglementaire. Sauf cas d'urgence, les
- arrétés sont pris aprés avis du Conseil Dépantemental d’Hygigne.

Dans tous les cas, les bénéficiaires de la dérogation doivent prendre l'engage-
ment écrit de se confermer aux prescriptions qui leur sont ordonnées. Toute contra-
vention comportera déchéance compldte du bénéfice de la dérogation, sans préju-
dice des sanctions prévues a l'article L 45 du Code de la Santd Publique, et éven-
tuellement aux articles L 46 et L 47 dudit code, ainsi qu'aux autres réglementations
applicables. T

Article 168

Pénalités

Les infractions aux dispositions du présent réglement sont punies d'une amende
de 300 francs & 600 francs. En ¢as de récidive le taux de Pamende est de 600 francs
a4 1.200 francs (1). '

Article 169

Constatation des Infractions

_'Les infractions sont constatées dans les conditions prévues a l'article L 48 du
Code de la Santé Publique.

Artlcle 170

Exécution

Le Secrétaire Général, le Sous-Préfet du RAINCY et les Maires sont chargés,
concurremment avec le Directeur Départemental des Affzires Sanitaires et Sociales,
la Directeur Départemental de FEquipement, les Vétérinaires Inspecteurs, les Direc-
teurs des Bureaux Municipaux d'Hygiéne, les Officiers et Agents de Police Judiciaire
et les Inspecteurs de Salubrité, chacun en ce qui le concerne, de I'exécution du
présent arrété,

Fait a Bobigny, le 24 décembre 1980.

Le Préfet,
Jean AMET.

{1) Décret n® 80-567 du 18 juillet 1980 relatif aux peines applicables en matiére de contra-
vention de police.

Décret n® 73-502 du 2f mai 1973 relatif aux infractions & certaines dispositions du titre
1* du Code de la Santé Publique.
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INDEX ALPHABETIQUE

A

ABATTOIRS

Dispositions GeNArales ........c..viiiiiiiitiiareratrrinear iy 146
ABREUVOIRS

Etablissement, entretien, ~protection ........ .. ... .. i 162
AERATION

Des ateliers et laboratoires de préparation des aliments .............. 136

Des locaux d'habitation .......ooiiiiiiiiiei it 41
AFFICHAGE : o

Sur la voie publiqUe ... .. et e e 103

ALIMENTS (voir « Denrées alimentaires »)

ALIMENTATION EN EAU (voir « Eau potable » et « Eau non potablg »)

ANIMAUX (voir également « Insectes et rongeurs »)

L0 = LT T 102
Dans les habitations .................. ... I R R T L T 27-126.
Etablissements renfermant des animaux ............... .. ciiiiionnn. 103
Interdiction dans les magasing d'alimentation ............ .00 vvinin, 103
Logement en milieu rural ... .. i i i e 160
Nuisibles - Jets de nourriture ........ e e 124

Protection contre les animaux errants, sauvages ou redevenus tels .... 124

Sur la voie publique et les marchés ........oi it ittt i i, 103
ANTIGEL

Produits, UBA0E ... ... iieeirin e iiieinr ittt e st 8
APPAREIL DE CHAUFFAGE, CUISINE OU PRODUCTION D’EAU CHAUDE

(voir ¢galement « Chauffage »)
Dispositions générales e 55
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ARBRES (voir « FPlantations »)

ASCENSEURS
Protection cantre 16 bruit ... .cvve i co i mnr i st 57

ASSAINISSEMENT (voir « Evacuation », « Eaux et matiéres usées »}

ASSAINISSEMENT DE L'ATMOSPHERE DES LOCAUX

Dispositions générales .......... ... e 24.
ATELIERS
De préparation des aliments ...........ovivereinivii e iinns 136
Equipement sanitaire ......... .o 138
B

BAINS-DCOUCHES
Dispositions générales ........ivvvrr it 74

BARS (voir « Débits de boissons »)

BASSINS
D'arrosage et d'ormement ... ... it iiiii i i 37
Mesures contre 185 INSOCES ... rrrrenraonranatsarssaarasansrnres 125
BATTAGE
DES 1APIS vrriere e nananatanaat et b 26

BLATTES (voir « Insectes »)

BOISSONS {(voir également « Denrées alimentaires » et « Magasins d'alimenta-

tion »
Distributeurs automatigUes ... .cviireeee i isnssssssssnnsransornon 137
Fabrication - Conditichnement - Vente ........c. i iiiiiciarsvnnen 132

BOITES A GRAISSES {voir « Evacuation des eaux usées »)

BOUCHERIES (voir également « Denrées alimentaires » et « Magasins d'alimen

tation »)
Dispositions gé&nérales ..........cccririiiiianiriaarrnanaasnstrinias 144
Activitd de vente partielld ... iiiir i i i i s iii e 143.
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BOULANGERIES, BOULANGERIES-PATISSERIES, DEPOTS DE PAIN
Construction, aménagement ..........ciiiirrracrnsneiataraanranasrss 152
Magasins de vente ... ... oo it 153

BRASSERIES (voir « Restaurants » et « Débits de boissons »)

BROYEURS
EVIErs DrOYEUFS ...t it tcaran i a7
BRUIT
Mesures générales dans les habitations ...... ... ... i iiiiiiiiiaas 57
Réglementation générale ... 105 a 108

‘BUFFETS (voir « Débits de boissons » et « Restaurants »)

BUVETTES (voir « Débits de boissons »)

C
‘CABINETS D'AISANCES
Ameénagement, ventilalion ... .. i e a7
Communicétions avec les locaux ol sont manipulées les denrées alimen-
1511 = 47, 138, 159
Dispositifs de désagrégation des matidres ..., 49
Entretien et usage des Installations ................... wrasrrenaear s 19-47
Nombre suffisant lors de travaux ... ......ciiiiriareriassnsvreanaannes 39
Siéges, cuveites, chasses, raccordement ............ e 48

‘CABINETS D’AISANCES A USAGE COMMUN
4 1= (= 1 T 19
NOMBIE MMM & vttt ee e et te e s ae e e s e ee e e e aeanarnasenasannnns 41

CADAVRES D’ANIMAUX
Destruction, anl&vement ............ v iversarnrnrnnoasastvisasss 102

‘CAFES, BARS (voir « Débits de boisson »)

CANALISATIONS D’EAU

Eau potable - desserta des locaux, installation .........civiiiiiinnnnss 15
Eau potable - matériaux, mise an Service ...........cieiiiiiinananan 321
Réservoirs d'eau des immeubles ......ccocviiiiieiiiiniiiirrenansans 17
Séparation de 'eau potable et de I'eau non potable ............... .. ... 6-20
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CANALISATIONS D'EVACUATION (voir « Evacuatlon des saux et matiéres
usées »}

CANTINES (voir « Restaurants » et « Locaux recevant du public »)

CAPTAGES
|2 oY (= T R R TR LR R 9
CARNEAUX
Instailation et ramonage ......... ..ot rniiriiiiiaiiiiia s 55
CAVES
Dans les immeubles d'habitation - Usage .........ccoviviiiasecnnnnes 28
7Ty Yo T T {07 o O L LR R 40
Ventilation ....:. L TR 43

CELLIERS EN MILIEUV RURAL

AMBRAYEMENT ...ttt inanaa it asars ot rrasassstaarsnes 161
CHAMPIGNONS

Dispositions générales ............. PP R 151
CHANTIERS

Alimentalion 8N AU .. ...t ittt i ittt a s 17

Précautions contre le bruit ... .. i i e 105

Protection contre |es POUSSIETES ... - v vririiri it iiiiiiiriinraanans 103
CHARCUTERIES

Dispositions géndrales .........c.oiiiiiiiieiir i iinrraiaranartarraanay 143

CHAUDIERES (voir « Chauffage »)

CHAUFFAGE
Des locaux d'habitation ...... 1 M
Installations ne comportant pas de combustion .................. ..., 58
Regles générales ..........ccciiveicaraaiiies e e ety 55

CHAUFFE-EAU (voir « Eleciricité » ot « Gaz »)

CHAUFFERIES

Installations thermiques importantes ............... P 56

CHIENS {voir « Animaux »)
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CITERNES D’EAU (voir également « Réservoirs »)

Etablissements et entretien .......coiii i iiiies i iie i et rsrnrennss 12
CLOTURES

Des chantlers ... i ittt e et et e, 103

Des terrains non BALIS ..ottt i i e rerntarasrassonanes 103

COIFFEURS (Locaux professionnels) - _
F =7 1 To =T 1 =T oY S P 121
Hygidne générale ...... ... .. i iiiiiiiirisinsinrannnastnennnasnenna 122

CONDUITS DE FUMEE
AMENagEMEN . .t 55
Bispositions générales ... ...ttt ittt 32

CONDUITS DE VENTILATION (voir « Aération » et.« Ventilation »)
CONFISERIES (voir « Boulangeries » et « Boulangeries-Patisseries »)

CONTAMINATION (voir « Maladies transmissibles »)

CONTROLE
Des eaux d'alimentation ........o.vusiiiteeiniiineeeeerernartannnnns 7-18
Par les agenis de |'Administration ... .. oviirintiriserensrnnsnnenens 169

COQUILLAGES ({voir « Poissons » et « Poissonneries »)

CREMES ET GLACES (voir également « Denrées alimentaires », « Glaces »,
« Lait », « Magasins d'alimentation » et « Produits laitiers »)

Fabrication et vente .......uriiinrriiir i vsessnseicsnncmsonarsnnnas 142
"Qualitd de Peau UtHSEe ... r ittt it ittt et 16
LU= L Lo o QO ettt e s ey 135

CRESSONNIERES ET CULTURES IMMERGEES
Dispositions génerales ... ... ..ot e 149

CRUSTACES (voir « Poissons » et « Poissonneries »)

D
DEBITS DE BOISSONS
Aménagement des J0CaUX . .iiiivriiirr e e iiitrereatetanaseases 68
Equipement sanitaire ......... .. iiiiiiii it i i 70
B =121 =< 1 67 4 69
DECHARGEMENT
Des matieres de vidange .........ccvvuiivirieiinenrnrnrenearmrnrenns 95

— 129 —



DECHETS MENAGERS

Broyeurs d'ordUrBS .. ..uivriiirrrerreiiiiriiiitorrerrarssrsannsas 87
Loe ]| =T ] - e R L LR R R R 77-78-84 A 86
ST L L S PIPRSIIN AP 1 88-89
~ Evacuation par vide-ordures ...........c0.un e traredenraaeoes s a2
Récipienis de collecte - ... . e 79 & 81-83

DEGHETS HOSPITALERS

Dispositions génerales .........ccccririiiviiiarronrrearisartnsnsanss 90
Déchets de toutes Catdgories ...« cvvrerrniiiiiirnnananansarerarsons a1
Déchets COMtAMINGS ... .oirinirar ittt et trsirnsssan st saaaransas a2

B mINatiON ..ottt s s turstsnacanaasatorsssnssnsntasasanansinersnsnes 93

DECHETS ET DETRITUS (voir également « Déchets ménagers »}

Des ateliers et laboratoires de préparation des aliments .............. 136
DES MAICHES .\ v e e e e e e e e et eiaa e 103
Sur les voies publiques et PriVBes .........viviivireirnaniinrinarnes 103-104
De viandes, poissons et autres matiéres organiques .................. 134
DECLARATIONS (voir également « Demandes d'auterisation »)
Des Cressonni@res ........iveveananannrrerins e irsvaramrtortaeannaans 149
DGtabliSSEMENt A8 TOFAGE +everrrrernrreiereensesessernnneeeeenens 1
D'établissement de puits ........ ... it iierriiinrnirnerisrsarannnaan 10
D'exploitation de SOUrCeS ..veerrierert i iiiiiiiiiaiie s iiaiaanans 12
D'installation de cuvette da cabinet d’aisances a broyeur ................ 49
Dtinstallation de vide-ordures ..........c.ciiiiiiieirrarrraranaarasans a2
Des installations de wventilation ._........ .. .. . il B67-68
De travaux dans les immeubles existanis ........... ... ... o,
D'ouverture d'établissemant produisant ou commercialisant des denrées
AlMEnAITES o ittt i it it ata s a i a st - 130
D'ouverture de dépdts de pain, de boulangeries .................... 152-153
D'ouverture de FeSLAUFANES . ... uuueternernneennnsenneereessnesnosnen 159
D'ouverture de pétisseries, patisseries-confiserios ........ ... ... ... 154
installation d'incinération (hdpitaux) ........co it iiriiiiiiinracinanns N
DEMANDES D'AUTORISATION (voir également « Déclarations »)
Déchargement des matidres de vidange ........... oot a5
Epandage SOUEIrain . ...oveenini i it iisesrssineasroairnes 62
Epandage des matidres de vidange ...........ciiiiiiiiiiiiiiiie e, 96
| FOSSES 'BISANCES .. vnvevvrenirrne s iivaerareanraaraeasabirreararan 50-51
PUIS OU fOrB0ES ...t iir it it ii e e erttnaaseasrsanansostrnniatnas 10-11
Réservoirs d’'eau et SUIPTESSEUIS ... ...ciiierrureecarsasiassssrinanns 17
Travaux génants et bruyants ........c.ciiiiiiiriiiairrernserannnnnoses 105
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CEMOLITICN

Dispositions générales ....... ... cciiiiii i e 40
Des fosses d’aiSances .........c.c.iit it i i 31-40-50
Protection conire les PoUSSIBres ......cn.iirrriennnrnranananss 100

DENREES ALIMENTAIRES (volr également « Magasins d'alimentation »)
Aliments non traditionnels ....................... .. e evanen 157-158
Boissons et autres denrdes liquides ......... ... ccviiinrinrenrnnn.. 139

Déclaration d'ouverture d'établissement produisant ou commercialisant des

T produits alimentaires ... ... e e e i s 130
Denrées congelées et SUrgeldes ..........c.oveieinseeneeeanennnnenns 156
Distribution automatique . ... ... . . . i i e ety 137
Eau potable .......... R R e L LR L TP 3-16
Fruits et légumes USRS 148-150
Glaces et Crémes glatEeS .. ... .vurite oot i ieae e trrrtsrerranneenn 142
Hygiéne du personnel .......oiiiiini i e, 138

" Magasing et réserves ... ... e e 131
CEUfS L e e 145
Protection des denrées ............c.iiiiiiviniineiiainivninins 131-132-133
=4« o 135
Vente ambulante ........ ..o i e i e 131-140
Vente et préparation & I'extérieur ........ooiiiiiinrenrnnvrnrnrnnns, 132

DEPOTS (voir également « Déchets et détritus »)

.Pe liquides inflammables de 1™ catégorie ....................... ..., 24
"'De matiéres fermentescibles ... ... . .. i i e e o7
De matiéres usées oU dangereuses .........vvvnereeeeromnnnonennnn. 94
D'ordures et autres déchets .......... ... . ..iiiiiiinrinnnninen £88-89-91-94
Sur !eé_terrains NeN batis ... oo e 103
Sur la vole publique ... e 103

 DERATISATION

Avant demolition L. . e 40
Des batiments et de leurs abords ...........ccoiieieeriinviirnnens 33
Des laboratoires et ateliers de préparation des aliments .............. 136
MeSUres genBTalES ... iiii it it i, 123-128

DEROGATIONS
Dispositions générales ..............cieiiiivniinrnns. [OTUTTII 167
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DESINFECTION

Appareils - Survelllance ..........oiiiiiiiii s
Aprds INONGAtIONS .. .vvveirri it i iy
Des bassins et réservoirs d’'8au «.....vvieererenreriirnraanasresarsnns
Des canalisations et ouvrages transitant l'eau potable ................
Des chambres et objets contaminés par les malades ................

Das citernes d'oal ... ..ovviviivnrrrrerrananares P EERRTRPP
Des fosses daisances fiXes ... it i i i s
Des locaux dhabitation ... s
Mesures générales contre les insectes et parasites .................0
Organisation ... .. cieeiireeiiriirrarrranaaseaiat e re e e it eas
DS PUILE o ocevt i iiiieritrsanarnrnaesanenssnrsrossnssstatiaevaras
Des réservoirs d'eau potable des immeubles ...t

DESINSECTISATION (voir également « Insectes »)

Des ateliers et laboratoires de préparation des aliments ..............
Des bassins et réservoirs d'eau .........iiiiiiii i i
Des batiments et de Jeurs abords ........ ..o iiiiiiia i
Des locauxX dhabitation . «vvcvr i irnrrai it iineiresarransranonss

Mesures geénérales contre les insectes ........... .. oo vt e

DETRITUS (voir « Déchets »)

DEVERSEMENTS

De matidéres usées oU dangerBuses ... ... irnirrercacnnsnisnass
De malidres de vidanges, déversements temporaires ..................

DISTRIBUTEURS AUTOMATIQUES

D'aliments et d@ BOISSONS ... .ie it iriitsaesroonsnanrnssnnssrasons

EAUX MENAGERES (voir « Eaux usées » et « Branchement & I'égout »)

EAUX NCN POTABLES
Alimentation des immeubles .......cveriireemerrtisrrrsinnarnsannnrns
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nterdiction pour la fabrication des glaces et boissons ............. ...
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EAUX PLUVIALES (voir également « Evacuation des eaux pluviales et des eaux
et matiéres usées »)

Citernes d'eau de pluie ... ... v i iaiiaranaas [IPINP i3
Evacuation - Dlspositions générales ...........coiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 30-44
EAUX POTABLES
Alimentation des chantiers ............ ... 00000 S e 17
Alimentation des immeubles, logements et pidces isolées ............ 15-38-41
Alimentation des locaux recevant du public ............ociiiininnn. 76-41
Alimentation des magasins d'alimentation et réserves .................. T76-M
L 1 T 4 3= T L AL L L LR TR 14
Communication avec l'eau non potable .......... .. .o iiiiiiiin 6-20
Deéclaration de travatX ......c.veeiveruranrenarancrasnasnasanmnrsnss 17
Installations provisoires [ PP 14
Quvrages et réservoirs publics ....... .o oot 8
Poduits additionnels ......viviiiniiiianei i taitaar et tbes 8
Protectlon des ouvrages d'adduction .....oovhvviiiiiiiiiiiaa, 9-15-17-20
o TTTE=J =S R (o) - 1 1L S R 10-11
Qualité de Peau distribuée au public ...... S R R R IR RRRRE TR R 2-16.
SOCKAge . it i e et ta e et 7
Utilisation at mise en ceuvre des matériels ....... ... ciiiiiiiiiian. 5.6
EAUX ET MATIERES USEES (voir également « Evacuation des eaux pluviales
et des eaux et matidres usées »)
EVacUation .. .urii e it ar it s e 530-44
Protection contie le reflux des eaux d'égout ...........oiiiiniie, 46
Puits perdus et puisards absorbants, interdictlon .............. .ol 52
Vidange des postes d'8aU ... . ceiiiiiiiaii i e 45
Des voies PHVEES . ....cvvinreiiii it 104
EAUX VANNES (voir également « Eaux et matiéres usées »)
ECLAIRAGE
Des locaux d'habitation ......cooiiii ittt iirrneaenasranres 41
EGQUTS (voir «Evacuation des eaux et matiéres usées »)
ELECTRICITE (voir également « Eclairage »)
Dispositions générales ........... 53

— 183 —



EQUIPEMENT SANITAIRE (voir également « Evacuation », « Eaux et matiéres
usées », « Cabinets d’aisances »)

Des bains douches ..........ciiiiiiiieiviirrecrennrrssersanarnanns 74

Des é&tablissements d'enseignement ...........iiiiiivrrnrrirranianen 75

Des locaux d'habitation ...... . ... . o oo il 41-47 a4 49

Des [ocaux loués meublés ou garnis ef hdtels .......... . iiiiiiianans 60

Des locaux recevant du public : géenéralitds .................oln, 70

Des locaux de sports ................... 71

Des magasins d'afimentation, restaurants et annexes .................. 138

Des salles de spectacles ...ttt ittt aaaanrnnanas 72
ESTHETICIENNES (Locaux professionnels)

AMENAgeMENt ... .. i i it irr e s E i e 121

Hygidne genérale ... ...t trtvtnreenrarenastnarnsnsns 122
EVACUATION DES EEUX PLUVIALES, EAUX USEES ET MATIERES USEES

(voir également « Eaux et matidéres usées »)

Des ateliers et laboratoires de préparation des aliments ................ 136

Des cabinets d'aisances ............ciiiiiiiiiiii it 48-49

Dispositions générales ........viririiiiiiie it e 44-45-46

Entretien et ulilisation des equipements ...... .o ririnrnrarnrinenss 30-

Cuvrages d'assainissement ................. e et iaieaeaeaean 50'—51-52' '

DES VOIOS PrVEES .« .ttt iiit ittt tinrsneernranannsesearsasssanenns 104
EXECUTION

Autorités et agents chargés de I'application du Réglement Sanitaire .... 170

F

FORAGES

“Etablissement ... . i e sttt 11
FOSSES D'AISANCES

Ameénagement de fosses fiXes ........viiiiiiriiiiinnenearaenrnsnnns 50

Aménagement de fosses septiques et appareils équivalents ............ 81

LT3 T ) 11 o 40

Dispositions générales ....... ... . i ittt itiirttaatattnanaaan N
FRUITS ET LEGUMES (voir également « Denrées alimentaires » et « Magasins

d’'alimentation »)

Conditions de vente ........ .. e it 150

Cuiture - Condition d'utilisation de certaines matidres comme engrals .. 148

. Culiure immergée et CressonniBres .........ceesiiiteetianerneanaanann 149
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FUMIERS'
Etablissement des dépdls .. ... ... . i it r i r e 164

GARNIS {voir « Hotels et Garnis »)

GAZ
Régles d'installations ........ . it i it it e 54
GEL
Dans les canalisations d’eaux et Matleres USEES .........eveeeevnrarss 44
Mesures générales de protection ......c.cviiiiririinannrnenrneacnnns 35

GLACES (voir également « Crémes et glaces »)
Fabrication de la glace alimentaire ...................coiiiiiiiint, 139
Transport de la glace alimentsire .......... PR ettt teaaea e e 135

HAUTEUR SOUS PLAFOND

Des ateliers et laboratoires de préparation des aliments .............. 136

Des locaux d'habitation .........c.coiiiiii e e 41

Des locaux recevant du PUBIiC ... .et i ii i ettt ernsnacannnns 66
‘HEBERGEMENT

Mesures sanitaires dans les centres d’hébergement .................. 120
HOPITAUX

10T 3 7= Y 90 & 93

HOTELS ET GARNIS

Dispositions générales ........ ..ottt it &8
LLOCAUX @IMCIEMS v evvete i st estssennsscnotesasensnnesinsoncananss 61
SUNveIllaNCe . v i e e e et et 59
Usage et entretien des [0caux ........cieiniiiiiiiiriiierriinnrenns 62-63-64
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IMMEUBLES (voir « Locaux d'habitation »)

INCINERATION
Des déchets contamings ...........iiiiirrriiiiriiaraarencssianansnn 92
INFRACTIONS
Constatation .. ivur s iirr e i ey 169
- = 17T g L L EE LR R R 168
INONDATIONS
Des [MmMeUBIBS ..o iiier e s trarasnnsaasrrsantseaaissnes 36-76
Protection des ouvrages et réseau d'alimentation en eae .............. 18

INSECTES (voir également « Désinsectisation »)

Evacuation des eaux et matidres usées dans les immeubles ............ 44
Mesures ganerales ......oiveerrnnriiiaiannrassrrri e i aianons 125
Protection des ateliers et laboratoires de préparation des aliments .... 136
Protection des citernes d’'8aU .........coviiivriiiiiiiiiiiienins ‘o 13
Protection des denrées dans.les mégasiné et réserves ............ \ . 131
Protection des plantations ..........c.oiiiiiiiiiiriiii e a8

ISOLEMENT PHONIQUE

Des équipements des logements ..........ccivviiarernaonansnnnnnnens 57
L
LAIT ET PRODUITS LAITIERS
Fabrication et vente des glaces et crémes glacées ..........cv0uvvs 142
Magasins de VENMe ........coviiiiarrnnnearierareatsnnnonaoirnrssess © 141
LAVOIRS
AMBNAGEMENT  + v v emrrraa e sttt i araanrrarsrsoreraaraisssassn 163

LEGUMES {voir « Fruits et |égumes »)

LIEUX PUBLICS

BIUIL .o vvs i eeurneanaari it aasasansanseassantottnerassorsnrasasnnns 105
Protection contre les poussiéres et les déjections ................ .... 100-101
Salubrité GENErale ... ....iiii ittt st i 102-103
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LIQUIDES INFLAMMABLES
Stockage dans les locaux d’habitation ........... .. .. oo i, 24

LOCAUX D’ENSEIGNEMENT (voir « Etablissements scolaires » et « Locaux
recevant du public »}

LOCAUX D’HABITATION

Ameénagement ........... i e T 41 a 57
Dispositions générales ......vocevviriivrenen. e 20.23
Entretien et USage ... ..o iiiniiir it eiian e nar e 24 & 40

LOCAUX A ORDURES MENAGERES OU A POUBELLES
Aménagement, entretien ... . i i e e ey 80-81-83

LOCAUX RECEVANT DU PUBLIC

E Y 1= 4T P T 1 1= o . 66
Entretien et utilisation . e 76
Equipement sanitaire en général ...... ... ... . ... . . e, 70
Equipement sanitaire des locaux de sports .........veiiiiniiineennns 71
Equipement sanitaire des salles de spectagle .......vovvivivininnnnnn.. 72
=T o] |11 73
© Précaution COMI® 18 DIUIL «ovveeeeernsrs e ee s s, 106
=T = A e 67 a 69

LOGEMENTS (voir « Locaux d’habitation »)

M

MAGASINS (voir « Locaux recevant du public »)

MAGASINS D'ALIMENTATION (voir également « Denrées alimentaires » et
« Locaux recevant du public »)

Ateliers et laboratoires de préparation des aliments .......oovveeenn.. 136
Beoucheries, charcuteries, triperies, volailles, plats cuisings ............ 143-144
Boulangeries et dépdts de pain ... .. ... . i, 152-153-164
Déclaration d'ouverture ............. et eaarr et 130
Dispositions géndrales ...t irirranrrrens 131
Equipement sanitaire ... i e e e 138
L T o S 1T T =T 150
Glaces et crémes glaces. . ..o i ittt iararrrenaers e 142
Hygiéne du personnel ...........v.iiiiiiiiniiiniiirrcsiinoananns 138
e 11T (= 147
Produits laitiers oo i i et e 141
Protection des denrées ..........oiiiiiiiiiiiiiiiiaittersernnnrnnns ' 133
Vente & l'extérieur des magasing ..o e ieessnesnenn. 132
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MALADIES TRANSMISSIBLES
Animaux domestiques ou apprivoisds . ..... ... .. it iiiiairia e
Appareils de désinfection ...........c..iiiiiiiiiiiiiiiii e
Contamination du milieu et des objets .........covvriverrarniarnenn,
DECIAIALION ..ot ir it it i naa et e a i
Dépositoires, morgues, salles d'autopsie, chambres funéralres ..........
Désinfection en cours de maladie ............. ..o BT
DESINTECHON LEFMINAIE v s v eenesnenssresn e e s e sneanaananieanessnn

Hygiéne des locaux professionnels des coiffeurs, manucures et esthéti-
ciennes, et des Jocaux d’exercices des professions de santé ..........

Hygigne du personnel de Falimentation ............ccccvieeiinnnnn
[solement des malades ...ttt it i i
Mesures contre 188 TnSecles ....... . . iieiiiieirirmcananenanaarvans
Mesures sanitaires dans les centres d’hébergement ..................
Organisation de [a désinfection .........coiiiiiiniueeicieniiaiiinnss

Protection contre les animaux errants, sauvages ou redevanus tels ....
Rongeurs el animaux nuisibles ........... ... o iiiinniiae
Sortie dos Malades . ...uvreecmiiin i iiia i a e

Surveillance Sanilaire ... it ittt
Surveillancd SCOIRITE .vveer i iiiieiieartssaarararessrorannaraasansts

Transport des malades -....... e iieriitiiiiiaiiiiiiaeaaae oy

MANUCURES (Locaux professiennels)
AMBNAGEMENE ..ot ii i iiatsivar e rrrra s sasarasians st iaiatass
Hygidne générale ...........ccooveiniiimiiiniiiioii i et

MARCHES
Dispositlons géndrales .........eceaeiiiiiiiiiiiiiiiiiisiieri i
Evacuation des déchets .......cviiiiiiriiriiaiarrranaatrisinanasnns
Propreté de !a voie publigue ............ciiiiiiiiiiiiiiiiniiiinn

MARES
“Etablissement, eNtreliBN . ... .uierenenrnrerrr i

MATIERES USEES (voir « Eaux et matiéres usées »)

OBJETS ENCOMBRANTS
ElimEnAON .t i s it iiseen e ianniateancacnrarasasasasessnraananaansns

CEUFS (voir également « Denrées alimentaires »)
Dépst, conditionnement, vente ...

ORDURES MENAGERES (voir « Déchets ménagers »}
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138
110
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PAIN (vcir également « Boulangeries »}

Boulangeries et dépots de pain ... ..o iiiiiii i i it rer e 152-153
Produits de panificalion .. ..o ittt ittt taa e i 155
£ L4 o 135

PARTIES COMMUNES
ENtretien @t UG8 vt iniiitiier s s srssenansnnasasaanes 24
Présence d'animaux ... ... ciiiiiiiinirivenrrerrenrerrarssnsscssans 27

PATISSERIES ET CONFISERIES (voir également « Denrées allmentaires »)
DISPOSItIONS G8NEIAIES .......v.eevrr vt rssirreseriarnrnrearanrernnen 152

PEDICURES (Locaux professionnels)

AMENAGEMENT ittt i i e i i e aas i21

Hygigne genérale ...ttty v s raarassnnsnansasns 122
PENALITES

Dispositions générales ............. e i i, erareer e - 188 .-
PIGEONS SAUVAGES

Mesures GeNArales ... .. i it i it 33
PLANTATIONS

= L - T a8

- Projection d'eau au pied des arbres des voies publiques .............. 103
PLATS CUISINE (voir « Denrées alimentaires » et « Magasins d'alimentation »)’
PLOMB

Interdiction dans les citernes deau .......viiiiiviiirienenrsrernenn. 14

Interdiction dans les réservoirs d'eau potable ........covovvvvennnnnn.

Utilisation pour les conduites d'eau potable .......cvvviivniiiin.., 3
POISSONS ET POISSONNERIES (voir également « Denrées alimentaires » et

« Magasins d'alimentation »}

Déchets, comestibles aVANSS ...........vvueennnnnneeesessnnnsnnnnnns 134

Magasin de vente et resserres .........vveiiriinerrrerronnserennnnnn. 147

LI =31 = o A 135

Vente A [extbrieUr ... ittt e tter i trae et 132
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PORCHERIES
F Y T a = To =1 11T 1) S T R TR 166

PORTS DE PLAISANCE

Dispositions GeN&rales ......... it iriuisvnrsstasssnsasssrnnnaannnnss 99
POUX |
Mesures prophylactiques dans les Etablissements scolaires ............ 113

POSTES D'EAV (voir également « Alimentation en eau », « Eau potable », etc.}

A proximité des cablnets d'aisances a usage commun ................ 47
Dans les cours et couraties ... ..o iiiiiiiareiianinirianrarcrariunns 43
Dans les locaux d'habitation ......... ... o il i 41
QOcclusion des orifices de vidange ... i, 45

POUBELLES (voir « Récipients & ordures ménagéres »)

POUSSIERES
Battages des tapis et élofles secoudes aux fenétres .............. ... 26
Sur l1es lieuxX PUBNIGS .. iviiineii it ciieeansnrannanr i raar s 100
PRESSION
De I'eau dans les immeubles en général ........c.cvivivvnrieieaeaeanns 15-17

PRODUITS LAITIERS (voir « Lait et Produits laitiers »}

PROFESSIONS DE SANTE (Locaux d'exercice)
Aménagement ........ b r e e s siaraaresrasranaasaaaaa bR R an i, 121
Hygléne Qénearale ...........c.oiiiinianrnanarniracnsrinnnssstonnnnnss 22

PUITS (voir également « Captages »)

“Conditions d'établissement ........ . ittt i i ettt 10
Distance pour I'épandage de matiéres de vidanga .............. ... 97
Interdiction de rejets dans les puits ........ oot iiii e 10-52
R
RAMONAGE
Des conduits de fumée et de ventilation ........... ... i, 32
Des conduits de vide-ordures ... iirin ittt et e e 83

RATS (voir « Rongeurs »)
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RECIPIENTS A ORDURES MENAGERES
Caractéristiques des récipients - Mise & disposition .................. 79-80
LOCAUX G0 FEMUSATE ..\ orerreeriee e e senasanereaasraneansrnrsss 80 a 83

RESERVOIRS D’EAU
Entretien et nettoyage ..... ... . . il i e 21-37

RESERVOIRS D'EAU POTABLE

Conditions dlinstallation ....... ...t i i i e 7

Matériaux - Mise en Service ......... ..ottt 37

Résarvoirs publics d’eau potable ....... .. o i il 7
RESSERRES

Des boucheries, charcuieries, triperies, etc. .................ut. 143

Des magasins d'alimentation - Dispositions générales ................. 131

RESTAURANTS (voir également « Denrées alimentaires »)

Aménagement des TOCAUX .. ... ittt ia i e iaea e 66
Ateliers laboratoires et cuisines ........ ... it it 136
Dispositions générales ............cccieiiiiiiiiiiiiniiaans e 159
Equipement 8anitaire ........cooiiuiiiiiiiiairriraiii i 70-138
BT T (1 = o ¢ 67 a 69

ROBINETS DE PUISAGE (voir également « Alimentation en eau », « Eau
potable », etc.} :

Deau potable ...t e 1517
14 =1 £ =1 1 1 19
RONGEURS
Dans les immeubles en démodition ... il i iiii i 40
MesSUred gERArales ... ..:..vivrrr st iiraanaranaiararii i 123-128
S

SALLES DE SPECTACLES (voir également « Locaux recevant du public »)
Equipement sanitaire et entretien ... ... . i 72

SALLES DES SPORTS (voir également « Locaux recevant du public »)
Equipement sanitaite ....... ... i e e 7t

SALONS DE THE (voir « Débits de boissons » et « Restaurants »)
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SOURCES (voir &galement « Captages »)

Dispositions genarales .........i.sieernarioseranriiraraiiarieinaes
SOURIS (voir « Rongeurs »)

SOUs-50LS
Utilisation - ccevviirnnnnnrininnnannnns T EERETEER LS

Installations d' Al .. vttt iuir i e ca et s e

SURFACES
Des pitces d'habitation ....... .. o i

SURPRESSEURS (voir également « Alimentation en eau »)

Dispositions générales ....,........ e e rearaeraerasa e

TEMPERATURE
De leau dalimentalion ... ..veriivrrerrmearrsusosrrrasnantaasararns

Des effluents évacuds & 1'€gout ... ooueinemri it

TRAITEMENT (voir également « Eaux et matiéres usées », « Déchets »)
Des eaux d’'alimentation .........c.cveriiierinrrarrrrratissiaranrnnes
Des eaux ot Matidres USEBS ...........oeeeoee- e PP

Des matiéres de vidange .......ciiiiiiiieisrrrnrian s
Des ordures ménagéres et autres déchets ....... ...l

VEHICULES
Interdiction de 1avage ... irii i i e e e
Mesures contre le bruit ........ i i
Parcs de stationnement .............coiiieirrriaanaiiaan, eaaeraeaee
Propretd de la voie publique .......... .. i e
Remisage dans les locaux dhabitation .......... ...t

De transport &n COMIMUN ... . v raraerintasssaarsarrsrresssnannns

VENTE AMBULANTE (voir « Denrées alimentaires ») .
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VENTILATION

Des ateliers et laborateires de preéparation des aliments .............. 136
Des cabinets d'aisances et salles d'eau ........cooviiiiiiiiiiiiiien 41-47
Des caves @scallers ........ . i ittt i i 43
Entretien et usage des conduitls dans les locaux d’habitation .......... 32
Des locaux dhabitation . «..ovuiiiiiii i iiiiiirasr st ciannenans 25-41
Des locaux o0 sont instaliés des appareils de chauffage, cuisine, etc. .. 55
Des locaux recevant du public ... ..ol it 67 a 69
Des locaux de remisage de poubelles ......... e lare ety 23|
Des vide-ordures ... .. ..ttt i i e e i 82

VIANDE (voir « Boucheries », « Charcuteries »)

VIDE-ORDURES
] 57
Dispositions générales - Aménagement ...........ooiiiiiiiiiininnn, a2
Entretien . e et 83

VOIES ET ESPACES PUBLICS
Mesures de salubrité générale ... ... ... e 103
Protection contre la poussidre et les déjections .................... 100-104

VOIES PRIVEES
Mesures de salubrité générale .......... ... i 104
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